[ Dopliujici udaje ]

[ Technologické kroky vyroby KYSELINY CITRONOVE

| Sterilizace roztoku |

v

» Sterilni aerobni kultivace (A. niger)
—na povrchu cukerného roztoku

» Kysekina citronova = extracelularni
metabolit

Ptiprava substratu:

* 50 % roztok sacharbzy —
fedéni (na 10-20%)

* Fosfaty, N-latky, stopové
prvky (Mg)

[ Vysvétleni kroki ]

plisefi A_sperglllus 4>| Fermenta¢ni komory I
niger |

Kyselina citronova

» organicka kyselina v citrusovych plodech
» dulezity meziprodukt Krebsova cyklu

» E 330 - antioxidant (Vyhlaska 4/2008)

v

“ Oddgéleni kvasného roztoku od mycelia |

\ 4 ¢
| Kvasny roztok |—>| Skladové nadrze |

Srazeci reaktory

| Vznik hydrogencitronanu vapenatého |

» Teplota 30°C - regulace

vzduchu, vihkosti

1. Plnéni roztoku do

fermenta¢nich komor

2. Interakce s produkénim

kmenem Aspergillus niger

3. Vytvoreni povlaku mycelia

(za2 -3 dny)

4. Zkvaseni piitomného cukru

na k. citronovou
(za5—10dny)

» Kontinuélni srazeni roztoku

k. citronové — vapennym
mlékem

| Rozklad hydrogencitronanu vapenatého |

v

| Vznik roztoku kyseliny citrénové

Sadra [«

A

Tepelné zahusténi roztoku (odparka)

-

> Rozklad pomoci

kyseliny sirové

> Odfiltrovani sadry

Krystalizace

Odstted’ovani krystalické k. citronové

Konecny produkt

-

» Zbaveni necistot
(odbarveni-filtrace-deionizace)
» Kirystalizace roztoku

k. citronové na zrno
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