Suroviny Pomiicky

» Cokolada 250 g + Odmérka
. « Napli + Slehac
> P’ral ! I’,l ky * Uvafené slazené  Vodni lazen
Cokoladovy bonbon kondenzované mléko  Teplomér
» Kakaovy prasek . Varecka

« Forma polykarbonatova

Naldmat okoladu niebo o =
1Ko s kakaou< e pouzit ¢okoladové pecky Prvni krok: Druhy krok:
SNl el e <ol a zacit temperovat zahtati na 45°C zchlazeni na 27°C

Napln — smichat uvarené

\eer”? [
Tieti krok: vytemperovanou Vylit a seSkrabnout Zchladit v chladnicce,
op¢étovné zahtati na 32°C Sokoladu prebytecnou cokoladu cca 10 min

Nalit do formy
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T T - .. N v D Seskrabnout ptebytecnou £ ?) l%.,
Gokoladugpaehtlia dat - W
Naplnit naplni Uzavfit vytemperovanou ztuhnout do chladnicky na Wklepnout pralinky
do 2/3 vysky cokoladou cca 15 min z formy

Vysledny produkt
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