KOBYLI MLEKO

A4

slozeni, vlastnosti a vyuziti ve vyzive Cloveka

Kosmeticke vyrobky

Pasterované miéko Hluboce zmrazené
mléko

Fermentovane Cukrovinky -
mlécné vyrobky - cokolada
kumys

EQUILAC
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Doplnky stravy,
farmaceuticke
vyrobky

Zmrzliny

* pH 7,1-7,3.

« Bod mrznuti -0,525- -0,554 °C.
* TitraCni kyselost 2,51 °SH.

« Hustota 1,035 g/cms.

* Nizka alergenicita.
* Vysoky obsah slozek s antimikrobialni aktivitou (lysozym a laktoferin).
* VVysoky obsah polynenasycenych mastnych kyselin.

* Vysoky obsah vitaminu C.

 Obsah oligosacharidu — pozitivni vliv na stfevni mikrofloru
(bifidogenni vlastnosti).

 V/ySSi stravitelnost bilkovin a tuku.

« Kumys vyuzivan jako léCebny prostredek (expektorans, digestivum,
antipyretikum, antidiarhoikum, nootropikum a posilujici prostredek pfri
rekonvalescenci).

« Kobyli mléko funguje také jako antacidum.
« Kobyli mléko a kumys byly vyuzivany k léCbé rady onemocnéni
(tuberkuloza, anemie, nefritida, enteritida, gastritida aj.).
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