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Seznam legislativy

Zakon¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrdbaio znéné a doplréni nekterych
souvisejicich zakan

Natizeni EP a Rady. 1169/20110 poskytovani informaci o potravinach spatebitelam,
0 zmen¢ naizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)1924/2006 a (ES§. 1925/2006
a o zruSeni s#mnice Komise 87/250/EHS, simice Rady 90/496/EHS, stmice Komise
1999/10/ES, swkrnice Evropského parlamentu a Rady 2000/13/ESg¢rrsm Komise
2002/67/ES a 2008/5/ES aifreni Komise (ES§. 608/2004 (13.12.14)

Vyhlaska¢. 326/2001Sh, kterou se provadi § 18 pism. a), d), g), h)a i) zakonag.
110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobdcclo zngéné a dopl@ni nekterych
souvisejicich zakan ve zréni pozdjSich gedpidi, promaso, masné vyrobky, ryby, ostatni
vodni Zive€ichy a vyrobky z nich, vejce a vyrobky z nich ve zréni vyhlasky¢. 264/2003
Sh.,¢. 169/2009 Ske, 159/2014 Sb.

Vyhlaska ¢. 76/2003 Sb, kterou se stanovi pozadavky pp¥irodni sladidla, med,
cukrovinky, kakaovy praSek a snési kakaa s cukrem,éokoladu a ¢okoladové bonbony
ve zréni vyhlaskye. 43/2005 Sb¢. 148/2015 Sh.

Vyhlaska ¢. 77/2003 Sh, kterou se stanovi poZadavky pmiéko a mlé&né vyrobky,
mrazené krémy a jedlé tuky a olejeve zréni vyhlasky¢. 124/2004 Sb.¢. 370/2008 Sb.
¢. 336/2013 Sh.

Vyhlaska ¢. 329/1997 Sh, kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), jK)azakona
¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobaiah znéné¢ a dopl@ni nekterych
souvisejicich zakan pro Skrob a vyrobky ze Skrobu, lus&niny a olejnata semenave
zreéni vyhlaskye. 418/2000 Sb¢. 399/2013 Sb.

Vyhlaska ¢. 330/1997 Sh, kterou se provadi § 18 pism. a), d), j) a k) omik
¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobech zméné a dopl@ni nekterych
souvisejicich zakan pro¢aj, kavu a kavoviny, ve zréni vyhlasky¢. 91/2000 Sb.¢. 78/2003
Sb.

Vyhlaska ¢. 331/1997 Sh, kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), aj)k)
zékonat. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobdclo znéné a doplreni
nékterych souvisejicich zakén pro koreni, jedlou dil, dehydratované vyrobky
a ochucovadla a h&ici, ve zréni vyhlaskyc. 419/2000 Sb.

Vyhlaska ¢. 157/2003Sh, kterou se stanovi poZadavky p¥erstvé ovoce a@erstvou
zeleninu, zpracované ovoce a zpracovanou zeleninsyiché skd#apkové plody, houby,
brambory a vyrobky z nich, jakoz i dalSi zfisoby jejich oznéovani, ve zani vyhlasky
¢. 650/2004 Sbg¢. 291/2010 Shg. 153/2013 Sb.



Vyhlaska ¢. 333/1997 Sh, kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), a)k)
zakona. 110/1997 Sb., o potravinach a tabdkovych vyrobdcto zméné a doplreni
nekterych souvisejicich zakénpro mlynské obilné vyrobky, ®stoviny, pekarské vyrobky
a cukrarské vyrobky a tsta, ve zréni vyhlasky ¢. 93/2000 Sb.,¢. 268/2006 Sb.,
¢. 182/2012Sb.

Vyhlaska ¢. 335/1997 Sh, kterou se provadi § 18 pism. a), d), h), i), jK)azakona
¢. 110/1997 Sh., o potravinach a tabakovych vyrobech znéné a doplgni nékterych
souvisejicich zakan nealkoholické napoje a koncentraty k @ipravé nealkoholickych
napoji, ovocnd vina, ostatni vina a medovinu, pivo, konmni lih, lihoviny a ostatni
alkoholické napoje, kvasny ocet a drozdive zréni vyhlaskyc. 45/2000 Sh.¢. 57/2003 Sb.,
¢. 289/2004 Sb¢. 115/2011 Shg. 330/2013 Shb.



Pozadavky na ozn#éovani dle na‘izeni (EU)¢. 1169/2011

(KAPITOLA IV - POVINNE INFORMACE O POTRAVINACH, ODDL 1 - Obsah a zjsob uvadni udaji,
Clanek 9)

Seznam povinnych Udai
a) nazev potraviny

» zakonny nazev potraviny, pokud takovy nazev neepastie nazvem potraviny jeji
VZity nazev a v fipac, Ze neexistuje nebo se nepouziva, uvede se popésey dané
potraviny

b) seznam slozek
» ,slozeni®
* seznam slozek obsahuje vSechny sloZzky potravitgzeaé sestugrpodle hmotnosti,
stanovené v okamziku jejich pouziti pyrob¢ potraviny
* nevyZaduje se (n&psycené vody neboerstvé ovoce a zelenina = jednoslozkové
potraviny)

c) alergeny

(kazdou latku nebo pomocnou latku uvedenou na sezwgxiloze 1l nebo odvozenou z latky produktu uvedenych na
seznamu v loze Il zpisobujici alergie nebo nesnasenlivost, ktera byleipa @i vyrobé nebo pipraw potraviny a je v
koneiném vyrobku staleiftomna, by v poznénéné podok)

Obiloviny obsahujici lepek

Korysi a vyrobky z nich

Vejce a vyrobky z nich

Ryby a vyrobky z nich

Jadra podzemnice olejné (araSidy) a vyrobky z nich

Sojoveé boby a vyrobky z nich

Mléko a vyrobky z g (vcetre laktozy

Skadpkové plody

. Celer a vyrobky z &

10. Hoic¢ice a vyrobky z ni

11.Sezamova semena a vyrobky z nich

12.Oxid sficity a skicitany v koncentracich vysSich nez 10 mg/kg nebmg0,
vyjadieno jako celkovy SO

13.VI¢i bob (lupina) a vyrobky z&n

14.M¢ekkysi a vyrobky z nich

CoNooO~WNE

d) mnozstvi ufitych sloZzek nebo skupin slozek

e mnozstvi slozky nebo skupiny sloZzek pouZzité yyrobé nebo gipraw potraviny se
vyjadii jako procentni podil - v ndzvu potraviny nebo frestedré vedle tohoto
nazvu nebo v seznamu slozek spoées danou slozkou nebo skupinou slozek, pokud
je dotena sloZzka nebo skupina sloZzek

a) uvedena v nazvu potraviny (diapavioli se syrem ricotta a Spenatem) nebo ji
spotebitelé s timto nazvem obvykle spojuji

b) na etiket zdirazrena slovy, vyobrazenim nebo grafickym znazaim (nap.
obrazek vajec na baleni majonézy)




c) dilezita pro charakterizaci potraviny a pro jeji 8dhi od vyrobk, s nimiz by
mohla byt zamnéna kuili svému nazvu nebo vzhledu (rfapmléko a #isky
v ¢okolddovém roztiratelném krému)

e) Cisté mnoZstvi potraviny

u tekutych produkt v objemovych jednotkach
u ostatnich produlitv hmotnostnich jednotkach

jedna-li se o potravinu v nalevu, musi byt také eveistd hmotnost potraviny
po odkapani

f) datum minimalni trvanlivosti nebo datum pouZitedh

Datum minimalni trvanlivosti

vymezuje minimalni dobu, po kterou si potravinahma@va své specifické vlastnosti

(pfi dodrzovani skladovacich podminek) a nsjpg¢ pozadavky na zdravotni

nezavadnost

uvadi se na vyrobku za slovy ,minimalni trvanlivdst...”

po uplynuti doby minimalni trvanlivosti mohou byyrebky prodavany i nadale, ale

musi byt zdravothnezavadné a nabizeny ¢thh¢ a tato skuténost musi byt iztelrg

uvedena. Za kvalitu takovych vyrobkpak ri subjekt, ktery uvadi potravinu do

ob¢hu, tj. prodavajici

nevyzaduje se wt¢hto produki:

* neoSatnécerstvé ovoce a zelenina,

* vino a napoje s obsahem 10 % obj. alkoholu neb® vic

» nealkoholické napoje, ovocnéd¥y a alkoholické napoje v jednotlivych nadobach
0 obsahu #Sim neZz pt litrt urcené k zasobovani fiaeni spoléného stravovani

» pekdaské nebo cukigké vyrobky, které jsou obvykle spetbovany do 24 hodin od
jejich vyroby

* ocet

» kuchyniska sil

e cukr v pevné forma

» cukrovinky sestavajici té&mnvyhradré z ochucenych a/nebo barvenych cukr

» Zvykaky a podobné vyrobky ke zvykani

» baleni jednotlivych porci zmrzliny

Datum pouzitelnosti

vymezuje maximalni dobu, po kterou si potravindi (@odrzovani skladovacich
podminek) zachovava své specifické vlastnosti augplpozadavky na zdravotni
nezavadnost

uvadi se za slovy ,spiEbujte do...“ (obvykle std uvést den a gsic)

toto datum se uvadi na potravinach, které jsou kraohiologického hlediska velmi
nachylné ke kazeni, a proto mohou po velmi krat&bedznamenat bezprdasdni
nebezpéi pro lidské zdravi (= potraviny podléhajicich ryelzkaze)

potraviny, kterych se to tyka, jsou stanoveny vkt (nap. vétSina ml€nych,
masnych a cukigdkych vyrobki, lahidkaské vyrobky, upravenéerstvé chlazené
ovoce a zelenina)



e je-li potravina ozn&na datem pouZitelnosti, musi byt vzdy déplnadaj
o konkrétnich podminkach skladovani.iebhé skladovaci teploty musi byt uvedeny
ve stupnich Celsia

¢ po uplynuti tohoto data negjhbyt vyrobky nadale prodavany ani jinak nabizeny

q) zvlastni podminky uchovani nebo podminky pouziti

e pokud potravina vyzaduje zvlastni podminky uchowavidaebo pouZziti, jsou tyto
podminky uvedeny

h) jméno nebo obchodni nazev a adresu provozovawglavindského podniku

i) zemi pivodu nebo misto provenience

* nutné uvést, pokud by opomenuti tohoto Udaje maiadt spotebitele v omyl
ohledré skut&né zemd pavodu nebo mista provenience potraviny, zejména gdiku
informace pipojena k potravid nebo etiketa jako celek jinak naZowmala, Ze
potravina je z jiné ze#npiivodu nebo mista provenience

e povinrg se uvadi u:
a) jiné druhy masa nez himi a nez ty, které jsou uvedeny v odst. 2 pism. b)
b) mléko
c) mléko pouzité jako slozka v ndléych vyrobcich
d) nezpracované potraviny
e) jednoslozkové produkty
f) slozky, které tvéi vice nez 50 % potraviny

i) navod k pouziti v fipad potraviny, kterou by bez tohoto navodu bylo ob$izn
odpovidajicim zfisobem pouzit

* musi byt uveden takovym @&gobem, aby umoznil jeji nalezité pouziti

K) u napoii s obsahem alkoholu vySSim nez 1,2 % objemovychesky obsah alkoholu v
procentech objemovych
e skute&ny obsah alkoholu se wdhto gipadech vyjatlje ¢islem s nejvySe jednim
desetinnym mistem a pém nasleduje symbol ,% obj.“ ai®e mu pedchazet slovo
»=alkohol“ nebo zkratka ,alk.”

[) vyZivové udaje
* energetickad hodnota
e mnozstvi tuk, nasycenych mastnych kyselin, sachgrlkii, bilkovin a soli

(ve vhodnych fipadech se w&ésné blizkosti vyzivovych Gdajmaze nachazet formulace uvidi, Ze
sil je v potravirg obsazena vyltng v disledku girozere se vyskytujiciho sodiku)

» Obsah povinnych vyZivovychdaji je mozné doplnit o uvedeni mnoZzstvi jedné nebo
vice z tchto Zivin:
a) mononenasycené mastné kyseliny (monoenové miagabny);

b) polynenasycené mastné kyseliny (polyenové masteeliny);

10



c) polyalkoholy;

d) Skrob;

e) vlaknina,

f) veSkeré vitaminy nebo mineralni latky

* vyjadreni v jednotkach na 100 g nebo 100 ml
» vyjadieni Udaji v prepaitu na jednu porci nebo na jednotku $pbt/
O Energetickou hodnotu a obsah zZivin Ize vyjida jednu porci nebo jednotku spaity, pokud je to

snadno srozumitelné pro spattitele a pokud je na etiketyznaena velikost porce nebo jednotky
spoteby a je na ni uveden gt porci nebo jednotek obsazenych v baleni

Potraviny, které jsou osvobozeny od pozadavku na poné vyzivoveé Udaje
1. nezpracované produkty obsahujici jedinou sloo skupinu sloZzek

2. produkty zpracované pouze zranim, které obsgédjnou slozku nebo skupinu
slozek

3. vody utené k lidské speebs véetns vod, do kterych nebylyiény jiné slozky nez
oxid uhlicity nebo aromata

4. byliny, kaeni nebo jejich sisi

5. g1l a nahrazky soli

6. stolni sladidla

7. vyrobky, na 8z se vztahuje sénnice Evropského parlamentu a Rady 1999/4/ES ze
dne 22. unora 1999 o kavovych a cikorkovych exaelkt(1), celd nebo mletd kavova
zrna a cela nebo mleta kadvova zrna bez kofeinu

8. bylinné a ovocnéaje, caj, ¢aj bez kofeinu, instantni nebo rozpustiay nebocajovy
extrakt, instantni nebo rozpustégj nebocajovy extrakt bez kofeinu, které neobsahuji
jiné piidané sloZzky nez aromata, ktera reimvyzivovou hodnotéaje

9. kvasné octy a nahrazky octégetné octl, jejichz jedinymi gidanymi sloZzkami jsou
aromata

10. aromata

11. potravinéské gidatné latky

12. pomocné latky

13. potraviné&ské enzymy

14. zelatina

15. Zelirujici slozky

16. kvasnice (drozdi)

17. Zvyka&ky

18. potraviny v obalech nebo nadobéch, jejichZ t&jplocha je mensi nez 25 tm
19. potraviny, vetné femeslg vyrobenych potravin, dodavané vyrobcem v malych
mnoZstvich fimo kon€énému spdebiteli nebo do mistnich maloobchogiimo
zasobujicich konmého spatbitele
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1 Maso, masné vyrobky, ryby, ostatni vodni ziwbichové a vyrobky
z nich, vejce a vyrobky z nich

1.1 Definice

Pro ely této vyhlasky se rozumi:

e vysekovym masem - rozbourané, vysek@aéti jat€né¢ upravenychd zviiat, ziskané
Upravoucerstvého masa, &éené k uvadni do olghu,

kostmi - kosti ziskané bouranim j&teé upravenychd,

krvi - krev ziskanaip porazce jatéenych zvfat schvalenym technologickym postupem,
syrovym sadlem nebo syrovym lojem - tukovértkzskana f opracovanid jatetnych
zvirat nebo p bourani masa,

howzim masem - maso mladého byka, byka, volka, jalokicery,

mladym bykem - nekastrovana tatia samiho pohlavi starSi nez 12 ¢sial a do
24 mesial véetrg,

bykem - nekastrovana zaia samiho pohlavi ve ¥ku od 24 ngsiai,

volkem - kastrovana zkdta saniiho pohlavi starSi nez 12¢siai,

jalovici - neotelena zvata santiiho pohlavi starsi 12 ¢siai,

krdvou - zviata samiiho pohlavi starSi 12 &siaqi, ktera se jiz otelila,

veprlovym masem - maso prasat,

skopovym masem - maso ovci,

jehné¢im masem - maso jeht ve ¥ku nejvysSe 12 msiai,

kozim masem - maso koz,

ktizle¢im masem - masaiklat ve sté nejvysSe 12 résial,

konskym masem - maso koni,

hiibécim masem - masdilbat ve sté nejvySe 18 résiai,

masem pro vyrobu masnych vyrgbkymezenych v floze ¢. 4 v tabulkach 3 az 13 -

vvvvv

kterd nebyla prohlaSena za nevhodnou k lidskéteipotpodle @imo pouZzitelného
piedpisu Evropskych spalenstvi,

® tepelr® opracovanym masnym vyrobkem - vyrobek, u kteréfilm lve vSechcastech
dosazeno miniméatn tepelného &inku odpovidajiciho {sobeni teploty plus 70 °C
po dobu 10 minut,

® tepelrt neopracovanym masnym vyrobkem - vyrobekeny k gimé spoteb: bez dalSi
Gpravy, u ghoz neprobhlo tepelné opracovani surovin ani vyrobku,

e trvanlivym tepel® opracovanym masnym vyrobkem - vyrobek, u kteréylo ke vSech
castech dosazeno minimaltepelného &inku odpovidajiciho jssobeni teploty plus 70 °C
po dobu 10 minut a navazujicim technologickym opvaaim (zranim, uzenim nebo
susenim za definovanych podminek) doslo k poklektiviy vody s hodnotou
awmax) = 0,93 a k prodlouzeni minimalni doby trvanlivasti 21 dni fi teplo& skladovani
plus 20 °C,

e fermentovanym trvanlivym masnym vyrobkem - vyroltepelr® neopracovany deny
k piimé spoatebs, u kterého v prbéhu fermentace, zrani, suSeni, fippd uzeni
za definovanych podminek doSlo ke snizeni aktivitgly s hodnotou \gmax) = 0,93,
s minimalni dobou trvanlivosti 21 dnfipeplo& plus 20 °C,

e Kkuchyiskym masnym polotovarem ¢asté&n¢ tepelr® opracované upravené maso nebo
smesi mas, pidatnych a pomocnych latek, ggpadt dalSich surovin a latek ¢gnych
k aromatizact® urcené k tepelné kuchigké dpray,
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technologickym obalem - obal, ve kterém probihéetogické opracovani vyrobku
a ktery obvykle #stava jeho saiésti,

vloZkou - krajena nebo z¥nacast dila,

technologickym opracovanim - jakakoliv Uprava magaaorpouziti chladu,

konzervou - vyrobek neprodydnzaveny v obalu, sterilovany,

polokonzervou - vyrobek neprodySuzaveny v obalu, pasterovany,

¢istou svalovou bilkovinou - bilkovina bez bilkovingojivové tkag a bilkovin
rostlinného jvodu,

obsahem tuku - celkovy obsah tuku stanoveny metodaatoZzenymi na principu
hydrolyzy,

ostatnimi vodnimi Ziveéichy - Zivi mlZi, Zivi ostnokoZci, zivi pla&tci, Zivi masti plzi,
plazi a Zaby,

cerstvymi ostatnimi vodnimi Ziwichy - ostatni vodni Ziwdchove, ktéi nebyli ZAdnym
zpisobem konzervovani, soleni, zmrazeni nebo nepjm8lim zpisobem zpracovani,
krome¢ chlazeni.

Clenéni masa, s vyjimkou néteného jaténé upravenéhoéta driibeze a dleného jateéng

upravenéhoéla dribeze:

vysekové maso,

kosti,

droby,

syrové sadlo, syrovyj,

krev

mleté maso,

kralik, krali¢ci maso,

maso z¥ie ve farmovém chovu,
ZVéfina,

dribezi maso.

Masné vyrobky séleni na druhy a skupiny:

tepelré opracovany,

tepelr® neopracovany,
trvanlivy tepeli opracovany,
trvanlivy fermentovany,
masny polotovar,

kuchyisky masny polotovar,
konzerva,

polokonzerva.
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1.2 PozZadavky dle vyhlasky. 326/2001 Sb. na ozravani

1.2.1 Maso

1) Kromé udaji uvedenych v zakama ve zvlastnim pravnimr@dpise senasooznai

a) maso nazvem skupiny podlégilphy ¢. 1 tabulky 1 a dale Ziwtsnym druhem, bez
ohledu na pohlavi, podle § 1 pism. e), k) aZ g)sonastatnich zvat nazvem
zivocisného druhu,

b) vysekové maso trznim druhem uvedenyntiglpSnych technickych normach,

c) balené dibeZi mas®’, vysekové maso, maso balené, kiathaso a zstina ctlena
a balenda, droby, kosti, krev, syrovy tuk a balenéténimaso, pokud nebyly zmrazeny,
datem pouzitelnosti,

d) zwéfina ndzvem jelen, dé&k, srnec, muflon, prase divoké, zajic, bazant, gtmo nebo
kachna divoka podleffslusného zivéisného druhu, udené zeiiny i ¢asti jaténého
téla; dale se uvede, zda se jedna o mastezx farmového chovu.

2) Howezi vysekové maso balené, zabalené i nebalen& segitni do olghu, krong Udaji
uvedenych v odstavci 1 a ¥imo pouzitelnych fedpisech Evropskych spotnstvi, déle
oznai slovy ,mlady byk", ,byk*“, ,volek®, ,jalovice" nelo ,krava“.

3) V piipad, Ze je ho¥zi maso ozngeno jako maso vyS&né na spongiformni encefalopatii
skotu (BSE), musi byt se¢asti tohoto ozrieni nazev akreditované laborap ktera
vySeteni provedla, acislo protokolu o laboratornim vy$ehi na spongiformni
encefalopatii skotu (BSE).

4) U predem nebaleného h&miho ¢erstvého masa se pozadované Udaje v pisemné godob
umisti viditelrg acitelné v misg, kde je maso nabizeno k prodeji $pbiteli.

5) Aniz jsou doteny pozadavky pro zaporné hmotnostni odchylky ppiifao pouzitelnych
piedpisi Evropskych spol&nstvi, stanovuji seipustné zaporné hmotnostni odchylky od
deklarované hmotnosti pro baletgrstvé maso a baleiérstvé diibezi maso
a) 10 % u baleni do 300 g,

b) 6 % u baleni do 1 000 g,

c) 4 % u baleni do 2 000 g,

d) 2 % u baleni nad 2 000 g.

1.2.2  Masné vyrobky

1) Krome udaji uvedenych v zaka@na ve zvlastnim pravnimigdpise se u masnych vyrabk
oznai:

a) nejvyssSi obsah tuku v hmotnostnich procentech, jsnkgu vyrobki tvorenych
jednim svalem nebo svalovou skupinou, i@ piipojenymi kostmi,

b) datum pouzitelnosti, s vyjimkou konzerv a trvanlikiymasnych vyrobk,

C) pouziti masa strofn oddleného, ¥etne dribeziho masa strajn oddtleného,
vepovych nebo dibezich Kzi, syrového sadla nebo syrového loje; @éeméd masa
strojré oddéleného nebo dibeziho masa strajnoddtleného ve slozeni vyrobku se
uvede slovy "maso strajroddtlené” nebo "dibezi maso strofnoddtlené”.

2) Na masné vyrobky v technologickych obalech se pofdko na potraviny nebalené.

3) Oznaeni masa podle Zi¢@gneého druhu zvat v nazvu masneho vyrobku lze pouzit,
obsahuje-li masny vyrobek vice nez 50 % hmotnostoivedeného masa z celkového
obsahu masa. Tento pozadavek se nevztahuje nakyynabedené v Ploze ¢. 4,
tabulkach 3 az 13.
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4) Sunky vyrobené z jiného masa, neZ femgho masa, musi byt v nazvu oseway
ZivocisSnym druhem gasti jaténého &la, ze kterého pochazi.

5) V piipad, Ze je masny vyrobek ozten nazvem "Sunka" musi #plat poZadavky
uvedené v filoze¢. 4, tabulce 3 a musi byt ozfem rovréz tridou jakosti.

6) Masné vyrobky se ozdanazvem druhu a skupiny podléilphy ¢. 4, tabulky 1. Nazvy
masnych vyrobk, u kterych jsou v filoze ¢. 4, v tabulkach 4 az 13 specifikovany
pozadavky na slozeni, smyslové pozadavky a chenaidiggikalni znaky, nelze pouzivat
pro jiné vyrobky, kteréémto pozadavikm neodpovidaji, a to v jakékoli odvozené pagob
véetns zdrobrlin a miznych griviastki, jez by mohly uvést spiabitele v omyl.

1.2.2.1 Fotografie vybranych masnych vymbbk

Nazev: Tepeléopracovany masny vyrobek — Excelent duSena Sunka

,-
EXCELENT DUSENA sunm
TRIDA JAKOSTI - Nsrwsa Axcsw

pouzio 659 hoveziho masa. 559 vepfoveho masa Tuk
m“ﬂmxn-m

LEPKL MUEKA A WROBKU 2 NE ) SO CELERU,
HORCICE. Bateno v stmgzters.

Z2aporna hmotnosini odchyika - 1U% Po otewent
vybalte 3 spotfebugte do 24 hodin.

Spotrebujte do. 16.11.201%
Shiaduste pii lopiote od 0°C do +5°C

Hmotnost: 100g
L:700043658 '
O&s* Lm\j
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Nazev: Trvanlivy fermentovany masny vyrobek — Hégkikrajeny

Slogeni vepiove maso, Wﬁdohovﬁmmjmﬂmmim,mmw
mmsmmmw.mmmmwmmmgmwm
34 g masa. Obsah tuku edié soli max. 4,5 %. Informace pro ale

Priimérné vyEivové mwmmmmqu;zm
WMLMI 09, 2 toho cukry: 0,3 g, Viaknina: 0,2 g, Bilkoviny: 20,7 g, S01:36 9.
1mm;ﬁmm-ﬁmﬁuﬁ.ﬁmﬁmdnmm naleznete na nasich internetovych
memmvm

manost: 1009 GR 2 ml

Minimalni trvanlivost do:

R ’ss 2 504 11700502

Nazev: Konzerva — Vépvé maso ve vlastnt'dw

1.2.3  Produkty rybolovu a ostatni vodni Zéthové

1) Obchodni nazvy produktrybolovu a ostatnich vodnich zZiioht se uvadji podle gimo
pouzitelnych pedpisi Evropské unie upravujicich produkty rybolovu namw&anovenym
v seznamu obchodnich ozieai, ktery je uveden jpoze¢. 11 k této vyhlasce.

2) U polokonzerv a vyrohk hermeticky balenych musi byt na obalu uveden Udaj
o konkrétnich podminkach skladovani; u teplot sg ugjadsi ciselnymi hodnotami.

3) Pripustné zadporné hmotnostni odchylky od deklarovanétnosti jsou uvedeny Wipoze
¢. 7.
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1.2.3.1 Fotografie vybranych produktybolovu

Nazev: Rybl konzerva - Sardinky ve viastra#&

Www.gaston.cz

snym. Konserwa rybna, Skiad: sardynks eurapejska (Sardi chardys), woda, sol.
én 55 Héber MA 5210 DU

mu«a:mmmdnnpnn!
| fogyasztands,

1.2.4 Vejce

1)

2)
3)

Kod urujici rozliSovaci ¢islo producenta, které se uvadi na vejcich podieng
pouzitelného fedpisu Evropskych spalenstvi, se sklada z:
a) metody chovu, ktera se uvediggiusnym kodem:
1. ,1“ pro vejce nosnic ve volném vyhu,
2. ,2" pro vejce nosnic v halach,
3. ,3" pro vejce nosnic v klecich, nebo
4. 0" pro vejce nosnic chovanych v souladu s pozZagiakologického zegugélstvi,
b) registr&niho kédu statu,
c) c¢tyfmistného alfanumerického kédu, ktery vyjae ciselnou sloZzku registéaiho
Cisla hospoditvi.
Vejce tidy jakosti A se uchovavajifpnekolisavé teplaét a to nejvySe plus 18 °C.
Vejce Kepelky japonské ve skéipce vhodna k lidské sgebé nebo ke zpracovéani se
uchovavaji, skladuji aftppravuji v suchu, mimoipmy dosah slunce,ip nekolisavé
teplo& nejvyse plus 18 °C.

1.2.5 Majonézy

1)

2)

3)

4)

Pro (ely této vyhlasky se majonézou rozumi studené amintiomaky obsahuijici slepi

vajeiné Zloutky a ziskané emulgaci jedlych rostlinnylgiiove vodné fazi obsahuijici ocet

a ripadre jiné okyselujici pisady.

Kromé Udaji uvedenych v zaka@na ve zvlastnim pravnimigdpise se na obalu majonézy

oznai:

a) doba pouzitelnosti,

b) skladovaci teplota,

c) u baleni nad 300 g nebo 300 ml informace proispdele "po otekeni urychleg
spotebujte”.

U balené majonézy jsouipustné zaporné hmotnostni a objemové odchylky emgd

piiloze¢. 10, tabulce 3.

Smysloveé, fyzikalni a chemické pozadavky na jakosjonézy jsou uvedeny Wifpze

¢. 10, tabulkach 1 a 2.
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5) Majonéza se smi uvédddo olghu pouze uzaena v neprodySnych obalech a uchovavéa se
pii nekolisavé teplétprostedi v rozmezi nejmérD °C a nejvySe plus 15 °C.

1.2.3.1 Fotografie vybraného druhu majonézy

Nazev: Majonéza — Majonéza Original
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2

2.1

Prirodni sladidla, med, cukrovinky, kakaovy prasek asmési kakaa
s cukrem, ¢okolada aé¢okoladové bonbony

Definice

Pro ely této vyhlasky se rozumi:

piirodnimi sladidly — ve va#l rozpustné sladce chutnajici latky na batirgunich
sacharid, stanovené touto vyhlaSkou,

cukrem — vyisténa krystalizovana sachar6za upravena zejména dsiakiy moutky,
kostek, homoli, pafpact doplrena gidatnymi latkami, latkami denymi k aromatizaci
nebo kdenim,

tekutym cukrem - vodny roztok sacharoézy,

tekutymi vyrobky z cukru — vyrobky na bazi vodnyecbztoki sachardzy splijici
pozadavky uvedené Vifpzec. 2, bod 2,

tekutym invertnim cukrem — vodny roztok sachardagté&né invertované hydrolyzou,
v némz nepevazuje podil invertniho cukru a spjici poZzadavky stanoveneé vilpzec¢. 2,
bodk 2,

sirupem z invertniho cukru — vodny roztok sachar@ynoznou krystalizaci), ktera byla
castén¢ invertovana hydrolyzou,fgemz obsah invertovaného cukru musi byt vyssi nez
50 % hmotnostnich suSiny a spjici poZadavky stanovené Yilpze¢. 2, bod 2,
glukézovym sirupem — WsStény koncentrovany vodny roztok cukwhodnych k vyzig
¢loveka, ziskanych ze Skrobu nebo inulinu, nebo jejiomkinaci a sglujici poZzadavky
stanoveneé vifloze¢. 2, bod 5,

suSenym gluk6zovym sirupem éast&né vysusSeny glukdzovy sirup s nejnéef3 %
hmotnostnich susSiny a spljici poZzadavky stanovené Yilpzec. 2, bod 6,

dextr6zou (dextr6za monohydrat nebo dextréza befved vytisténa krystalizovana
D — glukdza s jednou molekulou krystalové vody (mormht) nebo bezvoda a spijici
poZadavky stanovené vilpzec. 2, bod 3,

fruktézou — vyistena krystalizovana D — fruktdéza, s#pjici pozadavky stanovené
v priloze¢. 2, bod 4,

medem — potravinatfpodniho sacharidového charakteru, sloZeteévgyre z glukozy,
fruktézy, organickych kyselin, enzyima pevnychiastic zachycenychipskeéru sladkych
stav kwta rostlin (nektar), vymsSki hmyzu na povrchu rostlin (medovice), nebo na
Zivych ¢astech rostlin gelami @Apis melliferd, které sbiraji, fetv&eji, kombinuji se
svymi specifickymi latkami, uskladiji a nechavaji dehydratovat a zrat v plastech,
medem k¥tovym (nektarovym) — med pochazejici zejména z nekaita,

medem medovicovym — med pochazejici zejména Zskimhmyzu (Hemiptera) sajiciho
z rostlin na Zivycktastech rostlin nebo ze sekréivych ¢asti rostlin,

pastovym medem — med, ktery byl po ziskani upraleepastovité konzistence a je ten
smesi jemnych krystail,

vyto¢enym medem — med ziskany dédbbvanim oduwtkovanych bezplodovych pldst
plastékovym medem — med uloZzeny a zsdvany \elami do bezplodovych plast
cerstw postavenych na mezisitach vyrobenych vyhradrze eliho vosku nebo bez nich
a prodavany v uzaenych celych plastech nebo dilech takovych plast

vykapanym medem — med ziskany vykapanim @awianych bezplodovych plést
medem s plast&y — med, ktery obsahuje jeden nebo viceikuastékového medu,
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lisovanym medem — med ziskany lisovanim bezplodowl@sti za pouziti mirného
ohtevu do 45 st. C nebo bez pouZiti tepla,

fitrovanym medem - med, ktery byl po ziskani ugravodstragnim cizich
anorganickych nebo organickych latek takovynisgbem, Ze dochazi k vyznamnému
odstrarni pylu,

pekaskym medem (gimyslovym medem) — med deny vyhradd pro ptimyslové
pouZziti nebo jako slozka do jinych potravinjube mit cizi pichuw’ nebo pach, i¢ze
vykazovat peoinajici kvaseni nebo mohl byt zah

pylem — pgirozenda sotést medu, kter4d neni podid. 2 odst. 2 pism. f) n&eni

o poskytovani informaci o potravinach seditelim povazovana za slozku medu,
cukrovinkami — potraviny jiné neéokolady acokoladové bonbony, jejichz zakladni
slozku tvdi piirodni sladidla nebo sladidla a dalSi slozky, jimibhou byt i kakaové
souwasti nebocokolada, a které nesplji pozadavky natokoladu nebocokoladové
bonbony podle § 19,

karamelami — cukrovinky tvarlivé konzistence, doitérmiry Zvykavé, siiznou gichuti,
drazé — cukrovinky tuzsi az tvrdé konzistencézemymi viozkami, s ndbalem zejména
cukru,

Zzelé — cukrovinky s konzistenci gelu vzniklogidavkem Zelirujicich latek, zejména
pektinu, agaru, Skrobu nebo zelatiny,

marcipanem — cukrovinky polotuhé konzistenéengch tvat vyrobené z nejmenl dilu
surové marcipdnové hmoty (sestévajici negrb0 % loupanych mandli a nejvySe 50 %
cukru) a nejvySe 1 dilu cukrové miky, pogipact pribarvené, upravené na povrchu
sypanim, zdobeniri polevou,

rahatem - Skrobové Zeléznych tva@ obalenych sisi praskového cukru a skrobu,
tureckym medem - Slehany cukrosirupovy roztok ledoil, pogipact s pidavkem
suchych sktapkovych plod,

chalvou - Slehan& kandytova hmotasagivornou latkou pastovité konzistence, fipac

s pridavkem suchych sképkovych plod a tuku,

lékoricovymi cukrovinkami — cukrovinky ze stei cukru, gluk6zového sirupu a mouky,
popipadt dalSich surovin, jejichz charakteristickou slofkori vytazek z Iékéce,
fondanovymi cukrovinkami — cukrovinky polotuhé athé konzistence z cukerné hmoty,
poipadct s gridavkem dalSich latek s jemnou krystalickou strod

kompriméaty — cukrovinky vyr&mé lisovanim ochucenych a obarvenych praskovitych
smesi, zejména ve tvartocek nebo tablet,

zvykatkou — cukrovinka vyrazngumovité az tazné konzistencaigmymi piichugmi,
dropsy — cukrovinky neptmé, z kandytové hmoty, sloZzenétepazi z cukii

a glukézového sirupugnizne tvarovaneé,izné barvy a chuti, tvrdé konzistence,

roksy — cukrovinky tvrdé konzistence podobné déopsve tvaru Spatku, tyc¢inek nebo
lizatek, které mohou mit natlezu barevné obrazce z ochucenych kandytovych hmot,
furé — cukrovinky z kandytové hmoty, na povrchu méatsklovité, tvrdé konzistence
obsahujici uvnitminimalre 13 % polotuhé nebo tekuté nagin

pénovymi cukrovinkami (marshmallow) — cukrovinky temé, gnovité, Zzvykave
konzistence, pafpad s jemnymicasticemi smasi praSkového cukru nebo Skrobu anebo
jejich kombinaci,

kakaovymi boby — fermentovana a suSena semena \aikaoTheobroma cacab.),
kakaovym tukem — tuk ziskany z kakaovych ipobebo jejich ¢asti nevyhovujici
poZzadavkm stanovenym pro kakaové maslo,

kakaovym maslem — tuk ziskany z kakaovych thaiebo jejich ¢asti odpovidajici
poZzadavkm uvedenym v filoze¢. 7, tabulce 3,
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e kakaovym praSkem (kakaem) — potravina ziskanazepsach kakaovych bdlzbavenych
slupek, upravenych do formy prasku, obsahujici @ejn20 % kakaového masla v suSin
a nejvyse 9 % vody,

e smesi kakaa s cukrem — potravina ziskana mechanickyisenim nebo instantizaci kakaa
s cukrem v ufitém pongru,

e ¢okoladou v prasku — potravina vyrobena zetsinkakaa a cukr obsahujici nejmen
32 % kakaa,

e ¢okoladou k pipraw napoje, slazenym kakaem, slazenym kakaovym praskgatraviny
vyrobené ze siisi kakaa a cukrobsahujici nejmén25 % kakaa,

e ¢okoladou (hékou cokoladou) — potravina vyrobena z kakaovych ¢éati, girodnich
sladidel, sladidel nebo jejich kombinaci (dale jsladidel"), gidatnych latek nebo latek
uréenych k aromatizaci, péijpact z dalSich slozek, a kter4 vyhovuje poZadanwk
uvedenym v flozec. 9,

e mlé&nou ¢okoladdou — potravina vyrobena z kakaovych ¢éati, sladidel, mléka nebo
mlé&nych vyrobki, pogipad z dalSich slozek, a ktera vyhovuje poZadewkuvedenym
v priloze¢. 9,

¢ biloucokoladou — potravina vyrobena z kakaového maslékanhebo miénych vyrobki,
sladidel, popipact z dalSich slozek, a ktera vyhovuje pozadawkuvedenym v floze
¢. 9,

e pinénou cokoladou — potravina, jejiz ¥$i vrstva je slozena &kolady, mléné
cokolady, family mléné ¢okolady nebo bil&okolady; vnitni naph nesmi byt sloZzena
¢init nejmére 25 % celkové hmotnosti vyrobku,

e chocolate a la taza éokolada vyrobena z kakaovych gasti, sladidel, mouky nebo
pSenéného, ryzového nebo kukaného Skrobu, iiéemz obsah mouky nebo Skrobu je
nejvyse 8 % celkové hmotnosti, a ktera vyhovujegaeXkKim uvedenym v filozec. 9,

¢ chocolate familiar a la taza ¢ekolada vyrobena z kakaovych sasti, sladidel, mouky
nebo pSertiného, ryzového nebo kuktného skrobu, ficemz obsah mouky nebo Skrobu
je nejvySe 18 % celkové hmotnosti, a kterd vyhoygp¢adavikm uvedenym v filoze
¢. 9,

e family mlénou ¢okolddou — potravina vyrobena z nizSiho podilu ka&kah sodasti,
sladidel a vysSiho podilu mléka nebo &nigch vyrobkKi, a ktera vyhovuje poZzadauk
stanovenym v filozec. 9,

e ¢okolddovym bonbonem — potravina o velikosti jednaddousta, vyrobena z jednoho
druhu ¢okolady nebo kombinacéokolad ve srési (Cokolady, ml€né ¢okolady, family
mlécné cokolady, bilécokolady nebo pléné ¢okolady) a jinych jedlych slozek; celkovy
obsahtokolady musi byt nejmém5 % celkové hmotnosti vyrobku,

e kakaovou sotasti — kakaova dr kakaova hmota, kakaovy prasek, kakaové maslo,
kakaové vylisky, kakaovy tuk.

Prirodni_sladidla, med, cukrovinky, kakaovy praSelsraisi kakaa s cukrem¢okoladu
acokoladové bonbonydime na druhy a skupiny:

Prirodni sladidla dlime na skupiny:

cukr extra bily s podskupinami krystal, krupice,uti@,
cukr bily s podskupinami krystal, krupice, n¢&a,
cukr polobily s podskupinami krystal, krupice, nika,
cukr moutka s obsahem protihrudkujicich latek,
tvarovany cukr (kostky, bridz, homole),
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cukr s gisadami,

piirodni cukr,

kandys,

tekuté vyrobky z cukru s podskupinami tekuty cukekuty invertni cukr, sirup
z invertniho cukru, karamel,

dextroza, fruktéza, glukézovy sirup s podskupinanextthza monohydrat, dextr6za
bezvoda, suseny glukézovy sirup,

Med se dli na skupiny:

podle @ivodu:
* kvétovy,
* medovicovy,

podle zmisobu ziskavani nebo obchodni Upravy:
e vyto¢eny med,

e plast&kovy med,

* lisovany med,

» vykapany med,

* med s plastkky,

» filtrovany med,

* pastovy med,

* pekdasky med.

Cukrovinky dlime do skupin:

karamely s podskupinami tukové s jadrovinami, s aweoc gichuti, ml€né, kakaové
nebo kavové, podle druhu vlozky (cukrova, Zelé,rqaohy, suSené ovoce nebo
proslazené, marcipan a dalsi,

drazé s podskupinami jako karamely,

Zelé s podskupinami jako karamely,

rahat, chalva, turecky med s podskupinami jako kehgm

lékoricové cukrovinky (marshmallow),

komprimaty,

Zvykatky s podskupinami balonkové (bubble gum), platkalréZzované,

dropsy,

roksy,

furé s podskupinami s tukovou naplini, s cukernougsvou) naplni,

marcipan,

fondanové cukrovinky.

Kakaovy prasek a sisi kakaa s cukremetime na skupiny:

— kakaovy prasek/kakao se skupinami:
» kakaovy prasek,
» kakaovy prasek se snizenym obsahem tuku

— smes kakaa s cukrem se skupinami:
* snes kakaa s cukrem s podskupinamikolada v praskiwiokolada k piprav napoje,
slazené kakao,
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* smes kakaa se snizenym obsahem tuku s cukrem s podskuigako u srési kakaa
s cukrem,

Cokoladu acokoladové bonbonyetime na druhy a skupiny:

2.2

2.2
(1)
(2)
3)
(4)
(5)

(6)
(7)

cokolada (hoka cokolada) se skupinami betigad, s fisadami, na ¥&ni, plrena,
mlé&nacokolada se skupinami betigad, s fisadami, na \&ni, plrEna,

family mlé&nacokolada se skupinami bezigad, s fisadami, na \&ni, plrena,
bila¢okolada se skupinami be¥igad, s fisadami, na i@ni, plrEna,

chocolate a la taza,

chocolate familiar a la taza,

cokoladové bonbony formované se skupinami formovamn&znych tvarech, siznymi
naplrémi (tukovymi, krémovymi, likérovymi atd.), nebo beaplrg,

cokoladové bonbdény nt@né nebo polont&né se skupinamiaizné druhy viozek (zZele,
fondan, vylekiené hmoty pnou a dalsi), mé&nécokoladou, mlénou ¢okoladou, family
mlénou ¢okoladou, nebo bilowokoladou, s vyjimkou chocolate a la taza a choeolat
familiar a la taza,

cokoladové drazé se skupinou podle druhu viozek.

Pozadavky na oznéovani dle vyhlasky¢. 76/2003 Sb.

.1 HRirodni sladidla

Kromé Udaji uvedenych v zak@na v provadcim pravnim pedpisu se oz

a) prirodni sladidla skupinou a podskupinou, s vyjimkekutych vyrobk z cukru,

b) tekuté vyrobky z cukru podskupinou, obsahem sudimyertniho cukru v su&in
Nazev tekuty cukr a tekuty invertni cukr Ize doplozna&enim "bily", pokud jsou
splreny fyzikalni a chemické pozadavky uvedené&iogec. 2.

U balenych vyrobk s hmotnosti nizSi nez 20 g nemusi byt na obalenacista
hmotnost vyrobku.

V piipac, Ze sirup z invertniho cukru obsahuje krystalkikray musi byt jeho nazev
doplren slovem "krystalizovany".

Oznaeni "glukozovy sirup” se zéni na ozn&eni "glukdzo-fruktdzovy sirup” a ozéeni
"suSeny glukdézovy sirup" se 2Zm na ozné&eni "suSeny glukézo-fruktézovy sirup"
v piipact, Ze vyrobek obsahuje fruktézu v mnozstvi vice rme®6 hmotnostnich
VvV piepaitu na susinu a obsah glukézkeplada nad obsahem fruktézy, anebo séréma
ozna&eni "frukt6zo-glukdzovy sirup” nebo "suseny frukaéglukdzovy sirup” v fipack,
Ze obsah frukt6zyipvlada nad obsahem glukdzy.

Cukr bily Ize oznéit jen nazvem "cukr"”.

Pripustné zaporné hmotnostni odchylky od #gutelského baleni jsou uvedeny
v priloze¢. 2.
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2121 Fotografie vybranychfpodnich sladidel

Nazev: Cukr motka s obsahem protihrudkujicich latek

Nazev: Cukr s fisadami — Vanilkovy cukr

24



2.2.2 Med

(2) Krom¢ Udaji uvedenych v zaka@na v provadcim pravnim pedpisu se med dale
oznai na etiket:

a) podle jeho fivodu podle § 8 pism. a) a podleigpbu jeho ziskavani nebo obchodni
Upravy podle § 8 pism. b); ¥ipact, ze se jedna o vyteny med, lisovany med nebo
vykapavany med, nemusi bytiyind, zpisob ziskavani a obchodni Gpravy uvedeny
a vyrobek Ize ozrigt jenom jako med,

b) zemi givodu, kde byl med ziskan; pokud se jedna éssmed pochazejicich z vice
zemi Evropské unie nebo zietich zemi, Ize nazvy zeminodu nahradit jednim
z néasledujicich oziani:

1. ,smés med ze zemi EUY,
2. ,sm3s med: ze zemi mimo EU",
3. ,sm3s med ze zemi EU a ze zemi mimo EU".

(2) Ozn&eni medu, s vyjimkou filtrovaného medu a psk&ho medu (fmyslového
medu), niize byt doplgno nasledujicimi Gdaiji:

a) regionalnim, izemnim nebo mistnim os@vam mivodu, pokud vyrobek pochazi zcela
z uvedeného zdrojeipodu,

b) ve vztahu k ivodu medu [8 8 pism. a)] nazvem "jednodruhovy" n&misSeny",

c) druhem rostlin, z nichz pochéazi, pokud vyrobek @athzcela nebo ipvazr
zuvedeného druhu a ma odpovidajici organoleptickKgzikalnéchemické
a mikroskopickeé charakteristiky,

d) specifickymi kritérii jeho jakosti.

(3) Pekasky med a filtrovany med kro¥nidaji uvedenych v zdk@na v provadcim pravnim
piedpisu se naippravnich nadobéach, obalech a v obchodnich doktaden&i slovy
~pekarsky med“ nebo ,pimyslovy med“ a filtrovany med“. Pokud je med péklay
nebo med filtrovany fidany do jiného druhu medu, oziese snis &€chto med jako
.med pekdsky” nebo ,med filtrovany".

(4) Pekasky med (pimyslovy med) musi byt na vSech obalech ¢enav blizkosti nazvu
Gdajem, Ze med je &gn pouze na Yani, p€eni nebo jiné zpracovani.

(5) Pokud je pekisky med (pimyslovy med) pouZit jako sloZka potravinynbe byt v ndzvu
této potraviny pouZzit termin "med" namisto termiipekasky med" nebo "gmyslovy
med"; v seznamu sloZek se vSak vzdy uvede nazekeiflgy med” nebo "gmyslovy
med".

(6) Pripustné z4porné hmotnostni odchylky u spltelského baleni jsou uvedeny tilgze
¢. 3, tabulce 3.
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2221 Fotografie vybranych mid

Nazev: Medovicovy mee> oznaeni dle givodu

Nazev: K¥tovy Med— ozna@eni dle fivodu

2.2.3  Cukrovinky

(1) Kromé udaji uvedenych v zaka@na v provadcim pravnim pedpisu se cukrovinky oztia
nadzvem skupiny a podskupiny. Pokud vyrobek nelzeatiz ndzvem skupiny nebo
podskupiny, nazev se odvodi podle zakladnich snmgbo technologii pouzitychipryrobe
v souladu s 8 6 odst. 1 pism. b) zakona.

(2) V nazvu vyrobku se smi pouzit slova¢tskoladou" nebo jiné obdobné slovni spojeni pouze v
piipadech, kdyokolada jako slozka byla pouzitéi pyrobé a jeji obsah ve vyrobku je vySsi
nez 5 %.

(3) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky od sgutelského baleni jsou uvedeny iigze ¢.
5, tabulce 2.
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2231 Fotografie vybranych cukrovinek

Nazev: Karamely s ovocnouiphuti - Karamely
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Nazev: Furé — Mentolky, Furé s napini 158cputi metolu a eukalyptu
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2.2.4  Kakaovy prasek a sfsi kakaa s cukrem

(1) Kromé¢ udaji uvedenych v zakana v provadcim pravnim pedpisuse kakao ozri
nazvem skupiny, pdfpac i nazvem podskupiny.

(2) Cokolada v praskuiokolada k pipraw napoje, slazeny kakaovy prasek (slazené kakao)
se ozn& celkovym obsahem kakaové susiny v procentech mosttich slovy: "kakao
nejmer . . .. %"

(3) Kakao a smssi kakaa s cukrem se ozialovy "se snizenym obsahem tuku"ipad, Ze
obsah kakaového masla je nizSi nez 20 % hmotnbsinimelkové susiny. Na obale se
ozn&i udaje o skuttném obsahu kakaového masla.

(4) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky od sgatelského baleni jsou uvedenyiVigze
¢. 7, tabulce 4.

2241 Fotografie vybranych kakaovych prask

Nazev: Kakaovy prasek se snizenym obsahem tuku

Holandeké
kakao

s lecitinem

1009

HMmotnost:
€*100 g

Napoj v prasku. Slazend rozpustng smés pro pfipravu
kokaového népoje s pFidavkem vitamind. (* 450 g

Slozeni:

»450:0

2.2.5 Cokolada acokoladové bonbony
(1) Kromé udaji uvedenych v zaka@na v provadcim pravnim pedpis se v nazvdokolad

a¢okoladovych bonbanuvede
a) druh, popipact skupina,
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b) nézev sloZzky, kterd vyrobek charakterizuje,ildpd mandle, liskovétrechy, susené
ovoce aj., pokud byla sloZzka pouzita.

(2) Pokud vyrobek nelze ozéit ndzvem druhu, pdfpadc skupiny, nazev se odvodi podle
zékladnich surovin nebo technologii pouzity¢hyyrobé v souladu s § 6 odst. 1 pism. b)
zé&kona.

(3) Pokud se nazevbkolada" ("hdka cokolada™) doplni ozngenim
a) "ryze" nebo "vigky", musi byt vyrobek uvash do olghu ve forn& zrn nebo viéek

a musi obsahovat nejme&B2 % celkové kakaové susiny, nejmaél? % kakaovéeho

masla a nejménl4 % tukuprosté kakaové susiny,

b) "poleva", musi vyrobek obsahovat nejra@bd % celkové kakaoveé susiny, nejra@i
% kakaového masla a nejmééd5 % tukuprosté kakaové susiny,

c) oriskovacokolada "gianduja" nebo odvozeninou tohoto slovasinbyt vyrobena z
cokolady obsahujici nejmér82 % celkové kakaové susiny, nejraéh % tukuprosté
kakaoveé susiny a z jeramnletych liskovych #iski v mnoZstvi nejmén20 g a nejvyse
40 g liskovych #iSki ve100 g vyrobku. Lzeffmat tyto dalSi sloZzky:

1. mléko nebo mlénou suSinu, ziskané ze zalkin&ho nebo susSeného plnateho
mléka, polotdného mléka nebo odstkného mléka, smetany nebo zaknstnebo
suSené smetany, v takovém mnozstvi, aby celkovyatobsil€né suSiny
v koneg&ném vyrobkwinil nejvySe 5 % hmotnostnich,

2. mandle a jiné druhytechi, celé nebo ve zlomcich, v takovém mnoZzstvi, aby
celkovy obsah&chto slozek wetrg liskovych d@iska ¢inil nejvySe 60 % celkoveé
hmotnosti vyrobku.

(4) Pokud se nazev "midacokolada" doplni ozngnim
a) "ryze" nebo "vi@ky", musi byt vyrobek uvash do olghu ve forng zrn nebo vieek

a musi obsahovat nejm&r20 % celkové kakaové suSiny, nejaét2 % mié€né

susiny, ziskané ze zah&$¢ho nebo suseného plnétého mléka, polottného mléka

nebo odsediného mléka, smetany nebo zakinstnebo suSené smetany, masla nebo
mléného tuku, a musi obsahovat nejé2 % celkového tuku (kakaové maslo

a mi&ny tuk),

b) "poleva”, musi vyrobek obsahovat nejdéB81 % hmotnostnich celkového tuku
(kakaové maslo a miay tuk),

c) oriskovd mléna cokolada "gianduja" nebo odvozeninou tohoto slovajsimbyt
vyrobena z miléné c¢okolady obsahujici nejménl0 % mléné suSiny, ziskané
ze zahu&ného nebo suSeného plnatého miléka, polottného mléka nebo
odstedného mléka, smetany nebo zakost nebo suSené smetany, masla nebo
mléného tuku a z jeminmletych liskovych #iski v mnozstvi nejménhl5 g a nejvySe
40 g liskovych #ski ve 100 g vyrobku; Izefmat téZ mandle a jiné druhyechi,
celé nebo ve zlomcich v takovém mnozstvi, aby eglkobsah vetre liskovych
ofiSka negesahoval 60 % celkové hmotnosti vyrobku.

(5) Pokud se slovo "miéd” v nazvu "mlénacokolada™ nahradi slovem
a) "smetanova", musi vyrobek obsahovat nejg&®d % hmotnostnich miéého tuku,

b) "mlééna s odsedtnym mlékem", musi vyrobek obsahovat nejvyse 1 % thosini
mlé&ného tuku.

(6) Pokud jsou vyrobkyc¢okolada (heka cokolada), mléna cokolada, family miléna
¢okolada, bil&okolada, pl&nacokolada neb@okoladové bonbony prodavany sasré
v jednom baleni, Ize oztia vyrobek jen ndzvem "sés ¢cokolady" nebo "kolekce ptmé
¢okolady", nebo obdobnymi nazvy. V tomtdigmdt mize byt uveden pouze seznam
sloZzek pro vSechn§okolady ve srési.

(7) Cokolada (htka cokolada), mléna cokolada, family mléna ¢okolada, Chocolate a la
taza, Chocolate familiar a la taza se @knaa obalu slovy: "obsah kakaové suSiny
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nejmért . . . . %". Obsahem kakaové susiny se rozumi ggllotbsah susSiny kakaovych

soutasti vyjadeny v procentech k celkové hmotnosti vyrobku.

(8) Cokolady, do kterych Izefjwlavat jiny rostlinny tuk podle 22 odst. 2, se agnslovy:
"vedle kakaového masla obsahuje rostlinné tuky'toTozn&eni se na obalu uvede
v blizkosti seznamu slozek, avSaetelre oddlené a minimalré stejré velkymi pismeny
jako slozeni.

(9) VysSi jakost vyrobk ¢okolada (heka ¢cokolada), miéna cokolada acokoladové polevy
Z &chto ¢okolad mize byt na obalu vhodnvyjadiena napiklad slovy "extra”, "vysoka
jakost" apod. a dopéma popisem nebo informacemi ofigusnych jakostnich
parametrech, a to za podminky, Zze
a) cokolada (htka cokolada) obsahuje nejm&A3 % celkové kakaové suSiny a nején

26 % kakaového masla,

b) mlé&na ¢okoldda obsahuje nejm&n30 % celkové kakaové suSiny a nej@én
18 % ml€né suSiny a nejmén4,5 % mléného tuku v mléné susSi, ziskané
ze zahu&ného nebo suSeného plnétého miéka, polottného nebo odidiného
mléka, smetany nebo zah&r#, gipadré suSené smetany, masla neboamého tuku,

c) cokoladova poleva obsahuje nejmér® % tukuprosté kakaové susSiny.

(10) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky od sgtmitelského baleni jsou uvedeny
v priloze¢. 9, tabulce 2.

2251 Fotografie vybranych drildokolad

Nazev: Haka cokolada bez fisad — Hoka cokolada

kakaovd hmota, cukr, ka 0, emulgatory (slunetnicow lecitin o
00 ofechi migka s legky :

IEXa S0je - psenicnaho gluteny
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Nazev: Bil&okolada bez fisad — Bil&okolada

Nazev: Haka cokolada bez fisad — Lindt Ecellence 85 % cocoa Dark

Lo e
Lontt

EXCELLENCE

3%

COCOA

@ Hotka cokolada

Obsah kakaove susiny v Cokolddé nejméné 85%.
Slozeni: kakaova hmota, kakaovy prasek se
snizenym obsahem tuku, kakaové mdslo, titinovy
cuk, prirodni aroma: Bourbon vanilka.

Mize obsahovat stopy skofapkovych rlodﬁ,
mléka, soji, sezamovych semen a pSenice (lepek).
Vyrobeno ve Francii,
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3

Mléko a ml&né vyrobky, mrazené krémy a jedlé tuky a oleje

VyhlaSka zapracovava figlusné pedpisy Evropskych spalenstvi, zarowe navazuje
na @imo pouzitelny pedpis Evropskych spalenstvia upravuje poZadavky pro miéko
a ml&né vyrobky.

3.1

Definice

Pro &ely této vyhlasky se rozumi:

mlékem — mléko podletpdpisu Evropskych spalenstvisphiujici poZzadavky zvlastnich
pravnich pedpigi a oSetené podle zvlastnich pravnictedpidi,

smetanou - tekuty miay vyrobek oSdéeny podle zvlaStnich pravnichieglpis

s obsahem tuku nejm&d0 % hmotnostnich ve fokremulze (mléného tuku v plazi)
ziskany fyzikalni separaci z mléka,

kysanym mlénym vyrobkem — miéy vyrobek ziskany kysanim mléka, smetany,
podmasli nebo jejich stai za pouziti mikroorganisinuvedenych v floze ¢. 2, tabulce
4, tepelr’ neoSateny po kysacim procesu,

jogurtem - kysany miéy vyrobek ziskany kysanim mléka, smetany, podnmétid jejich
smesi pomoci mikroorganisiuvedenych v lloze¢. 2, tabulce 4,

zahusénym mlékem nebo zahu$iou smetanou - md@y vyrobek, slazeny nebo
neslazeny, ziskanyast&énym odp#enim vody ze smetany nebo z mléka pldonéhno,
odtwnéného nebocasténé odtuinéného nebo z jejich stsi, ke kterym mohou byt
piidany smetana nebo suSené mléko nebo ohiofempz ridavek suSeného mléka nesmi
v kong&ném vyrobku pesahovat 25 % obsahu celkové susiny,

susenym mlékem nebo suSenou smetanou ényplgyrobek v prasku ziskany susenim
mléka plnotdného, odtinéného nebaiast&né odtuinéného nebo smetany nebo jejich
smesi, s obsahem vody nejvySe 5 % hmotnostnich,

syrem - mlény vyrobek vyrobeny vysrazenim mifé bilkoviny z mléka fsobenim
syfidla nebo jinych vhodnych koagudlsich ¢inidel, prokysanim a odtenim podilu
syrovatky,

cerstvym syrem - nezrajici syr tep&imeoSatny po prokysani,

tvarohem - nezrajici syr ziskany kyselym srazeieré geviada nad srdzenim pomoci
syridla,

zrajicim syrem - syr, u kterého po prokysani déstalSim biochemickym a fyzikalnim
procesim,

tavenym syrem - syr, ktery byl tep&lapraven zaipdavku tavicich soli,

maslem - mlény vyrobek obsahujici vyhradmlény tuk ve fornd emulze vody a tuku,
cerstvym maslem - maslo do 20didod data vyroby,

stolnim maslem - maslo skladované nejdéle 2dioh od data vyroby # teplotach minus
18 st. C a nizSich,

maselnym koncentratem - nmitéy vyrobek s celkovym obsahem ré€ho tuku vysSim
nez 90 % hmotnostnich ziskany z mléka, smetany neista,

maselnym tukem - bezvody niléy tuk ziskany z mléka, smetany nebo masla obsahuji
vice nez 99,3 % hmotnostnich gného tuku,

tradicnim pomazankovym - mé@y vyrobek ze zakysané smetany iglgvkem suSeného
mléka s moznosti obohaceni suSenou syrovatkou sedenym podmaslim, obsahujici
nejmért 31 % hmotnostnich a nejvice 36 % hmotnostnicliméléo tuku a nejmém?2 %
hmotnostnich suSiny, ktery se vyrabi teadi technologii pomoci vysokotlaké
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homogenizace smetanové &mn naslednym prokysanim gsi atermizaci s finalni
homogenizaciied plrenim do obalu,

maslem s fidavkem alkoholu - sloZzeny nd@y vyrobek vyrobeny z masla, cukru
a alkoholického napoije,

mlénym bilkovinnym vyrobkem - suSeny nitéy vyrobek ziskany oddenim bilkovin

z mléka nebo syrovatky,

kaseinem potravirtdkym - zakladni bilkovinn& sloZzka miéka nerozpust&od ziskana

z odtnéného mléka srazenim za pouziti technologickych momech latek, promyta
a vysusena, aniz by byla deha moZnost fipdchoziho pouZiti procésontové vynény
nebo zahughi, sphujici pozadavky uvedené ¥ijpzec. 2, tabulce. 14,

kaseindtem potravitigkym - suSeny midy bilkovinny vyrobek ziskany neutralizaci
kyselého kaseindinidly potravindské ¢istoty a spiujici pozadavky uvedené vijmze

¢. 2, tabulce 15,

podmaslim - mlény vyrobek vznikajici jako vedlejSi produki pyrobé masla,

syrovatkou - mlény vyrobek vznikajici jako vedlejSi produktipryrobé sym, véetns
tvarohi a kasein,

syrovatkovym syrem - mé@y vyrobek ziskany vysrdzenim syrovatky neboé¢sm
syrovatky s mlékem,

tepelnym oSéenim - technologicky proces podle zvlastniho pridemnfedpisu, pi kterém
se pouzitim rozdilnych kombinaci teploty a dobgsgbeni tepelného z&vu, jez
vykazuji rovnocenny dinek, omezuje p&et nezadoucich mikroorganifma zaji¥uje
zdravotni nezavadnost a prodlouzeni trvanlivoséikala konéného miéného vyrobku,
termizaci - tepelné o%eni mléka, odpovidajici¢inku pii zahrati na teplotu 57 st.C az 68
st.C po dobu nejménl5 sekund, a mé@ych vyrobKi po ukorgeni kysaciho procesu a
pied balenim k pottgeni nebo zastaveni aktivityfippmné mléné mikrofléry az do
teploty 80 st.C,

pasteraci - tepelné ofeni mléka a miénych vyrobki zatlratim mléka na teplotu nejmé&n
71,7 st.C po dobu nejmérl5 sekund nebo jinou kombinatasu a teploty zacélem
dosaZeni rovnocennéhgiiku,

vysokou pasteraci - tepelné dagei mléka a mignych vyrobki zalFatim mléka na teplotu
nejmér 85 st.C s negativnim vysledkem peroxidazovéhastatazového testu,
vysokotepelnym osSggnim (UHT) - tepelné oSeni mléka a migych vyrobki
kratkodobym zafétim neperuSovaného proudu mléka na vysokou teplotu, odiagici
Gcinku zakati na teplotu nejménl35 st.C po dobu nejmérl sekundy, s naslednym
aseptickym balenim do némvitnych obal tak, aby chemické, fyzikalni a smyslové
zmeény byly snizeny na minimum

sterilaci mléka a mtdych vyrobKi - tepelné oSéeni mléka a mkénych vyrobki jejich
ne@imym olrevem v hermeticky uz#@enych obalech na teplotu nad 100 st.C po dobu
zaji¥ ujici splreni pozadavku na mikrobiologickou nezavadnost pauléStniho pravniho
piedpisu bez poruseni uzfwu,

mlénym retentatem - vyrobek ziskany koncentraci ¢mjéh bilkovin na zaklad
ultrafiltrace mlékagast&né odstedného mléka nebo odstEného mléka,

mlénym permeatem - vyrobek ziskany odsérdm ml&nych bilkovin a mléného tuku z
mléka,caste&né odsted®ného mléka nebo odstkného mléka na zakladiltrafiltrace,
laktézou - pirodni slozka mléka, ktera seéam¢ ziskava ze syrovatky s obsahem bezvodé
laktézy ve vySi nejmén99,0 % m/m v susi) mize byt bezvoda nebo obsahovat jednu
molekulu krystalové vody nebotthe byt smisi obou forem,

mrazenym krémem — vyrobek ziskany zmrazeninéssnptipravené v zavislosti na
skupire mrazeného krému, zejména z vody, mléka, smetahy, tukru a dalSich slozek,
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pevné nebo pastovité konzistence, ktery je @nvatb okkhu a uten ke konéné spatebs
ve zmrazeném stavu,

zmrazenim — technologicky proces konzervace vyiroblchlym snizenim teploty na
teplotu minus 18 st. C a niZSi v souladu s ustariovezvlastniho pravnihorpdpisu,
jedlym tukem a olejem - st8 smiSenych triacylglycerinl které se v zavislosti na
pongrném zastoupeni mastnych kyselin v triacylglycerelskytuji za normalnich
podminek v tekutém nebo tuhém stavu,

rostlinnym tukem a olejem - jedly tuk a olej zisikaae semen, pladnebo jader ploil
olejnatych rostlin,

ZivociSnym tukem a olejem - jedly tuk a olej ziskany @&ipatelnych tukovych tkani
jatetnych zvtat nebo miskych Ziv@ichu za podminek stanovenych zvlastnim pravnim
piedpisem,

ztuZzenym tukem - jedly tuk, ktery byl ziskan ztuaoim rostlinnych a zZivaSnych tuki

a oleji nebo jejich srsi,

pireesterifikovanym tukem - jedly tuk, ktery byl zisk@eesterifikaci rostlinnych nebo
ZivociSnych tuki a olefi, nebo jejich sr#si, Wetne ztuZzenych tui,

pokrmovym tukem - jedly tuk, ktery proSel procesamzovani neboigesterifikace, nebo
kombinaci &chto proces, nebo smisi ztuzenych tuk a jedlych tuk a oleji, nebo srasi
jedlych rostlinnych a ziveSnych olefi a tuka,

roztiratelnym tukem - jedly tuk, nebo &snztuzenych neboigesterifikovanych tuk
nebo kombinaciéthto proces, sphujici poZzadavky stanovené&gupisem Evropskych
spoleenstvi,

smésnym roztiratelnym tukem - jedly tuk podlgedpisu Evropskych spalenstvi,

tekutym emulgovanym tukem - jedly tuk, neboésmtuzenych neborpesterifikovanych
tuk, nebo smis ztuZzenych afpesterifikovanych tuk s jedlymi oleji a tuky, ve fort
emulze vody a tuku, s obsahem 10 % az 90 % hmaiicbstuku, ktery je  teplo& 20
st.C tekuty,

koncentrovanym tukem - tuk, jehoz celkovy obsahutjgkvySsi nez 90 % hmotnostnich a
nizsi nez 99,5 % hmotnostnich,

olejem lisovanym za studena - olej ziskany pouzehaeickymi postupy vyluhovani
nebo lisovani bez tepelnéhoretiu, které nevedou ke Zmam charakteru oleje a pro jeho
VyciSténi se pouziva pouze promyvani vodou, usazovatrgvdni a odsed’ovani,
panenskym olejem - olej podle jednotnéhé&zeni o spoléné organizaci tnin

Mléko a mi€né vyrobky, mrazené krémy a jedlé tuky a olejiénde na druhy a skupiny:

Mléko cklime na skupiny:

tekuté s podskupinami odigné nebo odgedné, cast&né odtuinéné nebo polottné,
plnotwiné, plnotdné selské, nestandardizovane,

zahu&né s podskupinami odinéné, slazené nebo neslazenésténé odtuinéné nebo
polotuiné, slazené nebo neslazené, plioé, slazené nebo neslazené,

suSené s podskupinami odt&iné,cast&né odtwnéné nebo polotné, pinotdné.

Smetanu dime na skupiny:

tekutd s podskupinami ke Slehani a vysokad
zahustna,
susena.
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Kysané mléné vyrobky @lime na skupiny:

e jogurt s podskupinami nizkatoy nebo odtinény se snizenym obsahem tuku,
smetanovy,

jogurtové mléko, acidofilni mléko,

kefir,

kefirové mléko,

kysané mléko nebo smetanovy zakys,

kysan& nebo zakysand smetana,

kysané podmasili,

kysany mlény vyrobek s bifido kulturou,

Mlécny vyrobek tepel& oSeteny po kysacim procesu bez podskupin,
Mlé¢ny vyrobek obohacenyiglavkem mlékeské kultury bez podskupin,

Méslo mlékérenské a koncentraty tmého tuku sedi na skupiny:

maselny tuk nebo mt@y tuk bezvody,
maselny koncentrat,

cerstvé maslo,

maslo,

méaslo stolni,

maslo se snizenym obsahem tuku,

maslo s nizkym obsahem tuku nebo nizkoéu

SloZeny mlény vyrobek se &i na skupiny:

mlé&iny roztiratelny tuk (méselnyipravek),

mlécny roztiratelny tuk se snizenym obsahem tuku,
mléiny roztiratelny tuk nizkotiny,

maslo s pidavkem alkoholu.

Tvaroh clime na skupiny:

e mékky nebo odtanény, nizkotény nebo jemny polottny, tuiny s podskupinou
termizovany,

e tvrdy nebo na strouhani nebo ke strouhéani.

Syr dlime na skupiny:

e piirodni s podskupinami nezrajici a termizovany, da&gici, zrajici pod mazem, zrajici
v celé hmat, s plisni na povrchu, s plisni udnitmoty, dvouplisovy, v solném nélevu,
bily,
piirodni s podskupinami extra tvrdy (ke strouhaniqy, polotvrdy, polornskky, mekky,
taveny s podskupinami nizkaéty (roztiratelny) a vysokotmy (roztiratelny),
syrovéatkovy.
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Bilkovinny mlé&ny vyrobek @lime na skupiny:

kasein potravin&gky s podskupinami kysely a sladky,
kaseinat potraviri&ky,
mlé&na bilkovina.

MraZené krémy ¢élime na skupiny:

smetanovy,

mlécny,

s rostlinnym tukem,
vodovy,

ovocny,

sorbet.

Podskupiny mrazeného krému jsodarry dle pouZzité ochucujici slozky:

— vanilkovy, jahodovy, malinovy, meiilkovy, citronovy, pomeraiovy, aisSkovy,
pistaciovy,cokoladovy, karamelovy, kavovy a kakaovy.

Jedlé tuky a olejedime na skupiny:

3.2

rostlinny s podskupinami jednodruhovy a vicedruhovy

Zivocisny s podskupinami vépveé sadlo, vevy tuk, vylErovy howzi ij, howzi haj, tuk
nebo olej podle druhu zi¢echa,

ztuzeny,

pokrmovy,

roztiratelny,

smesny roztiratelny,

tekuty emulgovany.

Pozadavky na oznéovani dle vyhlasky¢. 77/2003 Sb.

3.2.1  Mléko a mléné vyrobky

(1) Kromé¢ pozadavik uvedenych v zakan zvlaStnim pravnim fedpise a fedpisech

Evropskych spolenstvi4 jsou dalSi poZzadavky na cam#ni stanoveny v odstavcich
2 az 43.

(2) Mléko a smetana se ozfia

a) nazvem druhu a skupiny,

b) ndzvem podskupiny podle obsahu tuku, ktery je mangtlivé vyrobky stanoven
piedpisem Evropskych spa@knstvi nebo viflozeé. 2, tabulce 2,

c) obsahem tuku,iptemz u selského nestandardizovaného mléka se€ezinaku uvede
slovy "nejmérs".

(3) Tekuté mléko kravské nebo tekuta smetana zského mléka se ozdigpouze jako mléko
nebo smetana.
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(4) U tekutého mléka a tekuté smetany se &izppisob tepelného oeni podle zvlastniho
pravniho pedpisu

(5) Nazvem "trvanlivé mléko" nebo "trvanliva smedarse ozn& pouze tekuté mléko nebo
tekutd smetana, u kterych bylo dosazeno prodloudeby trvanlivosti tepelnym o&enim
v souladu s § 1 pism. cc) a dd) a u nichz nedo&bdmickym, fyzikalnim a smyslovym
zméndm a které spuji mikrobiologické poZadavky zvlaStniho pravnihdegpisu po
provedeni termostatické zkousky vzorku v ueaéém obalu provedenéipeplot 30 st.C po
dobu 15 dni nebo, ipad: potieby, i teplot 55 st.C po dobu 7 dn

(6) Zahu&ny ml&ny vyrobek se u nazvu vyrobku ozhaobsahem tukuprosté susSiny
v procentech hmotnostnich podiélghy ¢. 2, tabulky 5.

(7) Zahu&ny mié&ny vyrobek, s vyjimkou zahu§iého mléka odtinéného slazeného

i neslazeného, se u nazvu vyrobku @&trebsahem tuku v procentech hmotnostnich podle
prilohy ¢. 2, tabulky 5.

(8) SuSeny mkény vyrobek, s vyjimkou suSeného o¢hitiného mléka, se u nadzvu vyrobku
oznai obsahem tuku v procentech hmotnostnich pofilehy ¢. 2, tabulky 6.

(9) U suSeného mléka a suSené smetany v baléahém pro konmého spdkbitele se
uvede doporéeny zpisob fedni nebo zpsob uvedeni dotwodniho stavu, §etré Gdaje

0 obsahu tuku v procentech hmotnostnich v taktovemem vyrobku.

(10) Je-li zahugny ml&ny vyrobek, suSeny mtay vyrobek a tekutd smetana o hmotnosti
mensi nez 20 g zabalen ve skupinovém obalu, mofibadaje o ozn&ni uvedeny pouze na

skupinovém obalu, s vyjimkou uvedeni nazvu druhtwblku.

(11) U suSeného miaého vyrobku, s vyjimkou vyrobku &gného pro zvIastni vyzivu, se na
obalu uteném pro kongého spadkbitele uvede oziani "neni weno pro vyzivu kojent

do 12 ngsiai".

(12) Mi&ny vyrobek, ktery byl vyroben z tepélneoSeteného mliéka nebo mléka a&steho
termizaci a ktery nebyldhem vyrobniho procesu podroben tepelnémuresitse ozna
slovy "vyrobeno ze syrového mléka" nebo "vyroberermizovaného mléka".

(13) U mi&ného vyrobku, ktery proSel na konci vyrobniho psaceepelnym oSgtnim,
se uvede povaha tepelného &&et podle zvlastniho pravnihoeolpisu.

(14) Kysany mlény vyrobek se oz

a) nazvem druhu nebo skupiny podle pozadavikvedenych v floze ¢. 2,
tabulkach 3 a 4,

b) obsahem tuku,

c) pouzitou ochucuijici slozkou,

d) jako slazeny, pokud jeridano girodni sladidlo nebo sladidlo.

(15) Mleeny vyrobek tepel& oSeteny po kysacim procesu a g vyrobek obohaceny
piidavkem mikroorganisinpodle gilohy ¢. 2, tabulky 4 se ozga

a) nazvem druhu,
b) obsahem tuku,
c) pouzitou ochucuijici slozkou podle zvlastniho praeniedpisu.
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(16) Mlékarenské maslo se ozhpodle edpisu Evropského spdékenstvi.

(17) Jako jednoslozkovy vyrobek lze ozmamlékarenské maslo,fipjehoz vyrolE byly
pouzity pouze sladkéa nebo zakysana smetana@énkiltura.

(18) U spatebitelsky baleného stolniho masla je datum pounostl 20 dié od data
vyskladréni z mrazirenského skladu. Datum vyroby @in@a obal ufeny pro spdebitele
vyrobce, datum vyskla@ni z mrazirenského skladu ozhaa vrEjSi obal distributor a datum
pouzitelnosti oznd prodejce.

(19) Tradéni pomazankoveé se oztia

a) obsahem tuku,
b) obsahem susiny,
c) pouzitou ochucuijici slozkou.

(20) Tvaroh se ozia

a) nazvem druhu, skupiny nebo podskupiny podle podadavedenych v filoze ¢. 2,
tabulce 11,

b) obsahem tuku nebo tuku v susin

c) obsahem susiny,

d) pouzitou ochucuijici slozkou.

(21) Jako jednosloZzkovy vyrobek Ize tvaroh adnhgpokud surovinami jsou pouze miéko,
mlé&cné kultury, syidlo a chlorid vapenaty.

(22) Jako "smetanovy krém z vysok&té smetany" se ozd#iavyrobek z vysokottné
smetany bezifdavku cukru. Dale se tento vyrobek oZnabsahem tuku a obsahem susSiny
v procentech hmotnostnich.

(23) Jako "smetanovy krém" se ozhayrobek z tvarohu, mléka nebo smetanyjislavkem
cukru a s obsahem nejnt€B0 % hmotnostnich tuku v su8irDéle se tento vyrobek oztia
obsahem tuku a obsahem suSiny v procentech hmofalest

(24) Syr se oz

a) nadzvem druhu; taveny syr, taveny syrovy vyrobekye\wgtkovy syr roveZz ndzvem
skupiny,

b) u skupiny pirodnich syi Ize syr ozn&it ndazvem podskupiny, pokud #ple pozadavky
stanovené vifloze¢. 2, tabulkach 9, 10 a 12,

c) obsahem tuku nebo tuku v su§in

d) obsahem susiny,

e) pouzitou ochucuijici slozkou,

f) jako "taveny syrovy vyrobek", pokud taveny syr diage vice nez 5 % laktozy.

(25) Jako "nizkoteny" lIze ozndit taveny syr s obsahem tuku v suSimejvySe

30 % hmotnostnich. Jako vysok&my Ize oznait taveny syr s obsahem tuku v suSin

nejmért 60 % hmotnostnich.
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(26) Jako jednoslozkovy vyrobek Ize syr odhgpokud surovinou je pouze miléko, Sigleé
kultury, syidlo a chlorid vapenaty affsadou jedlatd do 2,5 % hmotnostnich.

(27) Bilkovinny mi€ny vyrobek se ozm& nadzvem druhu nebo skupiny a dale pak
podskupiny podle pozadafrkivedenych v filoze¢. 2, tabulce 14.

(28) Bilkovinny miény vyrobek uvadny na trh jako sks se ozné slovem "smis . . . "
podle zvlastniho pravnihagdpisu.

(29) MI&na bilkovina ze syrovatky a €81 kaseinal se ozna& obsahem bilkovin
v procentech hmotnostnich.

(30) U kaseinéatu potraviitgkého se uvede specifikace podle kationtu.iipgat smesi Ize
tento udaj uvést pouze vimodni dokumentaci vyrobku.

(31) Jako terstvé" lze oznat tekuté mléko nebo tekutou smetanu, které bylyele
oSeteny pasteraci nebo vysokou pasteraci, maslo dn2®dl data vyroby a nezrajici syr,
ktery nebyl po prokysani tepeéloSeten.

(32) Datem pouzitelnosti se ozia

a) tekuté mléko a tekuta smetana, které byly tepet$eteny postupem podle
8 1 pism. aa), bb), cc) a dd) a v souladu se zviaSpravnim pedpisem, pokud
nejsou oznéeny podle odstavce 33,

b) kysany miény vyrobek,

c) mlétny vyrobek tepel&oSeteny po kysacim procesu,

d) mlé&ny vyrobek obohacenytfglavkem mikroorganisthpodle gilohy ¢. 2, tabulky 4,
e)

e) cerstvé maslo,

f) tvaroh,

g) cerstvy nezrajici syr.

(33) Tekuté mléko a tekuta smetana, které bylyltepeSeteny postupem podle § 1 pism. cc)
a dd) a v souladu se zvlastnim pravniredpisem, lze namisto ozfemi podle odstavce 32
ozn&it minimalni dobou trvanlivosti.

(34) Ozngeni "ml&ny napoj" Ize pouzit u tekutého mifEho vyrobku obsahujiciho vice nez
50 % hmotnostnich mléka nebo syrovatky. U ochucertékutého miéného vyrobku se
u nazvu vyrobku uvede druh ochucujici slozky.

(35) Ozn&enim "mi&ny" Ize ozndit mlécny vyrobek, v 8mZ mléko nebo migy vyrobek
tvoii nejmér 50 % hmotnostnich tohoto vyrobku.

(36) Oznaenim "syrovy" Ize oznat vyrobek, v #mz syr tvdi nejmér 50 % hmotnostnich
tohoto vyrobku.

(37) Pro viceslozkovy vyrobek ze @ylze pouZit ozngni "syrovy dort", "syrovy dezert",
"syrova rolada", "salamovy taveny syr".

(38) Jako "jogurtovy" Ize ozid vyrobek, v #mz jogurt tvdi nejmért 50 % hmotnostnich
tohoto vyrobku.

(39) U vyrobki druhi koncentraty mléného tuku a tradni pomazankové, do kterych byla
piidana jedla &, se jeji obsah uvede v procentech hmotnostnich.

(40) U vyrobki druhi koncentraty mléného tuku a tradni pomazankové se obsah tuku
uvadi na cela procenta hmotnostni.

(41) RHipustné zaporné hmotnostni a objemové odchylkynbatdééka a mlé&nych vyrobki
jsou uvedeny vifloze¢. 3.
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(42) Ripustnad odchylka u suSiny zrajicich swini minus 1 % hmotnostni od hodnot
uvedenych na obalu. Vy3Si obsah suSiny ui sgrtvarohu neni na zavaduiipstné
technologické tolerance tuku v suSiru pirodnich syfi musi byt nizS§i nez plus
5 % hmotnostnich, u tavenych &y tvaroli mohou dosahovat nejvyse plus 4 % hmotnostni
od udaje uvedeného na obalu. Zaporné technologipbékance se népousti.

3.2.1.1 Fotografie vybranych natéych vyrobk a mléka

Nazev: MIéko tekuté polotmé — Trvanlivé polot&né mléko

MLEKO

POLOTUCNE

Nazev: MIéko tekuté plnotmé — MIéko plnotané trvanlivé

E MADETA

I MLEKO

plnotu¢né
trvanlivé
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Nazev: MlIéko tekuté odigdEné — Trvanlivé odgedné mléko

Nazev: MIéko suSené polate — Bohemilk suSené mléko
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Nazev: Smetana tekutd — Smetana 12 %
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Nazev: Mléko zahu&hé, slazené — Salko tradi ceské

{ MADETA )y

— — —

)\;_"_Q_CEEE y

- Zakys

Kysany miléc

bek - jahoda
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Nazev: Kysany mkény vyrobek, jogurt s vice nez 3 % tuku — Bily jogur

e

bilyljogurt
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Nazev: Tvaroh rgkky — Tvaroh ndkky odtuinény
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Nazev: Maslo mlékarenské, Maslerstvé —-Cerstvé maslo

Qg o
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3.2.2 MraZené krémy

(1) Krong adaji uvedenych v zakana ve zvlastnim pravnimiedpisu jsou dalSi pozadavky
na oznaeni obal mrazenych kréfnstanoveny v odstavcich 2 az 9.
(2) Mrazeny krém se oztianazvem druhu, skupiny a podskupiny.

(3) Mrazeny krém ovocny se ozfiamdzvem druhu a podskupiny, pokud byla ovocnéksloz
nahrazena suchymi skipkovymi plody podle § 9 odst. 5.

(4) Mrazeny krém baleny Ize ozfitarovnéz jako zmrzlina.

(5) Mrazeny krém, ktery byl ochucen pouze latkatenou k aromatizaci, se v nazvu vyrobku
oznai slovy "s gichuti", s vyjimkou vanilkového ochuceni.

(6) Mrazeny krém se oztia

a) jako ¢okoladovy, obsahuje-li nejmér3,0 % hmotnostni kakaa,

b) jako kakaovy, obsahuje-li nejm&a,5 % hmotnostni kakaa,

c) podle pouzitych druh suchych skiapkovych plod, obsahuje-li nejmén 1,0 %
hmotnostni ¢chto plodi nebo jejich past, s vyjimkou mrazeného krému oebon
a mrazeného krému sorbet,

d) nazvem pouzitého druhu ovoce.

(7) V nadzvu mrazeného krému r&ié€ho Ize vyraz "miy" nahradit nazvem md¢éeho
vyrobku, ktery byl jako sloZka pouzitigeho vyrol#, nagiklad jogurtovy, tvarohovy.

(8) U vyrobku s alkoholickou sloZkou musi byt tatozka v nazvu vyrobku uvedendigemz
obsah alkoholu nesmi byt vysSi nez 3,0 % hmotnostni

(9) Mrazeny krém se ozdialldajem o fipustném zpsobu skladovani.

(10) Ripustné zaporné hmotnostni a objemové odchylkynibgeu uvedeny vijloze¢. 6.

3.22.1 Fotografie vybranych mrazenych k#ém

Nazev: Mrazeny krém s rostlinnym tukem vanilkovgramelovy — Ice team Toffee

(@9 Mrazeny krem & rostlinnym tukem vanilkovy a s karamelovois prichit
10 I ¥ TN thinny fik 4O

Slozeny. rekonstituovane odstredene micko, cukr, rostiinny tuk, glukozovy situp
vy mastnych kys daizn

/ i
guma guar, karager |

1IN, Karunin, Karameiovy Srup, Karami piisid
afoma. barviva: karamel, betakaroten Ohsahuje micko Muze obsahovat stopy soji

olote 18°C anizsi. F

arasidu a skoraphkovych [Jil‘fﬂu Skladujte prt

Inovu nexmeajupte Datum yyroby, ¥
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Nazev: Mrazeny krém, Sorbet, citrébnovy — Sorbabtoibvy

3.2.2.2 Fotografie vybranych jedlych fuk

Nazev: Jedly olej, rostlinny, jednodruhovy — Jererfra

anensky olivovy olej

= r

Nazev: Jedly tuk, rostlinny, vicedruhovy, roztitaje- Flora Original
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Nazev: Jedly tuk, zivasny, veffové sadlo — Skuané sadlo

=
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4  Skrob a vyrobky ze Skrobu, ludniny a olejnata semena

4.1 Definice

Pro &ely této vyhlasky se rozumi:

e Skrobem pirodni praSek ziskany izolaci ze Skrobnatych saroestliinného pvodu

¢ pudingem v prasku vyrobek ze Skrobu ve férpolotovaru s fidavkem dalSich latek,
uréeny pro kulinarni Upravu,
maltodextrinem praskovy vyrobek ze Skrobu ziskamgymatickou hydrolyzou Skrobu,
dextr6zovym ekvivalentem (DE) obsah redukujicichkréu v suSig v procentech
vyjadieny jako glukdza, ktery tduje stupé hydrolyzy Skrobu,
luSninami vylustna, such&istena a tidéna zrna luskovin,
piedvaenymi luséninami luséniny, technologicky upravené tak, aby se zkratitdoal
jejich varu,

e |uStninami loupanymi cela technologicky upravena zrrex lrgjSi slupky, mlena
technologicky upravena zrna bez)#i slupky s od&denymi clohami,

e [uS€ninovou moukou loupané Iugtiny mleté na stejnorody prasek, pipac tridené
podle velikosticastic, ze s6jové mouky oditené,
luSttninovymi vliatkami @ricné fezana a m&kana zrna lughin, ze soji odhitend,
vlakninovym lus&éninovym koncentratem stejnorody prasek ziskanyimlet prosévanim
luStenin a vrgjSich slupek lugnin,
mineralnimi ne&istotami zemina, pisek, prach nebo kaménky,
cizorodymi gimésmi organické fimési zdravot® zavadné, organické&imeési jiného nez
rostlinného jivodu a anorganicképnési jiného nez mineralnihaipodu,

e s@jovym vyrobkem potravina vyrobena z tegelrpracované soji, sojové mouky nebo
s6jové bilkoviny,
tofu — sGjovym vyrobkem potravina adldna srazenim,
tempeh — séjovym vyrobkem tepélmpravena fermentovana séja nebo jinachisa,
obilnina nebo jejich kombinace,
natto — séjovym vyrobkem sojovy fermentovany vyigbe
s6jovou omékou — séjovym vyrobkem fermentovana atké ze sojovych babnebo ze
smesi sojovych bob a pSenice,

® miso — s6jovym vyrobkem fermentovana pasta ze g6jobohi nebo ze sisi sjovych
boh a jinych obilnin,

¢ olejnatymi semeny (dale jélsemeng suchagisténa a fidéna semena olejnin neloupana
nebo loupand, dena pro pimou spotebu,

e piimésmi semena mechanicky poskozena, zlomky semennsenavyzrala a nevyvinuta,
semena seigjmymi znaky kléeni, semena zafena nebo fipalena se z&nénou barvou
slupky, ale neporusenym jadrem,

* neiistotami semena zafEna nebo fipalena, semena se #&mnou barvou slupky
a scaste&né porusenym (nakadlym) jadrem, semena bez jader, semena jinychimoatl
tobolky, ubory, slupky, stonky, listy nebo jeji¢sti,

e anorganickymi n&stotami prach, pisek, zemina, kaménky, sih@nnebo kovovéastice.
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Skrob, vyrobky ze 3krobu, Iugtiny a olejnat4 semenaléime na druhy a skupiny:

Skrob @&lime na bramborovy, psemy, kukui¢ny a ostatni.
Vyrobky ze Skrobu &lime na pudingy v prasku a maltodextriny.

Lustniny célime na skupiny:
hrach Zluty,

hrach zeleny,

¢ocka velkozrnna,

¢ocka drobnozrnna,
fazole bilé,

fazole barevné,

cizrna,

bob,

séja.

LuStniny dale obsahuji podskupiny:
e piedvdeneé,

® |oupané celé,

* |oupané flené.

Mlynské vyrobky z lu&in se @li na mouku, vlioky a vliaknity koncentrat.
Séjové vyrobky se &i na séjovy napoj, zakysany sojovy vyrobek, tafojanézu, tempeh,
natto, séjovou on&u, miso.

Olejnata semena sé€ldna skupiny:

mak s podskupinou modrou, bilou, barevnou (oranzéegly, okrovy,izovy),
slunenici,

tykev,

sezam,

len,

hoicici s podskupinou bilou &rnou.

4.2 Pozadavky na oznéovani dle vyhlasky¢. 329/1997 sb.
4.2.1  Skrob a vyrobky ze $krobu

(1) Kromé udaji uvedenych v zakana ve vyhlasce o #igobu oznéovani potravin- jsou
tyto dalSi poZzadavky na ozfeni:
a) Skrob se oznd ndzvem druhu a skupiny
b) vyrobky ze Skrobu se oztigpouze nazvem skupiny,
c) maltodextriny se ozriai dextr6zovym ekvivalentem.
(2) Mléénym pudingem v prasku se ozhavyrobek ze Skrobu sobsahem nején
10 % hmotnostnich suSeného miéka.
(3) Cokoladovym pudingem v prasku se oginayrobek ze $krobu s obsahem nejimén %
hmotnostnich odttnéného kakaového prasku.
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(4) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky baleni Skroyrabki ze Skrobu jsou uvedeny
v piilozec. 2, tabulce 4.

42.1.1 Fotografie vybranych vyrabke Skrobu

Nazev: Puding v prasku — Puding Naturamyl s varibkoprichuti

4.2.2  LuSeniny
(1) Krome udaji uvedenych v zdkana ve vyhlaSce o figobu ozn&vani potravin jsou tyto
dalSi pozadavky na oz¢eni:

a) lustniny se vZzdy oznauji nazvem skupiny,
b) mlynské vyrobky z lughin se ozn& nazvem skupiny a botanickym druhem,
c) sojové vyrobky se ozianazvem druhu nebo skupiny.

(2) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky baleni¢higt vyrobki z luSgnin a séjovych
vyrobki jsou uvedeny vifloze¢. 5.

4221 Fotografie vybranych lu$tin

Nazev: Hrach Zluty — Lagris Hrach
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Nazev: Fazoléervené — Lagris fazole
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4.2.2.2 Fotografie vybranych sojovych vyrébk

Nazev: Sojovy vyrobek, Tempeh — Bio Tempeh
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Nazev: Sojovy vyrobek, Tofu — Tofu Natural Bio

4.2.3 Olejnatd semena
(1) Krome¢ udaji uvedenych v zakana ve vyhlaSce o figobu oznéovani potravirjsou tyto

dalSi pozadavky na ozéeni:

a) olejnata semena se ozof nazvem skupiny a podskupiny,
b) zda jde o semena loupana nebo neloupana.

(2) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky baleni oleptagemen jsou uvedeny ¥ilpze
¢. 8.

4.2.3.1 Fotografie vybranych olejnatych semen

Nazev: Olejnatd semena, len - Len
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Nazev: Olejnatd semena, Sezam - Sezam
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5

5.1

Caj, kava a kavoviny

Definice

Pro Gely této vyhlasky se rozumi:

¢ajem vyrobek rostlinnéhotpodu slouzici k fipraw napoje uteného k fimé spateke
nebo napoj ppraveny z tohoto vyrobku,

¢ajem pravym -€aj vyrobeny z vyhonk listi, puperi, nebo jemnyckasti zdevnatlych
stonka ¢ajovnikuCamellia sinennsigLinaeus) O. Kunze, péfpad: jejich kombinaci,
zelenym¢ajemcaj pravy, ve kterém nepréhla fermentace,

polofermentovanym ¢ajem (oolongem) ¢aj pravy, ve kterém preéhla casténa
fermentace,

cernymcajemcaj pravy, ve kterém prahbla plna fermentace,

cajovym extraktem vyrobek ziskany vodni extrakaje slouzici po rozpusti ve vod
k ptipraw napoje,

instantnim ¢ajem instantni vyrobek, obsahuji¢ajovy extrakt a jiné slozky, teny
Kk ptipraw napoji rozpusénim ve vod,

ovorénym ¢ajemcaj, ktery absorboval poZzadovanéw a pachy,

ochucenyntajem smds ¢aje pravého s ochucujicirdstmi rostlin uvedenymi vifloze¢.
2, jejichZ obsah népsahuje 50 % hmotnosti $s,

aromatizovanyntajemcaj, ktery obsahuje latky éené k aromatizaci,

bylinnym ¢ajem ¢aj zcasti bylin nebo jejich sisi uvedenych vifloze ¢. 2 nebo bylin
s pravymcéajem nebo jejich sisi s ovocem, ifixemz obsah bylin musiinit minimalng
50 % hmotnosti,

ovocnymcajemcaj ze suSeného ovoceiasti susenych rostlin uvedenychiilqee ¢. 2,
kde podil suSseného ovoce je vyssi nez 50 % hmotnosti

zelenou kavou — suSend semena kavovniku Gadfeazbavena pergamenoveé slupky,
prazenou kavou — vyrobek ziskany prazenim zelewg ka

prazenou kavou bez kofeinu — vyrobek ziskany praierelené kavy, ktery obsahuje
nejvyse 0, 1 % kofeinu v sugin

kavovym extraktem, instantni k&vou, rozpustnym kdwo extraktem — vyrobek
v jakékoliv koncentraci, ziskany prazenim kavy alednou extrakci s pouzitim vody jako
extrakéniho prostedi a s vylotenim vSech postup hydrolyzy zahrnujicich fidavek
kyseliny nebo zasady, obsahujici rozpustné a arokéatslozky kavy, které mohou
obsahovat nerozpustné oleje pochézejici z kavy, ystop/ch nerozpustnych latek
pochazejicich z kavy nebo z vody, pouzité pro exirak

kavovym extraktem suSenym — kavovy extrakt ve foprasku, granuli vieek, kostek
nebo v jiné form, u nthoz suSina na bazi kawni nejmér 95 % hmotnosti a ktery
nesmi obsahovat jiné latky nez latky pochazejmitzakce kavy,

kavovym extraktem ve forénpasty — kdvovy extrakt v pastovité farpu nthoz susina na
bazi kavycini nejmért 70 % a nejvySe 85 % hmotnosti a ktery nesmi obsathmé latky
nez latky pochazejici z extrakce kavy,

kavovym extraktem ve foréntekuté — kavovy extrakt v tekuté foému nethoz susina na
bazi kavycini nejmér 15 % a nejvySe 55 % hmotnosti a kteryza obsahovatifrodni
sladidla v mnozstvi népkratujicim 12 % hmotnosti,

kavovym extraktem bez kofeinu — vyrobek, ktery d¢lga nejvySe 0,3 % kofeinu
V SuSire,
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piimési prazené kavy zrnkové — kavova zrirappazenag¢erna nebo sila, kterd se po
rozlomeni vyzna&uji jinou vini nez kavovou,

kavovinami — vyrobky ziskané prazenitizmychcésti rostlin bohatych na sacharidy,
prazenowekankou (cikorkovou kavovinou) — vyrobek ziskankoreni cekanky obecné
(Cichorium intybusL.), které nebyly pouzity ve forén"witloof” (salatovécekanky),
dostatén¢ cisty, suchy, prazeny <ipavkem nebo bez ffgavku malych mnozstvi
potravindskych olefi nebo tuk, prirodnich sladidel a melasy; e obsahovat stopy
nerozpustnych latek, které nepochazi z cikorky,

obilnou kavovinou — vyrobek vyrobeny z prazenélimjene, Zita nebo pSenice,
sladovou kavovinou — vyrobek vyrobeny ze sladovargtlprazeného §enene, zita, nebo
pSenice,

fikovou kavovinou — vyrobek vyrobeny z fikovych gio

smesi kdvovin — srés z kdvovin a dalSich surovin¢etné prazené kavy mlete,
kavovinovym extraktem — vyrobek ziskany extrakcivddn za pouZiti vody jako
extrakeniho prostedi, s vylodenim vSech postuip hydrolyzy zahrnujicich ijdavek
kyseliny nebo zasady,

cikorkovym extraktem, rozpustnou cikorkou, instantrikorkou — vyrobek ziskany
extrakci z prazenéekanky, kdy se jako extraki médium pouZije jen voda a kdy je
vylouc¢en jakykoli proces hydrolyzy zahrnujidiig@vani kyseliny nebo zasady,
cikorkovym extraktem suSenym — cikorkovy extrakt feemé prasku, granuli, viek,
kostek nebo v jiné for® u nthoZ susSina na bazi cikorkyni nejmérk 95 % hmotnosti;
vyrobek mize obsahovat jiné latky, nez které pochéazeji z kséraikorky, v mnozstvi
nejvyse 1 % hmotnosti,

cikorkovym extraktem ve fortnpasty — cikorkovy extrakt v pastovité fa¥mu nthoz
suSina na bézi cikorkyini nejmérg 70 % a nejvySe 85 % hmotnosti; vyrobekiza
obsahovat jiné latky, nez které pochazeji z exwakikorky, v mnozZstvi nejvyse
1 % hmotnosti,

cikorkovym extraktem ve formntekuté — cikorkovy extrakt v tekuté foému nthoz susSina
na bazi cikorky¢ini nejmér 25 % a nejvySe 55 % hmotnosti a kteryzm obsahovat
piirodni sladidla v mnozstvi nigkratujicim 35 % hmotnosti,

instantni smisi kavovin — vyrobek ziskany smichanim jednotlivyektrakti nebo
spole&nou extrakci sisi kavovin, popipact ve sngsi s kavou,

instantnim kavovinovym vyrobkem — vyrobek obsaHujévovinovy extrakt a jiné
slozky, ugeny k gipraw napoji rozpusénim ve vod.

Caje, kavu a kavovinydime do skupin:

Caje ctlime na skupiny:

— ¢aj pravy s podskupinami zeleny, polofermentovacigray,
¢aj ochuceny,

¢aj bylinny,

¢aj ovocny,

vyrobky z¢aje s podskupinantajovy extrakt a instantrii,j.

Kava se dli na druh:

kava se skupinou prazena a podskupinami zrnkoviet@m
instantni kava, rozpustna kava, kdvovy extraktposmy kavovy extrakt se skupinou
extrakt a podskupinami:
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suSena
pasta nebo ve forérpasty
tekuta nebo ve formtekuté

Kéavoviny clime na skupiny:
* prazené,
* instantni nebo rozpustné.

Dale obsahuji podskupiny:
e jednodruhova,
e smesi s kavou,
e smEsi s jinymi slozkami.

5.2

5.2.1

Pozadavky na oznéovani dle vyhlasky¢. 330/1997 Sb.

Caj

(1) Kromé udaji uvedenych v zakana ve zvlastnim pravnimiedpisese

a)
b)
c)
d)

e)

f)

¢aj pravy oznéi nazvem skupiny,

ochucenytaj, bylinny¢aj a ovocnyaj ozn&i ndzvem druhu,

vyrobky zc¢aje ozndi nazvem skupiny,

u ovocnychéaja, bylinnych ¢aji a vyrobki z ¢aje ovocného nebo bylinného uvede
upozorrni na obsah kofeinu, pokud jej obsahuiji,

pii pouziti fezalky, pohanky, nebidmského kminu uvede upozém u citlivych osob
moznost fotosenzibilizace,

u aromatizovaného ¢aje v blizkosti nézvu uvede ozm®mi aromatizovany
a u ovornéhocaje ozndeni ovorny.

(2) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky jsou uvedepi§lozec. 4.

5.2.1.1 Fotografie vybranych driiliaji

Nazev:Caj pravycerny —Caj pravyéerny aromatizovany

- P iD
BEHENGILANI»

ENGLAND

40 runde Teebeutal/ avych sackul/
ovych vreciek

in Folienverpackung * baleno ve folii
zabaleny vo folii
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Nazev:Caj pravy zeleny — Zelensgj s citronem

Zeleny ¢aj Earl Grey s viani a chuti’ bengamotuvé
silice je povzbuzujici &aj proti d 1, smutku
a soucasné ma viechny zdravotni vyhody zelené-
ho ¢aje - snizuje hladinu cholesterolu a cukru v
krvi, upravuje vysoky tlak,oddaluje starnuti, ma
antioxida&ni viastnosti. 5
Zeleny &aj Earl Grey je aromatizovany bergamo-
tovym olejem, ktery je ziskany lisovanim slupek
ber ‘ze stale leného. stromu Citrus
bergamia. Tato pi‘isada ‘dava ¢aji charakteristic-
kou viini a mirnou hofkost. Bergamotova silice je
antidepresivum.

Pfiprava : ¢aj pfelijeme 80°C horkou vodou a
nechame 2 - 3 minuty louhovat

Slazeni: zeleny cefionsky ¢aj ovonény bergamotavou silicl
Ziozenie: zeleny Gaj S bergamotovou siicou
Ingredients - green lea with bergamot ofl

Zutaten : grin Tee mit Bergamonal

Uhavavani; pfi teploté do 25C a vinkosti do 70 %
Spdsob skladovania: pri tepiote do 25°G a vinkosti do 70
sumg?a*a Keep cool mﬂﬂrvammwmwuupnuzs“cmdahmwawp
o

Aufbewahrung: bie Temperaturen von bis zu 26°C und einer Luftfeuchtigkeit
von bis zu 70%

Sarze fsarza / Lot N / Charge

mfméfn

Mlndu%mrbk : ! c '[..J"" 23 7

Nazev: Pravy zelen§aj — Gunpowder Temple of Heaven

|

e _
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Nazev: Ovocnygaj — Pickwick Variace ovoce, ovoctiaje

5.2.2

Kava

(1) Krom¢ udaji uvedenych v zakana ve zvlastnim pravnimigdpise se na obalu vyrobku
déle uvede

a)

b)

C)

e)

nazev druhu a podskupiny, u kavového extraktu ®&erse nazev podskupiny
neuvadi,

u kavového extraktu ve forrtekuté, ke kterému bylafplano girodni sladidlo, vyraz
"s...”, "s pidavkem ..”, nebo "prazeny s ..’obsahujici nazev pouZzité skupiny
piirodniho sladidla podle zvlastniho pravnitiegpisu, tento vyraz se uvede u ndzvu
vyrobku “kavovy extrakt ve formitekuté nebo’kavovy extrakt tekuty

"s cukrem nebo sfiglavkem cukru, byl — li cukridan po prazeni,

aromatizovano vifpad, Ze kava byla aromatizovana,

u kavového extraktu ve forrpasty a kavového extraktu ve farrrekuté minimalni
obsah suSiny na bazi kavy, uvedeny v procentechroatnich v kongném vyrobku,

u nazvu druhu a podskupiny vyrobku podiglghy ¢. 5 vyraz bez kofeinu, pokud
obsah kofeinu v susirvyrobki na bazi kavy nagsahne 0,3 % u kdvového extraktu a
0,1 % u prazené kéavy.

(2) Kavovy extrakt ve forma tekuté, u BhoZz suSina na bazi kawjini vice nez 25 %

hmotnosti, Ize v ozri@ni doplnit vyrazem koncentrovany.

(3) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky jsou uvedepijlozec. 7.
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5.2.2.1 Fotografie vybranych drtilkav

Nazev: Kava prazena zrnkova — TradiStandard sis

Nazev: Rozpustna kava suSenéd — Nescafé Italiana Bxtong
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Nazev: Prazena zrnkova kava bezkofeinova — Kolurbbrkofeinova

Priprava hnkost miet| phupdedite rvoled mu
rpOsobas pHpravy bavy Na s poel poulite
nejodod 2 sarovnant bavove ifhy (oea ~g)
mletd kiny Kavy saliveste vidy Vioue! vodou o
o pomistl )i uschoveste v chlady & suchu, ber
peistugn vedochu

Kodumbysha hiv e md shree wrabbtnd
organolepichd viastioets brobé skt rum
prunned Zaroved o rharehteraevana Wik
hladinon hofesrns Proces jeho odstrafiordnd en
pepatrrd ovintuge konetoou kyveltu kinaye h
bobd Povodal vitetnd chul e s hovina

Verohee/Producer: ONALIS, spol s'cu.
K Teplinim 860, 7o) IS Nietor e, LN,
el 2420 A7 127 1. wemwm enalings

5.2.3 Kavoviny a jejich sési

(1) Kromeé udaji uvedenych v zakana ve zvlastnim pravnimigdpise se na obalu vyrobku
dale uvede

a) hmotnostni procento obsahu kavy nebo kavovéholdxtrakavovin ve sisi s kavou
a u kavovinovych extrait
b) u cikorkového extraktu ve forntekuté, ke kterému bylofidano girodni sladidlo,
vyraz s ..., konzervovany..., stigavkem ..., nebo prazeny s... obsahujici nazev
pouzité skupiny firodniho sladidla podle zvlaStniho pravnitiedpisu, tento vyraz se
uvede u nazvu vyrobku cikorkovy extrakt ve f@rnekuté nebo cikorkovy extrakt
tekuty,
c) s cukrem nebo sfimavkem cukru, byl-li cukridan po prazeni,
d) u cikorkového extraktu ve fornpasty a cikorkoveého extraktu ve fa¥ntiekuté
minimalni obsah suSin na béazi cikorky, uvedeny \cepntech hmotnostnich
v kon&ném vyrobku,
€) u vyrobki podle 10a pism. h) ozteni cikorkovy extrakt, rozpustna cikorka, nebo
instantni cikorka.
(2) Oznaeni podle odstavce 1 pism. €) se u vyrobku ve &quasty doplni vyrazem pasta
nebo ve form pasty a u vyrobku ve forértekuté vyrazem tekuty nebo ve farmekuté.
(3)Cikorkovy extrakt ve forrma tekuté, u BhoZ susina na bazi cikorkgini vice nez 45 %
hmotnosti, Ize v ozrig@ni nazvu doplnit vyrazem koncentrovany.
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(4) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky jsou uvedepi§lozec. 7.

5.23.1 Fotografie vybranych kavovin

Nazev: Prazena mleta kavovinovéaésns jinymi slozkami — Porcovana Melta

| H!li\m ..hfmmﬁ}" Il|. |

|
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6 Koreni, jedla gil, dehydratované vyrobky a ochucovadla a hi€ice

6.1 Definice

Pro &ely této vyhlasky se rozumi:

e korenimcasti rostlin jako kéeny, oddenky, k&ra, listy, nd, kvéty, plody, semena nebo
jejich ¢asti, uvedené vifloze ¢. 2, v nezbytné ¢ technologicky zpracované a uzivané
k ovliviovani chu a winé potravin; u mletych kieni se ppousti gidavek
protispékavych latek nejvySe do jednoho procentathosti,

e smesi kaeni smés jednotlivych keéeni uvedenych pod pismenem a), bez pouziti
piidatnych latek, u mletych a drcenychésinkareni se fipousti fidavek protispékavych
latek nejvySe do jednoho procenta hmotnosti,

e korenicim gipravkem snss jednotlivych kéeni uvedenych pod pismenem ajdptnych
latek, zeleniny, soli nebo hubiipadré dalSich slozek,

¢ vlastnimi organickymi imésmi pimési pochézejici z vlastni rostliny ki, zejména
zlomky stonki, lodyh, tvicek, bobuli, plod, listi a plody prazdné,
cizimi organickymi pimésmi ¢asti rostlin, plody a semena pochazejici z jindlirys
anorganickymi pimésmi @imési jiného nez rostlinnéhotpodu, zejména hrudky hliny,
kaménky nebo pisek.

e jedlou soli se rozumi krystalicky produkt obsahujejmér 97 % chloridu sodného
v suSir¢, obohaceny ifpadré potravnim dopikem,

¢ dehydratovanym vyrobkem potravina vznikla smisemilovek se snizenym obsahem
vlhkosti, pastovité nebo sypké konzistence, ktexdped konzumaci obnovi zejména
tekutinou,

e ochucovadlem vyrobek &eny k dochuceni nebo zvyrami chuti, zejména s&és
hydrolyzati bilkovin nebo srés vytazki z kareni a dalSich extraktnebo past a latek
zvyraziujicich chuf, ueny k dochuceni nebo zvyraam chuti,

e studenou om#&kou nebo dresinkem tekuty nebo emulzni vyrobek p@un¥ jako chdova
piiloha k pokrnim a saldim, vyrobeny zejména z jedlych alej zahusovadel,
stabilizatofi, emulgatoi, zeleniny, ovoce, keni a mlénych vyrobki,

e hoicici potravina vyrobena z mletych semenidice, kvasného octa, jedlé soli, ikal,
cukru, ktera je ipadreé unkle piibarvena nebo chemicky konzervovana,
hoicici plnotwgnou hdcice vyrobena z mletych semen Zlutych driiwicice bilé,
hoicici kremzskou higice z mletych semen Zlutych diulmoréic s gidavkem drcenych
semen hitice cerné,

e hoicici specialni h&tice podle pismene a) upravenfidanim zejména zeleniny nebo
ovoce nebo v chilovych vlastnostech speciélinypow upravena (higice francouzskeé,
anglické nebo jiné).

Koieni, jedla 8l, dehydratované vyrobky a ochucovadla &loe clime do skupin:
Koreni:

e koreni podle gilohy¢. 2,

* snesi kakeni,

e korenici gipravky s podskupinami sypky, pasta, tekuty (exjrakt

66



Jedl& 8l secleni na skupiny:

e jedla g,

» jedla il obohacena s podskupinami:
* jedla dil s jodem,
* jedla dil s jodem a fluorem,
» jedla dil s jodem obohacena.

Dehydratované vyrobky seld na skupiny polévek, ondék, bujori, vyvari, &év, zaklad
pokrmi, snesi pro gipravu hotového pokrmu, sisi pro gipravu dresinku, sisi pro
pripravu zalivek, sisi pro gipravu dezeft, smesi pro gipravu krénd, smési pro gipravu
polévek, smisi po gipravu zmrzlin, pisad do polévek.

Studené omiky a dresinky séleni na skupinu emulgovanych a neemulgovanych.
Hoicice secleni na skupinu

e plnotwina,

o kremzska,

» specialni, ktera se daleéltido podskupin dle typu nebo ochucujici sloZky.

6.2 Pozadavky na oznéovani dle vyhlasky¢. 331/1997 Sb.
6.2.1 Kdeni

(1) Kromé Udaji uvedenych v zadka@na ve zvlastnim ffgdpise se dale uvede nazewea
podle gilohy ¢. 2.

(2) Koteni, jako zejména badyan, vanilkové lusky,igdavé svitky, balené do fsvitnych
obali se miize oznait pouze potem kus.

(3) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky jsou uvedepi§lozec. 1 tabulce 2.

6.2.1.1 Fotografie vybranych driilko"eni a k@enicich pipravki

Nazev: Kdeni, Bazalka - suSené listkyasti kwti — Bazalka drhnuta
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Nazev: Kdeni, Majoranka — sucha smlisti, kvétnich klask, kvéta nebo jejicheasti -
Majoranka

yuakd
® Pois
N ghotid chul

m'w kY
a.

‘end ol
okd poddvelrme s i nebo chiebem a zeleninovyr ialies:
»

Kvalita

B o el B
2 intanaivd
gromd
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Nazev: Kdeni, Muskatovy tech — suSena zrala jadra — Muskatokgcb cely

721?@?7;;7
, I
Muskatovy
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Nazev: Kdenici ipravek tekuty — Maggi Tekuté keni

6.2.2 Jedla sl

Kromé Udaji uvedenych v zakama ve zvlastnimigdpise se dale oztia

a) jedla €il obohacena nazvem podskupiny,

b) ddajem o potravnim dofitu, kterym je jedlad obohacena,

c) u jedlé soli s jodem a fluore upozeémim, Ze ji Ize konzumovat nejvySe 4 g démnnelze
ji uzivat sodasre s fluoridovymi tabletami,

d) udajem o zfisobu ziskani (kamenna, vakuova,isk@).
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6.2.2.1 Fotografie vybranych drifsoli

Nazev: Jedlais obohacena, jedl&iks jodem a fluorem —ijedla kamenna

6.2.3 Dehydratované vyrobky

(1) Kromé adaji uvedenych v zédka@na ve zvlastnim igdpise se dehydratované vyrobky
ozna&i
a) nazvem skupiny, u polévek, otek a bujor se doplini nazvem druhu,
b) navodem k fpraw.

(2) U studené omiky a dresinku se na obalu dale geSznai
a) nazev druhu a skupiny
b) u emulgovanych udajemulgovano s obsahem tuku v %
c) podminky skladovani.
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6.2.3.1 Fotografie vybranych dehydratovanych vyfiobk

Nazev: Dehydratovany vyrobek, polévka — Polévkarediyemnou fichuti
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6.2.4 Hdad'¢ice

(1) Kromé udaji uvedenych v zakana ve zvlastnimigdpise se dale oztia
a) hoicice druhem a skupinou nebo druhem, skupinou a paséu,
b) horc¢ice specialni podle typu nebo podigdané ochucujici slozky,
c) podminky skladovani s uvedenéiselnych hodnot.

(2) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky jsou uvedepiyloze¢. 9, tabulce 3.

6.2.4.1 Fotografie vybranych hdc

Nazev: Hdcice plnot&na — Plnottna hdcice

Nazev: Hagice kremzskda — Kremzska iice
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Nazev: Hdcice specialni — Francouzskartice premium
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7 Cerstvé ovoce d@erstva zelenina, zpracované ovoce a zpracovana
zelenina, suché skisapkové plody, houby, brambory a vyrobky z nich

7.1 Definice

e ovocem — ovoce celéerstvé, zdravé, bez znamek hniloby a plisni, ohgahesechny
zakladni ¢asti, ve stadiu technologické zralostgistné, zbavené nezadoucich cizich
primesi,

® zpracovanym ovocem — potravina, jejiz charakteksti slozku tvéi ovoce a ktera byla
upravena konzervovanim, s vyjimkou ovocného alkakélho a nealkoholického napoje
a zmrazeného ovoce,

e konzervaci — technologicky proces, ktery vede kpaéni poZzadované jakosti
a zdravotni nezavadnosti vyrobku,

e sterilaci — tepelnd Uprava patlgici pasobeni mikroorganisin ve vyrobku po dobu
uvedenou vyrobcem,

e kompotem — ovoce snalevem nebo bez nalevu, vdggmd uzaweném obalu,
konzervované sterilaci,

e dZemem vybrovym (Extra) — potravina vyrobend ze & piirodnich sladidelyody
a nezahugné pulpy jednoho nebo vice diulovoce, pivedené do vhodné rosolovité
konzistence,

e dZemem vybrovym (Extra) specialnim — potravina spjici pozadavky pro dzem
vybérovy (Extra) s tim, Ze tyto vyrobky jsou se snizangbsahem energie/cukru asgl
podminky pro relevantni vyzivové tvrzeni; vyzivo&zeni musi byt uvedeno v ndzvu
vyrobku,

e dZemem vybrovym (Extra) méa sladkym — potravina sfilijici pozadavky pro dZzem
vybérovy (Extra) s tim, Ze tyto vyrobky obsahuji mé@ukru nez dzemy vydoové (Extra),

e dZemem — potravina vyrobena zeésimpiirodnich sladidel, vody, pulpy aeht, nebo
piirodnich sladidel, vody aiéng, jednoho nebo vice drilovoce, pivedené do vhodné
rosolovité konzistence,

¢ marmeladou — potravina vyrobena ze¢snprirodnich sladidel, vody a jedné nebo vice
surovin ziskanych z citrusovych plgdptivedené do vhodné rosolovité konzistence,
piicemz za suroviny ziskané z citrusovych plag povaZzuji pulpy,ién, &avy, vodné
extrakty a Kry,

® rosolem a rosolem vy¢pbovym (Extra) — potravina vyrobena ze &nprirodnich sladidel
a avy, nebo ze sisi prirodnich sladidel a vodnych extrékt jednoho nebo vice driih
ovoce, pivedena do vhodné rosolovité konzistence,

e povidly — potravina vyrobena z jednoho nebo vicendlrovoce (jablek, hrusek, Svestek),
s pridavkem pirodnich sladidel nebo beziigavku, givedena do polotuhé az tuhé
konzistence s jemnymi az hrubSi#asticemi duzniny ovoce,

e klevelou — potravina vyrobena z jednoho nebo viedidovoce, s fidavkem pirodnich
sladidel nebo beziflavku, givedena do kaSovité, roztékavé konzistencerstelnymi
hrubymi¢astmi duzniny ovoce,

e ovocnym protlakem — potravindidké az kaSovité konzistence vyrobena z jetiiéti
ovoce (bez #ry, slupky, jader, pecek jéidci) propasirovanim nebo obdobnym
procesem, sifppadnym pidanim girodnich sladidel, konzervovana snizenim obsahu
vody, sterilaci nebo flanim konzervéniho prostedku anebo kombinaci uvedenych
Zpasohi,

e suSenym ovocem — ovoce konzervované susenim beé#igaitrodnich sladidel,
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smesi suSeného ovoce -@zné druhy suSeného ovoce, kde podil suSeného geoce
nejmeért 60 % hmotnostnich,

ovocem proslazenym (kandovanym ovocem) — potrakoreervovana zvysenim susiny
piidavkem pirodnich sladidel,

ovocem V lihu (ovocnou bowli) — potravina&erstvého ovoce nebo sterilovaného ovoce,
zalitého pitnou vodou, kvasnym rafinovanym litérmebo lihovinou, poifpads

s pridanymi girodnimi sladidly, pofipact latkami ugenymi k aromatizaci,

upravenym chlazenymerstvym ovocem — potravinacerstvého celého nebcldného
ovoce s pipadnym pidanim ovoce sterilovaného, uzama ve spéebitelském obalu,
uréena k gimému poufZiti,

kaStanovym krémem — potravina vyrobend zeéssmvody, girodnich sladidel
a kastanového protlaku ziskaného z pledStanu jedléhdJQastanea sativa

zazvorem — jedly ki@n rostliny zazvoru ¥erstvém nebo konzervovaném stavu, ktery je
dovoleno susit nebo uchovavat v sirupu,

ovocnou duzninou (pulpou) — jedi&@st ovoce, podle piaby bez kry, slupky, jader,
pecek a jafinci, kterd je tvéena ovocem celym, nebo hrumakrajenym nebo
rozdrcenym, ale kter4 nebyla rodména na den,

ovocnou deni — surovina ziskana pasirovanim jedly&sti ovoce podle piaby
zbaveného iy, slupek, jader a pecek, ktera byla réimina na dein propasirovanim
nebo obdobnym procesem a jéana k dalSimu zpracovani,

vodnim extraktem ovoce — vodni vyluh z ovoce, kieghledem na ztraty nutrvzniklé
pii fadném zpracovani obsahuje vSechny ve vodpustné slozky pouzitého ovoce,
cizimi primésmi — vSechny igdméty nebo latky, které nenalezi k potrayin

Skidcem — Zivy nebo mrtvy Ziwich nebo jehocast v kterémkoliv stadiu vyvoje
zivocicha,

zeleninou — zelenina celégrstva, zdrava, bez znamek hniloby a plistigténa, zbavena
nezadoucich cizichimesi,

zpracovanou zeleninou — vyrobky, jejichz charaktarkou sloZzku tvti zelenina a které
byly upraveny konzervovanim, s vyjimkou zelenindvymealkoholickych napoj
dresinki, studenych omiek a zeleniny hluboce zmrazené,

sterilovanou zeleninou - vyrobek s nalevem v ne@ogy uzawveném obalu,
konzervovany sterilaci,

zeleninou miéné kvasenou — vyrobek konzervovanyispbenim bakterii mé@ého
kvaseni,

zeleninovym protlakem — potravirfedké az kaSovité konzistence isgadnymi jemnymi
nebo hrubSimi kousky pouzitych surovin vyroben&diyjch ¢asti zeleniny (bez slupek,
jader) propasirovanim nebo obdobnym procesem, keowa&na snizenim obsahu vody,
piidanim soli, sterilaci nebotidanim konzervéniho prostedku, popipad kombinaci
uvedenych zfisohi,

susenou zeleninou — potravina konzervovana suseeinpouziti pirodnich sladidel nebo
sladidel,

zeleninou proslazenou nebo kandovanou — potravim@edvovana zvysSenim susSiny
piidavkem pirodnich sladidel,

zeleninou v soli — zelenina konzervovart@pvkem jedlé soli,

chemicky konzervovanou zeleninou — potravina konmaena pidavkem chemického
konzerva&niho prostedku,

upravenou chlazenaterstvou zeleninou — potravinaerstvé celé neboétené zeleniny
s pipadnym pidanim zeleniny sterilované a ochucujicichtispd uzakena ve
spotebitelském obalu, gena k pimému pouZiti,
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zeleninou v octu — zelenina zalitd kvasnym octem aély vysledné koncentrace kyseliny
octovécinila nejmér 4 % hmotnostni,

ska‘apkovymi plody — plody nebo jejich semena uvedes@® gismeny b) az i), v surovém
stavu nebo uprazerésolené,

vlaSskymi @echy — jadra ploil oreSaku vlasského a jeho adr

liskovymi a‘echy — jadra suchych pladisky,

mandlemi — jadra suchych plibdhandlo’ obecné,

keSu dechy — semena plédedvinovniki zapadniho,

araSidy nebo burskymii@ky — plody odiid podzemnice olejné,

para gechy — semena juvie ztepilé,

kokosovymi @echy — plody palmy kokosové,

piniovymi ofiSky — semena borovice pinie,

houbami — jedl€erstvé plodnice vy3Sich hub uvedené&ioge¢. 13,

cerstvymi houbami vokh rostoucimi — houby ziskané é&bm v prostedi @irozeném
jejich vyskytu, které nejsou starsi néizadny ode dne siiu,

cerstvymi houbami gstovanymi — houby ziskanéégiovanim v podminkach uite
vytvorenych, které nejsou starSi nei gni ode dne siou,

susenymi houbami — houby upravené suSenim, u rmbkah vodyini nejvySe 12 %
a jednotlivé druhy hub jsou makroskopickyitglné,

konzervovanymi houbami — houby upravené, zejméndagtiea zmrazovanim,

ostatnimi vyrobky z hub — houby upravené, zejméneerdm, mletim, granulaci
a extrakci,

bramborami konzumnimi — hlizy brambor ddra Kizend Solanum tuberosutn,
bramborami konzumnimi ranymi — brambory konzumrizeké ped dosazenim uplné
zralosti hliz se snadno odstranitelnou slupkoulbegéani,

bramborami konzumnimi pozdnimi — brambory konzursklizené po dosazeni Uplné
zralosti hliz s doke vyvinutou a pevnou slupkou,

odridou s podlouhlymi hlizami — brambory konzumni &npfrnou délkou hlizy alespio
dvojnésoba vétsi, nez je pimérna Stka hlizy,

bramborami konzumnimi Zlutomasymi — brambory s hlizdaoté az s¥tle Zluté duzniny,
bramborami konzumnimidommasymi — brambory s hlizami bilé duzniny,

varnym typem — ozr@ni konzistetnich vlastnosti odid hliz brambor konzumnich
pozdnich, ktery wuje vhodnost kuchiského uziti,

zdravymi hlizami — hlizy brambor konzumnich nevyl§gd na povrchu nebo v duin
vady zpisobujici nevhodnost jejich pouZiti, zejména suchomokrou hnilobu, zgmy
barvy nebo konzistence duzniny,

piimésmi — hruba ulgd zemina na slupce hlizy, odpadla zemina, odphlii&y, na’,
kameny,

zelenymi hlizami — hlizy konzumnich brambor se e vybarvenim, které pokryva
vice nez 1/8 povrchu hliz,

strupovitymi hlizami — hlizy konzumnich brambor fobou strupovitosti pokryvajici
vice nez 1/4 povrchu hliz,

popraskanymi, prasklymi nebo pohmeé@ygmi hlizami — poSkozeni hliz, které
u konzumnich brambor ranych zasahuje héfiubez 3,5 mm a u konzumnich brambor
pozdnich zasahuje hlo&bnez 5 mm do duzniny,

vyrobky z brambor — vyrobky z brambor konzumnich awené technologickym
procesem, zejména loupanim, konzervaci, smaZerdgtanim, drcenim a suSenim, pro
piimou spotebu nebo dalSi kuckgkou Upravu.
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Cerstvé ovoce &erstvou zeleninu, zpracované ovoce a zpracovandenima, suché
skarapkoveé plody, houby, brambory a vyrobky z niglide do skupin:

Zpracované ovoce se&ldna skupiny, u nichz je vzdy uveden minimalni hnustni podil
ovoce Vv 1 kg potraviny.

Zpracované ovoce lzelit na skupiny:

* dZemy vylkirové (Extra),

* dzZemy vykirové (Extra) specialni,

* dzZemy vykirové (Extra) méasladke,

e dzemy,

* rosoly vykErové (Extra),
* rosoly,

* marmelady,

* povidla,

o klevely,

» kaStanovy krém,

» ovocny protlak,

* suSené ovoce,

» proslazené ovoce nebo kandované ovoce,
» ovoce V lihu (ovocna bowle),

* upravené chlazenserstvé ovoce,

* kompot.

Zpracovana zelenina je&ldna na skupiny:

sterilovana zelenina,

mlé&cné kvaSena (kysana) zelenina,
protlaky,

susena zelenina,

proslazena zelenina,

zelenina v soli,

zelenina v octu,

zelenina chemicky konzervovana,

upravena chlazengerstva zelenina,
zelenina v oleji.

Skadpkové plody dime na skupiny:

» vlaSské #echy s podskupinou jadra,

» liskové dechy s podskupinou jadra,

* mandle s podskupinou jadra,

» keSu dechy s podskupinou jadra,

» araSidy nebo burskérieky s podskupinami neloupané neprazené, neloupeaiene,
loupané prazené, loupané prazené soleng,

* para gechy s podskupinami ve siépce a jadra,

» kokosové techy s podskupinanderstvé ve skiapce a kokos strouhany,

e piniové diSky s podskupinou jadra.
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Houby jsou dleny na skupiny:

e Cerstvé houby s podskupinamterstvé houby vokarostouci aerstvé houby ¢gstované

e vyrobky z hub s podskupinami — houby konzervovaonébly susené, houby zmrazené

e ostatni vyrobky z hub s podskupinami — granulaty lz, pasty a prasek z hub, houbové
extrakty, houbové koncentraty.

Brambory konzumni jsoélerény na brambory konzumni rané a brambory konzummndpio

Vyrobky z brambor se &i na brambory konzumni syrové loupané, bramborgpzkonni
loupané pedvdaené, v#ené nebo jinak konzervované, brambory konzumni reyse
bramborova mouka, bramborova kaSe suSena, bramédupinky smazené, bramborove
hranolky gedsmazené, bramborové platkiegsmazené, bramborové kroketiegsmazené,
bramborova kasSe vana. U pedsmazenych vyrolilje piipustny nazev dle dalSich tvar

7.2 Pozadavky na oznéovani dle vyhlasky¢. 157/2003 Sb.
7.2.1  Zpracované ovoce

(1) Kromé¢ udaji uvedenych v zakana ve vyhlaSce o #igobu ozné&ovani potravinse
zpracované ovoce dale ozha

a) pouzitym druhem nebo druhy ovoce v sestupnérragiopodle hmotnosti pouzité
suroviny,

b) u ovoce v lihu (ovocnych bowli) obsahem etanoluacpntech objemovych,

c) nazvem skupiny

d) u dzemi, dZzemi vybérovych (Extra), dzetin vybérovych (Extra) specialnich, dzém
vybérovych (Extra) mé# sladkych, marmelad, rosol rosoti vybérovych (Extra),
kastanového pyre, povidel, klevel a ovocnych pkitlennozstvim ovoce v gramech,
které bylo pouZzito pro vyrobu 100 g hotového vynebiédaj o obsahu ovoce se musi
nachazet ve stejném zorném poli jako nazev vyrobkmusi byt uveden jasn
viditelnymi pismeny,

e) u dzemi, dZemi vybérovych (Extra), dzetin vybérovych (Extra) specialnich, dzém
vybérovych (Extra) mé# sladkych, marmelad, rosol rosoti vybérovych (Extra),
kastanového pyré, povidel, klevel a ovocnych pkitleelkovym obsahemifsodnich
sladidel v gramech obsazenych ve 100 g vyrobkidemz uvedenéislo predstavuje
mnoZstvi stanovené refraktometrickii B0 °C u hotového vyrobku s toleranci +/- 3
refraktometrické stupf) Udaj o obsahu ifrodnich sladidel se musi nachazet ve
stejném zorném poli jako nazev vyrobku a musi byeden jasé viditelnymi
pismeny,

f) u dzeni, dZzemi vybérovych (Extra), dZeiin vybérovych (Extra) specialnich, dzém
vybérovych (Extra) meé# sladkych, marmelad, rosol rosoti vybérovych (Extra),
kastanového pyré, povidel, klevelfitomnost zbytkového oxidu istitého, jestlize
jeho obsah ve vyrobku je vysSi nez 10 mg/kg,

g) u dzemi, dZemi vybérovych (Extra), dzetn vybérovych (Extra) specialnich, dzém
vybérovych (Extra) meé# sladkych, marmelad, rosol rosoti vybérovych (Extra),
rosolové marmelady a kastanového pyré v nazvu krgmenem pouzitého druhu
nebo pouzitych druhovoce v sestupném fali podle hmotnosti pouzité suroviny; u
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vyrobki vyrobenych zeit nebo vice drul ovoce vSak rive byt Udaj o druzich
pouzitého ovoce nahrazen slovy &srovoce” nebo podobnou formulaci neb@tpm
pouzitych druli ovoce.

(2) SuSené bobule hro@nrévy vinné lze oznmvat pouze nazvem "Rozinky" nebo
"Hrozinky".

(3) Upraven&serstvé chlazené ovoce se vzdy na obatengm pro spoebitele oznéi:

a) datem pouzitelnosti,
b) teplotou skladovani.

(4) Oznaeni "rosolova marmelada" Ize pouzit pro marmeldmbkud vyrobek neobsahuje
Zadnou nerozpustnou hmotu citrusovych flog vyjimkou malého mnozZstvi jemn
krdjené Kiry citrusi.

(5) U zpracovaného ovoce da@ného pro vyrobu pekskych vyrobk nebo cukréskych
vyrobki smi byt v jeho nazvu pouzito spojeni "s dzemem'mameladou”, "s rosolem",
"s kaStanovym krémem" nebo obdobehto spojeni pouze zagapokladu, Ze zpracované
ovoce odpovidd podminkam vyplyvajicim z 8 6 pisjin.g), h), i) a r) a fyzikalnim
a chemickym pozadavikn na jakost podle tabulky 1 ¥ifpzec. 4.

(6) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky gebitelského baleni jsou uvedeny iVigze
¢. 3.

7.2.1. Fotografie vybranych drdlzpracovaného ovoce

Nazev: Zpracované ovoce, Marmelada — Three FruihiMiade
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Nazev: Zpracované ovoce, Dzem — Dzem jainbe- jahodovy

CZ Dzemy. Sterilovano.

k :r.l, reg

INBLECNO-JAHODOVY

—/..iahidka"

Nazev: Zpracované ovoce, DZem wgdvy (Extra) men sladky — Extra ménsladky jam
Merunka

Nazev: Zpracované ovoce, povidla slazena ze Sve8klkena Svestkova povidla
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Nazev: Zpracované ovoce, Ovocny protlak — Dizzy odogesnidavka s jablky
a meruikami

D tvoadpiesnidévka s jab
smﬁeqislazenﬁmm‘
Soten’ 5% ovoce (74% fg
floran oy ag ‘

Hamin  (*min, 10

0ia105% reforenin prijmu |

a0 Be lephu, Nekonzumute, pokud
%l'egiql_éod "(do+25°Ca chrafte pred
41ce ¥ uzavfené sklenicce a spotiebuite
= \‘rr?ne_f!dmltcea ‘

Nazev: Zpracované ovoce, SuSené ovoce - Rozinky
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Nazev: Zpracované ovoce, Kompot — Mandarinky v tnéladkém nalevu

Mandarink:w

vmirne sladkem
levu

7.2.2 Zpracovana zelenina

(1) Kromé¢ uadaji uvedenych vzakan a ve vyhlaSce o Zgobu ozné&ovani potravin
se zpracovana zelenina dale a4gna

a) botanickym nazvem pouzitého druhu zeleniny pod8&@sm. c), pokud neni zahrnut
V nazvu vyrobku,

b) pouzitym druhem nélevu,

c) nazvem skupiny,

d) udajem, zda se jedn& o zeleninovy vyrobek palivy,

e) u upravené chlazeri@rstvé zeleniny a zeleniny nil@& kvaSené
1. datem pouzitelnosti,
2. teplotou skladovani.

(2) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky $ebitelského baleni jsou uvedeny iVigze
¢. 8 tabulce 1.

(3) Pripustné odchylky od stanovenych hmotnostnich pogitinotlivych slozek zeleniny
u zeleninovych salata snési jsou uvedeny vifloze¢. 8 tabulce 2.

7221 Fotografie vybranych driulzpracované zeleniny

Nazev: Zpracovana zelenina, sterilovana zeleninacgia Okurky

83



Nazev: Zpracovana zelenina, protlak - Otmaatavy protlak

T
| 5||9t!! ) 5_96621") -y

[ Zelent olivy Manzanila s peckou, ~

ve slaném nalevu.
glozeni: zelent olivy Manzanilla, pitna voda jedia sl (max.5,5%)
regulatory kyselosti: kyselina mlecna, kyselina citronova,
konzervant: sorban draselny, antioxidant:
kyselina L-askorbova.

HMOTNOST : :
HMOTNOST PEVNEHO 2_009 i
pooiLu po opkaPht: 100g
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7.2.3  Skaapkové plody

(1) Kromé udaji uvedenych v zakan a ve vyhlaSce o Zgobu ozn&ovani potravin
se skadapkové plody dale oztanazvem skupiny a podskupiny, u kokosovydieohi
a snési skdapkovych plod pouze nazvem podskupiny.

(2) Pripustné zaporné hmotnostni odchylky $ebitelského baleni jsou uvedeny iipze
¢. 10.

7.23.1 Fotografie vybranych drilska-apkovych plod

Nazev: Skeapkové plody, Mandle, jadra — Mandle jadra
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Nazev: Skeapkové plody, AraSidy, loupané prazené solené — Beaxuts

7.2.4 Houby

Kromée Uudaji uvedenych v zakana ve vyhlasce o #isobu ozn&ovani potravirse oznéi:

a) cerstvé houby vokh rostouci acerstvé houby §stovanéceskym ndzvem hub podle
piilohy ¢. 13 a datem sinu,

b) cerstvé houby vokarostouci dobou pouzitelnosti did tini ode dne siyu,

c) cerstvé houby gstované dobou pouzitelnosti détipdni ode dne shu,

d) péstované Zampiony tidou jakosti,

e) vyrobky z hub a ostatni vyrobky z hub nazvem pogskuaceskym nazvem pouzitych
druhi hub podle filohy ¢. 13.

7.24.1 Fotografie vybranych drithub

Nazev: Houby, vyrobky z hub, houby konzervované miiany krajené ve slaném
nélevu

€z « ZAMPIONY KRAJENE VE suméu lu.l_svu

Vyrobek z hub, houby k
Slozeni: zampiony dvouvytrusné I‘widcmr Mauuq
pitnd voda. jedla u’ll uguliwr kyselosti: kyselina

'!:e-.

Zammonf

krdjené ve slaném n

BE—
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7.2.5 Brambory a vyrobky z nich

Kromé Udaji uvedenych v zakama ve vyhlasce o Zigobu ozn&ovani potravin se:

a) brambory konzumni oz nazvem skupiny a otldou; g dovozu se ozrd i zemi
ptvodu,

b) u brambor konzumnich pozdnich ozhaziti podle varného typu uvedenéhofilqze
¢. 16 tabulce 4,

c) u brambor konzumnich ranych ozhaarva duzniny, tvar hliz a ptipac oznaeni
"drobné",

d) vyrobky z brambor ozréd ndzvem skupiny.

7.25.1 Fotografie vybranych drtiliborambor a vyrobik z nich

Nazev: Brambory konzumni pozdni — Brambory konzupwzidni, Varny typ: C

Nazev: Vyrobky z brambor, bramborové lupinky sm&zeBohemia Chips silny platek
jemreg soleny
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Nazev: Vyrobky z brambor, bramborové hranolkggsmazené — Bramborové hranolky

.
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8 Mlynské obilné vyrobky, tstoviny, peka‘ské vyrobky a cukraiské
vyrobky a tésta

8.1 Definice

Pro Gely této vyhlasky se rozumi:

* mlynskymi obilnymi vyrobky, vyrobky ziskané zpraémim jednoho nebo vice
botanickych druti obilovin, pohanky nebo ryze vicestigyym mlynskym postupem,

* moukou mlynsky obilny vyrobek ziskany mletim olalitidény podle velikosticastic,
obsahu mineralnich latek a druhu pouzitych obilrgieh pohanky a ryze,

» krupici mlynsky obilny vyrobek ziskany v prvni famieti obilnych zrn v podabhrubSich
¢astic zbavenych slupky,

* vlockami vyrobky z vyisttného a oloupaného obilného zrna nebo bezpluchébo ne
zbaveného pluch, ziskané jehodkenim nebo ficnymiezanim,

» trhankou vyrobek z wWiSténého obilného zrna, ziskany Setrnym drcenim,

o kroupami vyrobky z wisttného obilného zrna, tpvézre z jeémene, zbaveného
obalovych vrstev brousenim,

» lamankou zlomkové drobné tiekné obilné a pohankové kroupy,

* jahlami vyEiSténa zrna prosa upravena loupanim askds,

o Kklicky castice nebo Supinky nasladlé chuti ziskakiéngynském zpracovani obilného
zrna,

* obilovinami pro pimou spotebu vyistena, popipact dale jinak upravena obilna zrna,
zejména pSenice, Zitagf@ene nebo ovsa,

* smesmi z obilovin vyrobky, jejichZ f@vazny podil tvii mlynské obilné vyrobky, k nimz
jsou gidany dalSi slozky, @ené pro fimou spatebu nebo ke spi#bs po tepelné Upray

* instantnimi mlynskymi obilnymi vyrobky vyrobky ziaké tepelnou Gpravou,

* ryZi zrna ziskana z kulturni rostliny ryze sed&yza satival..) a jejich odiid,

* ryzi neloupanou neloupané obilky ryze s celistvathmi slupkou,

* ryZi pololoupanou (natural) zrna ryZze zbavena virshupky (pluchy),

* ryZi loupanou zrna ryZe zbavena vSeééhti oplodi a osemenicasté&né i klicku,

* ryzi dlouhozrnnou ryze, jejiz zrno jegpnérné 6 mm dlouhé a po#n jeho délky a $ky je
zpravidla vice nez 3,

* ryZi stedrezrnnou ryze, jejiz @imérna délka zrna je mezi 5,2 mm a 6,0 mm a rom
deélky a siky zrna je zpravidla nizsi nez 3,

* ryzi kulatozrnnou ryze, jejiz pmérnd délka zrna je menSi nez 5,2 mm a godelky
a Sfky zrna mén nez 2,

* musli snés mlynskych obilnych vyrohk upravenych vigkovanim, extrudovanim nebo
jinou vhodnou technologii, k nimz jsouigény dalSi slozky, zejména jadra suchych
plodi, suSené nebo jinak zpracované ovoce a latky upcaetu’, viini nebo konzistenci,

* téstovinami potraviny vyrobené tvarovanim nekynutéh@ahemicky nekyfeného &sta
piipraveného zejména z mlynskych obilnych vyrblnlebo jejich srési,

* téstovinami suSenymig¢stoviny, které jsou po ztvarovani usuSeny na obdhkosti
nejvySe 13 hmotnostnich procent,

» téstovinami nesuSenymggtoviny, které jsou po ztvarovani mirmsuseny na celkovy
obsah vihkosti nejmé&?20 hmotnostnich procent,

* vajeinymi teéstovinami &stoviny, k jejichz vyrob se krond¢ mlynskych obilnych vyrobk
pouziji vejce anebo vajaé vyrobky,
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téstovinami bezvajmymi téstoviny vyrobené bezifilavku vajec,

téstovinami semolinovymi éstoviny vyrobené pouze z krupice (semoliny) z p&enic
Triticum durum bez pidavku vajec,

téstovinami celozrnnymi éstoviny vyrobené z celozrnné mouky z jednoho nebe@ vic
druhi obilovin, pohanky nebo ryze,

téstovinami plnymi &stoviny s naplni,

téstovinami instantnimiéstoviny vyrobené specialnim technologickym postupleteré se
pro konzumaci fipravuji rehydrataci ve v@dhebo jiné tekutig,

pekdaskymi vyrobky vyrobky ziskané tepelnou Upravest nebo hmot, jejichZ susina je
v prevazujicim podilu tvi@na mlynskymi obilnymi vyrobky s vyjimkou Slehanybmot

a srthového peéiva,

chlebem pekisky vyrobek kypeny kvasem, pdfpad drozdim, ve tvaru veky, bochniku
nebo formovy s vyjimkou netrathich druli chleba, o hmotnosti nejm&n400 ¢

s vyjimkou krajeného chleba a netradch druli chleba,

béZnym pe&ivem tvarovany pekaky vyrobek vyrobeny z pSemé nebo zithé mouky
anebo jinych mlynskych obilnych vyrobkprisad a pidatnych latek, ktery obsahuje néén
nez 8,2 % bezvodého tuku a miénez 5% cukru, vztazeno na celkovou hmotnost
mlynskych obilnych vyrobik,

jemnym peivem pekaské vyrobky ziskané tepelnou Upravodstt nebo hmot
s recepturnim ifdavkem nejméh 8,2 % bezvodého tuku nebo 5 % cukru na celkovou
hmotnost pouzitych mlynskych vyrobk pogipad plnéné iiznymi naplémi pied
petenim nebo po ugeni marmeladou, ovocnou pomazankou, r#plnmikrobialrg
stabilnimi @i béznych podminkach skladovani, dZzemem nebo povidho neovrcho
upravené sypanim, polevou nebo glazurou,

trvanlivym peivem vyrobky vyrobené zejména z mouky, fippd dalSich surovin,
piidatnych latek a latek éenych k aromatizaci, s obsahem vody nejvyse 10/jirmkou
pernili, precliki a trvanlivych tg¢inek s obsahem vody nejvySe 16 %; Ppac pinéné
raznymi naplgmi, ma&ene, potahované nebo povrchapravene,

pSenénym chlebem nebo pSe€nym pe&ivem pekasky vyrobek obsahujici nejmé&B0 %
podil mlynskych vyrobk z pSenice z celkové hmotnosti mlynskych vynnbk

zitnym chlebem nebo zithym gigem pekasky vyrobek obsahujici nejme&®0 % podil
mlynskych vyrobk ze Zita z celkové hmotnosti mlynskych vyrébk

Zitno pSeninym chlebem nebo Zitno pSénym pe&ivem pekdsky vyrobek, v jehozeste
musi byt podil Zitnych mlynskych vyrobkvyssi nez 50 % a pSeéniych mlynskych
vyrobki vysSi nez 10 % z celkové hmotnosti mlynskych vyfobk

pSenéno Zitnym chlebem nebo pSéno Zitnym pé&ivem pekdsky vyrobek, v jehozeste
musi byt podil pSetnych mlynskych vyrobk nejmér 50 % a Zzitnych mlynskych
vyrobki vysSi nez 10 % z celkové hmotnosti mlynskych vigiob

celozrnnym chlebem nebo celozrnnyméipem pekdsky vyrobek, jehoz ésto musi
obsahovat z celkové hmotnosti mlynskych obilnychobyi nejmér 80 % celozrnnych
mouk nebo jim odpovidajici mnoZstvi upravenych otath ¢astic z obilky,

vicezrnnym chlebem nebo vicezrnnymtigem pekasky vyrobek, do jehoZésta jsou
piidany mlynské vyrobky z jinych obilovin nez pSeniaezita, lustniny nebo olejniny
v celkovém mnoZstvi nejmérb % z celkové hmotnosti pouzitych mlynskych obilmyc
vyrobka,

specialnim druhem chleba nebocipa pekdsky vyrobek, ktery obsahuje kr@ém
mlynskych vyrobk ze pSenice a Zita dalSi sloZzku, zejména obilovamgjniny, luséniny,
vlakninu, suché skapkové plody, zeleninu, migé vyrobky nebo brambory, v mnozstvi
nejmért 10 % z celkové hmotnosti pouzitych mlynskych vikipbnebo netradni druhy
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chleba typu pita chléb, arabsky chléb anebo obddinuéy chleba plochého tvaru
o hmotnosti nizsi nez 400 g, které obsahuji nefn®n% podil mlynskych vyrolika jsou
zpravidla kypené kvasem nebo drozdim,

suSenkami vyrobky ziskané @eaim €sta, zejména chemicky kigného,

trvanlivym pe&ivem ze Slehanych hmot vyrobky, kgmé vyhradé mechanicky, jejichz
zakladnimi surovinami jsou vajey obsah a cukr,

oplatkami vyrobky ziskané upenim tenké vrstvy ésta nebo hmoty kontaktnim
zpiasobem ve formach,

pernikem pé&né vyrobky zchemicky kypného &sta s pidavkem kdeni
a neutralizovaného invertovaného cukerného roztaho invertniho cukru nebo medu,
suchary vyrobky zésta kygeného chemicky nebo biologicky, po dpei krajené
na platky a restovaneé,

precliky a trvanlivymi tginkami vyrobky z &ésta, kygeného chemicky nebo biologicky,
které musi byt $ peceni prosuseny v celém objemu,

crackerovym p&vem vyrobky z laminovanyclest kyprenych chemicky nebo biologicky,
extrudovanym vyrobkem vyrobek vyrobeny z mlynskychilnych vyrobki extruzni
technologii fisobenim tlaku a teploty,

pufovanym vyrobkem vyrobek vyrobeny z obrousenydh&nych obilnych zrn jednoho
nebo vice botanickych drihobilovin, ryze nebo pohanky v expanzni férmeticiho
za‘izeni misobenim tlaku a teploty,

macesem i#ehky nekvaseny vyrobek kulatékiohranatého tvaru vyrobeny z nekynutého
tésta z vody a pSetmé mouky tepelnou Gpravou,

knackebrotem vyrobek r&hké konzistence z mlynskych obilnych vyrébk dalSich
surovin obvykle ve tvaru obdélniku vyrobeny tepeldpravou,

cerstvym chlebem nebaleny chléb, jehoz cely teclyicky proces vyroby doifpravy
tésta az po upeni ¢i obdobnou tepelnou Upravugetnd uvedeni do okhu, nebyl
pieruSen zmrazenim nebo jinou technologickou Uprawadouci k prodlouzeni
trvanlivosti a ktery je zarowe nabizen k prodeji spi@biteli nejdéle do 24 hodin po
upetenic¢i obdobné tepelné Uprayv

cerstvym RZznym peivem nebalené diné peéivo, jehoz cely technologicky proces
vyroby od gipravy €sta az po ugenici obdobnou tepelnou Upravu¢etné uvedeni do
ob¢hu, nebyl peruSen zmrazenim nebo jinou technologickou Uprawadouci
k prodlouzeni trvanlivosti a které je zardveabizeno k prodeji sp@biteli nejdéle do 24
hodin po upé&enici obdobné tepelné Uprév

cerstvym jemnym p#vem nebalené jemné §eo, jehoz cely technologicky proces
vyroby od gipravy €sta az po upeni¢i obdobnou tepelnou Upravugetrg uvedeni do
ob¢hu, nebyl peruSen zmrazenim nebo jinou technologickou Uprawadouci
k prodlouzeni trvanlivosti a které je zardveabizeno k prodeji sp@biteli nejdéle do 24
hodin po upé&enic¢i obdobné tepelné Upray

cukraskymi vyrobky vyrobky, jejichz zakladem jsou pésleé vyrobky, které jsou
dohotoveny pomoci naplni, polev, ozdob a kusovélmce nebo téZ vyrobky, jejichz
zakladem je pevna hmota vyrema pomoci Zelirovacich latek bez@e a dohotovena
zejména pomoci n4plni, polev nebo kusoveého ovoce,

téstem tepel& neopracované polotovary k vyropekaskych vyrobk,

naplni polotovar pouzivany k @ini nebo zdobeni cukigkych vyrobk,

lehkym tukovym nebo maslovym krémem napiznikla vyslehanim zakladniho krému
scerstvym maslem nebo jinym tukemiig@mz obsah tuku neb&erstvého masl&ini
nejmért 30 % v suSié naplre,
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» tukovym nebo méslovym krémem ochucend napbsahujici tuk nebderstvé maslo
a cukr, picemz obsah tuku neld@rstvého maslaini nejmer 45 % v susié naplire,

* Sleh&kovou naplni vySlehand smetana ke Slehdni ochuaeikéem nebo jinymi
ochucovadly, pofipadc vmichana do hmot na bézi hydrokolbidkteré tvdi nejvyse
jednu tetinu hmotnosti Sleli&aové napld,

* bilkovym kréemem n&gl vznikla vyslehanimterstvych, tekutych pasterizovanych nebo
susenych pasterizovanych liilk cukrem svi@nym s vodou,

» ostatnim krémem napk obsahem tuku mémez 30 % v susinaplre,

* téstem lineckymdsto s vysokym obsahem tuku,

* téstem listovym &sto s vysokym obsahem tukufigravené bez pouziti kyjich
prostedki, tvorené jednotlivymi vrstvami vodovéhesta a tuku, které po tepelné uprav
vykazuje charakteristické listovani,

* téstem kynutym listovym nebo téz plundrovydsto s vysokym obsahem tukéigravené
s pouzitim kypicich prostedki, tvorené jednotlivymi vrstvami kynutéha@sta a tuku,
které po tepelné uprawykazuje charakteristicke listovani.

Mlynské obilné vyrobky, &stoviny, pek&ské vyrobky a cukigké vyrobky adsta se di do
skupin:

Mlynské obilné vyrobky:

¢ mouka - dal&lenéna na podskupiny hladka, polohrubd, hrub& a cetdgzrn

e Kkrupice - ¢lenéna na hrubou pSefriou krupici, kuk@gi¢nou krupici, jemnou pSetnou
Krupici,

vlocky,

trhanka,

kroupy —¢lenéno na perlkiky, lamanku, malé kroupy a ostatni kroupy

jahly,

pohanka,

klicky,

obiloviny pro gimou spotebu,

snesi z obilovin —<¢lenény na musli a sypkou sis,

dlouhozrnna ryze, sdrézrnna ryze, kulatozrnna ryze élenéna na pololoupanou ryzi,
loupanou ryZi, neloupanou ryZi a parboiled ryzi.

Téstoviny jsouclenény na skupiny:
e vajeiné, bezvajgné, semolinové, celozrnné a ostatni.

Déle jsou dleny do podskupin:

e suSené, nesuSene, @he@, zmrazené, hluboce zmrazené, balené vakuonebo
v modifikované atmosf, instantni.

Pekaské vyrobky jsou &leny na skupiny:

e chlébkerstvy chléb, jenz je daletlén na pSerny, Zitny, Zitno pSerny, pSenino Zitny,
celozrnny, vicezrnny, specialni,

® hezné peivo/cerstvé BZné peivo, jenz je dale deno na pSekné, Zitné, Zitno psemé,
pSenéno zitné, celozrnné, vicezrnné, specialni,

® jemné peéivo/cerstvé BZné peivo bez dalSiho &eni,
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¢ trvanlivé pe&ivo, jenz je dleno na suSenky ze Slehanych hmot, oplatky, persikghary,
precliky, trvanlivé tyinky, knackebroty, crackerové $eo, extrudované vyrobky,
pufované vyrobky, macesy, piskoty,

Cukraské vyrobky jsou &leny na skupiny s napini lehkou tukovou, lehkou loasu,
tukovou, méslovou, Slebkovou, bilkovou a ostatni.

Tésta jsowilenéna na linecka, listova, ostatni.

8.2 Pozadavky na oznéovani dle vyhlasky¢. 333/1997 Sb.

8.2.1  Mlynské obilné vyrobky

(1) Mlynské obilné vyrobky se oztaji nazvem skupiny nebo podskupiny.
(2) U sypkych smisi z obilovin se uvede #pob uZziti a navod kifpraw.

(3) U mlynskych obilnych vyrobk se ozné& botanicky rod obiloviny, ze které je vyrobek
vyroben.

8.21.1 Fotografie vybranych drihmlynskych obilnych vyrobk

Nazev: Mlynsky obilny vyrobek, hladka mouka — Moukadka pSerna s¢tla
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Nazev: Mlynsky obilny vyrobek, celozrnna mouka — @etméa mouka Spaldova hruba

Nazev: Mlynsky obilny vyrobek, Mouka celozrnna — bka Zitna celozrnna jeminmleté

Nazev: Mlynsky obilny vyrobek, Vitky — Ovesné vieky s jemnou vidkninou
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Nazev: Mlynsky obilny vyrobek, Jahly - Jahly
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Nazev: Mlynsky obilny vyrobek, RyZe dlouhozrnnapana — Long Grain Rice

(2 lhournd i, opand, e v i,

Slgen: 100% e, Nvod k ipraé: Do osolené voucivody it  eaenf sk L ek ota 250 o
3 valte v 15 mingt, Nasednéséiek 7 vjmée, necht: okapa, et senitnaal Ninimdl o
dolonoe: CiloSar: Zemé plvodu: iz dno ol Sadite vsuchu a hvte e tplm.

8.2.2  Téstoviny

Krom¢ udaji uvedenych v zakana ve zvlaStnimigdpise se na obaléstovin uvede:

a) v nazvu vyrobku vzdy druh a skupina vyrabk

b) u nesuSenychéstovin Udaj o tom, Ze se jedna &tbviny nesuSené a oztiase dobou
pouZzitelnosti,

C) u testovin balenych vaku@vnebo v inertni atmosfé (Gdaj o dob, do které je nutno
spotebovat potravinu po otésni tohoto obalu,

d) u plrénych gstovin oznaeni naplg.

8.2.2.1 Fotografie vybranych driiléstovin

Nazev: Rstoviny, vajéné, nesuSené piné — Tortelloni s masem
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Nazev: Estoviny, semolinové, susené - Spaghetti
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Nazev: Estoviny, ostatni, susené — Kuktné €stoviny

8.2.3  Pekiiské vyrobky

Kromé Udaji uvedenych v zaka@na zvlastnim fedpis& jsou tyto daldi poZadavky na

ozn&ovani

a) pekdaské vyrobky se ozma nazvem druhu a skupiny, s vyjimkou jemnéhctiyee
a trvanlivého pé&va, druh zné peivo lze oznédit ndzvem "peéivo",

b) u trvanlivého pé&iva se ozné& skupina,

C) jemné peéivo a trvanlivé p&ivo se musi ozrgt druhem napla a polevy v pipact
plnénych nebo potahovanych vyrahk

d) nazev "stardesky chléb" nebo "traéii chléb" Ize vyuZit pouze pro chiléb, ktery je ke
vitalnim zitnym kvasem, s minimalnim obsahem 70 % evy&mleté zitné mouky
vztaZzeno na celkové mnoZstvi mlynskych vyrinbk
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9)

h)
)
)
K)
1)

nazev "selsky chléb" Ize pouZzit pro chléb s chardtickymi velkymi i nepravidelnymi
pory, tvarovany do kulatého bochniku o hmotnosimeéee 2 kg, s obsahem nejmen
60 % Zitné mouky vztaZeno na celkové mnoZstvi niyals vyrobki,

piiviastkem “trvanlivy" |ze oznat chléb, jehoz trvanlivost musi byt nejméé2il dni,
béZnym pe&ivem ml&nym Ize oznéit bézné peéivo, které obsahuje mléko v mnozstvi
odpovidajicim nejménl,7 % ml€né susSiny vztazeno na celkovou hmotnost mlynskych
vyrobki,

vyrobky Ize oznéit ndzvem

maslové, je-li tukem pouZzitym désta vyhradd maslo,

vajeineé, obsahuji-li nejmé&n180 g celych vajec nebo 64 g Zlotka 1 kg mlynskych
vyrobki,

kakaove, obsahuji-li nejmér2,5 % hmotnostnich kakaa,

pouzité skupiny suchych skapkovych plod, obsahuji-li nejmén 25 g jader &chto
suchych sktapkovych plod na 1 kg hmoty,

m) jemné peéivo Ize ozndgit dale slovy vyjadujicimi recepturni nebo technologické

zpracovani, jako je "z listovehossta”, "z kynutého listovéhoédta”, "smazené”,
"z taZenéhodsta", "z litych hmot", "ze Slehanych hmot", "zertych hmot", "z kehkych
tukovych €st", "z jadrovych hmot", ¢ajové peivo”, "ovocny chlebiek”, "slané nebo
Syrové peéivo",

u nebaleného pekekého vyrobku, ktery byl v hotovém stavu zmrazespatebiteli je
nabizen v rozmrazeném stavu, se tam, kde je vyrpibelo nabizen k prodeji spebitel,
viditeIné umisti v blizkosti nazvu vyrobku udaj ,rozmrazeno*

u nebaleného pekského vyrobku, ktery byl dokéen ze zmrazeného polotovaru, se tam,
kde je vyrobek fimo nabizen k prodeji spebiteli, viditelre umisti v blizkosti nazvu
vyrobku udaj ,ze zmrazeného polotovaru®.

8.23.1 Fotografie vybranych peiskych vyrobi

Nazev: Pekisky vyrobek, Jemné pwo — Duetky s naplni se Svestkami
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Nazev: Pekisky vyrobek, trvanlivé pivo, oplatky — Kolonada tradii oplatky

%lplatty s liskootiikovo-cokelidovey

. napini Slote
bend mouka, cul, rostinné tuky o olej (palmovy D,{m?,‘d :" "‘ .
! Jadrovy, reptovy

plné ztuzeny rostlinny tuk {palmojadroy

. ' ), Kakaowy praiek se snidonim sbcshon
tky, suSend syrovitka (2 miéka), liskootikovs {u;?a : ! \“79}3.; rw i
39 % (cuker, kakaovy priSek), séjowk mouka, kypiici itks 1 5001 sl -
(jowy lctin, el i, Mite obsabowat v, b

Nazev: Pekisky vyrobek, trvanlivé piévo, pernik- Ice Gingerbread

§ medem (2 %), s cukrovou polevoy, §loien; pienicas o
fruKt9zovy sirup, cukrova poleva (20 %) (cukr,pitn vods bramborc
jcukr, med (2 %), Kofenici smés (08 %) (psenicn mouka, sofce (i
ym obsahem tuku, pepr, zaavor, koriandr, hebicek) slunenicor ol
Latky (uhligitany amonné, uhliitany sodng), barvivo: amoniakouy kr2me
sl Virobek mize obsahovat stopy arasid, jnjch skoapkovych plody
mu, vajec, soji @ mleka. SKladute a uchovaveite v suchy chraite pied
Po otevFent spotfebute do 3 dn. Prodavajii Kauiand Ceska repabli

Biloorska 28, 16900 Praha,Cesk repubia. Vo P
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Nazev: Pekisky vyrobek, trvanlivé piévo, pufovany vyrobek — Celozrnné chleky
psenéno - ryzove

Nazev: Pekisky vyrobek, Trvanlivé pgvo, extrudovany vyrobek —i€hké platky syrové

8.2.4  Cukré&ské vyrobky adsta

Kromé adaji uvedenych v zaka@n a zvlastnim pedpise jsou tyto dalSi pozadavky
na oznaovani

a) cukraskeé vyrobky se ozriaji datem pouZzitelnosti,

b) pInéné cukréské vyrobky se ozganazvem druhu a skupiny,

c) naph lze oznait ndzvem:

1. kakaova, obsahuje-li nejm&@,5 hmotnostnich procent kakaa,

2. ¢okoladova, obsahuje-li nejm&b,0 hmotnostnich procetbkolady,

3. suchych skiapkovych plod, obsahuje-li nejmén 25 g jader d&chto suchych
ska‘apkovych plod v 1 kg krému nebo cukigké hmoty,

d) pokud jsou ndpkochuceny pouze latkoudemou k aromatizaci, oztaji se "s pichuti”,

e) naph ozn&ena jako méaslova musi obsahovat v redepiyhradi masilo,
f) u cukrd&skych vyrobk obsahujicich alkohol s&ipmnost alkoholu oz
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g) tésta ostatni lze ozwa privlastkem vyjadujicim recepturnéi technologické zpracovani,
nap. kynuté listové, tazen&ené, kehké tukové, jadrové, slané a syrové,

h) u nebaleného cukigkého vyrobku, ktery byl v hotovém stavu zmrazematiebiteli je
nabizen k prodeji v rozmrazeném stavu, se tam,j&kdgrrobek gimo nabizen k prodeji
spotebiteli, viditelrs umisti v blizkosti ndzvu vyrobku udaj ,rozmrazeno*

8.24.1 Fotografie vybranych driilest

Nazev: Pekisky vyrobek, Esto, linecké — Listov&sto chlazené
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9 Nealkoholické napoje a koncentraty k pipravé nealkoholickych
napoji, ovocna vina, ostatni vina a medovina, pivo, konmni lih,
lihoviny a ostatni alkoholické napoje, kvasny oced drozdi

9.1 Definice

Pro &ely této vyhlaSky se rozumi:

¢ nealkoholickym napojem — napoj obsahujici nejvy&e% objemovych etanolu @feno
pii teplo€ 20 st. C), vyrobeny zejména z pitné vody, pramevaoigdy, Firodni mineralni
vody, nebo kojenecké vody, ovocné, zeleninové,linb& nebo ZiveiSné suroviny,
piirodnich sladidel, sladidel, medu a dalSich latghp@ipact syceny oxidem uhditym,

e koncentratem kifpraw nealkoholickych napéj — vyrobek obsahujici, po Uprav
naredknim ke konéné spoteb: ve vyrobcem dopotigném pomdru, nejvysSe
0,5 % objemovych etanolu @reno @i teplo& 20 st. C) a suroviny uvedené pod
pismenem a),

® napojovym koncentratem — zahtrsh smés jednotlivych surovin pouzivanych k vyrbb
nealkoholickych napdj urcena k gipraw napoji fecnim,

e ovocnou nebo zeleninovout&ou — zkvasitelny, ale nezkvaSeny vyrobek ziskany
z jedlych ¢asti zralého a zdravéheerstvého, chlazeného nebo zmrazeného ovoce nebo
zeleniny, a to jednoho nebo vice diubk charakteristickou barvougni a chuti, které jsou
typické pro §avu pochazejici zifslusného ovoce nebo zeleniny; aroma, duzninai&ybu
ziskané vhodnymi fyzikalnimi Zigoby ze stejného druhu ovoce nebo zeleniny mohbu by
do §avy vraceny; rajata se pro &ely této vyhlasky povaZzuji za ovoce,

e ovocnou $avou z citrusovych plad — ¥ava ziskand z endokarpu jejich wnit ¢asti;
limetkova $ava vSak mze byt ziskavana z celého plodu,

e ovocnou nebo zeleninovout@ou z koncentrované ovocné nebo zeleninovévys
(ovocnou nebo zeleninovowdou z koncentratu) — vyrobek ziskany z koncentrévan
ovocné nebo zeleninov&&y ogtovnym doplrnim takového podilu pitné vody, jaky
byl odstragn pfi koncentraci avy, aroma, duznina a Bky ziskané vhodnymi
fyzikalnimi prostedky ze stejného druhu ovoce nebo zeleniny mohdudby&avy
vraceny,

e napojem v prédSku — sfm jednotlivych surovin uvedenych pod pismenem afovené
prasku, granuli nebo komprindauréena k pipraw nealkoholickych napéjrozpusgnim,

e koncentrovanou ovocnou nebo zeleninovoavéu — vyrobek ziskany z ovocné nebo
zeleninové avy jednoho nebo vice driitovoce nebo zeleniny fyzikalnim odstéaim
specifického podilu obsahu vody; je-li vyrobelkiam ke kon&né spotebs, nesmi byt
snizeni objemu mensi nez 50 %; aroma, duzninaikyhziskané vhodnymi fyzikalnimi
prostedky ze stejného druhu ovoce nebo zeleniny mohowdkoncentrované ovocné
nebo zeleninovéravy vraceny,

e suSenou ovochou nebo zeleninov@davdu (ovocnou nebo zeleninovotagou v prasku,
dehydratovanou ovocnou nebo zeleninovéavéu) — vyrobek ziskany z ovocné nebo
zeleninové vy jednoho nebo vice dratovoce nebo zeleniny fyzikalnim odstéaimm
témef veSkerého obsahu vody,

e nektarem — nezkvaSeny, ale zkvasitelny vyrobek amgkv souladu siflohou ¢. 1
tabulkou 1 pidavkem pitné vody a péipad téZz cukfi nebo medu k ovocné nebo
zeleninové aw, ovocné nebo zeleninovéas® z koncentratu, koncentrované ovocné
nebo zeleninové taw, suSené ovocné nebo zeleninow&ws, k ovocné &eni nebo
zeleninové tkni, ke koncentrované ovocné nebo zelenino¥énid k ovocné aw
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extrahované vodou nebo ke & tchto vyrobki; aroma, duZnina a klky ziskané
vhodnymi fyzikalnimi prosedky ze stejného druhu ovoce nebo zeleniny mohowdy
Sfavy vraceny; aniz je d&eno naizeni o vyzivovych a zdravotnich tvrzenichii p
ozna&ovani potravin, p vyrobé ovocnych nektdr bez gidavku cukéi nebo se snizenou
energetickou hodnotou mohou byt cukry zcela naldstz nahrazeny nahradnimi sladidly
podle ndizeni o potravin&kych gidatnych latkach,

ovocnou §avou extrahovanou vodou — vyrobek ziskany difuzinpoi vody z celého
duznatého ovoce, Zji nelze $avu odstranit zadnymi fyzikalnimi prastlky, nebo
z celého dehydratovaného ovoce,

ovocnym nebo zeleninovym napojem — ochuceny nealiaky napoj, vyrobeny
z ovocnych nebo zeleninovychlia® nebo jejich koncentriéita surovin uvedenych pod
pismenem a),

limonddou — ochuceny nealkoholicky népoj vyrobenyitaé vody, napojovych
koncentrai nebo surovin Kk jejichifypraw, zpravidla syceny oxidem ubiiym,

mineralni vodou ochucenou — ochuceny nealkoholicidpoj vyrobeny zidrodni
mineralni vody, napojovych koncentigtnebo surovin Kk jejich ipraw, zpravidla
s pivodnim obsahem oxidu ubiiého,

pramenitou vodou ochucenou — ochuceny nealkoholit&goj vyrobeny z pramenité
vody, napojovych koncenti@tnebo surovin Kk jejich ifipraw, zpravidla syceny oxidem
uhli¢itym,

sodovou vodou — n4poj vyrobeny z pitné vody a oxitllikitého, u kterého obsah oxidu
uhli¢itéhocini nejmeért 4 g/l,

pitnou vodou ochucenou — ochuceny nealkoholicky opapyrobeny z pitné vody,
obsahujici pouze ifilavek latek ufenych k aromatizaci, péipact téz obohaceny
potravnim doplkem, zpravidla syceny oxidem uditiym.

ovocnym vinem napoj vyrobeny alkoholovym kvaSenitdvg z ovoce, s vyjimkou
hrozni révy vinné, kterou je moznagd kvasenim upravitiflavkem vody a cukru,
sladovym vinem napoj vyrobeny alkoholovym kvaSerstadovych vyluh pomoci
sulfitovych kvasinek,

medovinou napoj vyrobeny alkoholovym kvaSenitelino medu roediného ve vod,
bylinnym vinem — napoj vyrobeny z cukru zkvaSengitidavkem vody, nebo vyrobeny
ze sladového vina, macera&éisti bylin nebo vin, s vyjimkou hroza révy vinné, nebo
piidanim jejich vyluli; dprava pidanim lihu, lihovin nebo jinych alkoholickych n§fo
neni @pustna,

likérovym vinem ovocnym — napoj vyrobeny z nekva&Seravy z ovoce, s vyjimkou
stavy z hrozii révy vinné, nebo z nekvasSen&gy z plodi ¢erného bezu siglanim lihu
podle § 16 pism. a) nebo destilatu a cukru,

cidrem — napoj vyrobeny Uplnym neldast&énym alkoholovym kvaSeninmerstvé nebo
koncentrované jabtmé $avy nebo suSené jabilee §avy, ke které byla iidana voda,
nebo jejich srsi; pridavek vody, cukru a nejvySe 25 % objemovych hrugkiavy, a to
pied i po kvaseni, aromatizacéirpdnimi aromatickymi latkami z ovoce digavek
regulatofi kyselosti jsou mozné;fipustné je téz fdani ¢erstvé nebo koncentrované
jableené $avy po kvasSeni a upraveni obsahu oxidu ditélho jeho pidanim nebo
casténym ¢i Uplnym odstradénim,

ovocnym vinem stolnim ovocné vino, které nebylgpakvaseni fislazeno,

ovocnym vinem polosladkym ovocné vino, doslazedi@apim cukru na hodnotu
stanovenou vifiloze¢. 3, tabulce 2,

ovocnym vinem dezertnim — ovocné vinorigl@nim cukru a lihu podle § 16 pism. a) na
hodnoty stanovené Wijfoze¢. 3, tabulce 2,
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ovocnym vinem dezertnim keninym ovocné dezertni vino sgiggnim kdeni nebo
vyluhti vyrobenych z tohoto keni,

ovocnym vinem perlivym ovocné vino sycené oxidenicithm na nejméa 0,1 MPa,
popipadt doslazene,

perry — napoj vyrobeny Uplnym neli@dsténym alkoholovym kvaSeninderstvé nebo
koncentrované hruskovéd@yy nebo susSené hruskov&gy, ke které bylaipdany voda,
nebo jejich snssi; piidavek vody, cukru a nejvyse 25 % objemovych jaded’avy, a to
pied i po kvaSeni, aromatizaceirpdnimi aromatickymi latkami z ovoce &gavek
regulatofi kyselosti jsou mozné;ffpustné je téz fdani ¢erstvé nebo koncentrované
hruskové 8avy po kvaSeni a upraveni obsahu oxidu ditého jeho pidanim nebo
casténym i Uplnym odstrasdnim,

pivem pEnivy napoj vyrobeny zkvaSenim mladinyfigravené ze sladu, vody,
neupraveného chmele, upraveného chmele nebo chyobloprodukti, ktery vedle
kvasnym procesem vzniklého alkoholu (etylalkoh@wxidu uhléitého obsahuje i dité
mnoZstvi neprokvaSeného extraktu; slad Ize do yg8eé tetiny hmotnosti celkového
extraktu mivodni mladiny nahradit extraktem, zejména cukrulnébo Skrobu, jgmene,
pSenice nebo ryze; u piv ochucenychzm byt obsah alkoholu zvySerigavkem lihovin
nebo ostatnich alkoholickych nappj

sladem obilnd zrna §enene, pSenice nebo jinych obilovin, u nichZ sladdvadoslo
k enzymatickym femenam endospermu a kvyteni typickych chtiovych,
aromatickych latek a barvicich latek,

pivem spoda kvaSenym pivo vyrobené za pouziti pivovarskych siwvek spodniho
kvaseni,

pivem svrchd kvaSenym pivo vyrobené za pouziti pivovarskych skvek svrchniho
kvaSeni a fipadre i spontdnni mikroflory miénych nebo octovych bakterii,

swtlym pivem pivo vyrobenéipvazi ze s¥tlych sladi,

tmavym a polotmavym pivem pivo vyrobené z tmavydads sladi karamelovych,
piipadré barevnych slailve sngsi se sétlymi slady,

fezanym pivem pivo vyrobenéigtaeni smiSenim stlych a tmavych piv,

stolnim pivem pivo vyrobenéigvazrié z jeénych slad s extraktem fivodni mladiny do
6 % hmotnostnichdetrs,

vycepnim pivem pivo vyrobenérgvazrit z jeinych slad s extraktem fwvodni mladiny
7 az 10 % hmotnostnich,

lezdkem pivo vyrobenérpvazi z jecnych slad s extraktem fwvodni mladiny 11 az 12 %
hmotnostnich,

pivem specialnim pivo vyroben&gvazi z jecnych slad s extraktem fvodni mladiny
13 % hmotnostnich a vy$Sim,

porterem tmaveé pivo vyroben&gvazi z jecnych slad s extraktem fivodni mladiny
18 % hmotnostnich a vy$Sim,

pivem se shizenym obsahem alkoholu pivo s obsaherkohal nejvySe
1,2 % objemovych (1,0 % hmotnostnich),

nealkoholickym pivem pivo sobsahem alkoholu nefvy®,5% objemovych
(0,4 % hmotnostnich),

pivem z jinych obilovin pivo vyrobené s podilem mkitu z pouzitého sladu jiné obiloviny
nez j&mene nebo pSenice vysSim nez jedatirta hmotnosti extraktu,

pSenénym pivem pivo vyrobené s podilem extraktu z potmtpSeniného sladu vysSSim
nez jednaretina hmotnosti celkavdodaného extraktu,

kvasnicovym pivem pivo vyrobené dodatgm pridavkemcisté kvasniné kultury nebo
podilu rozkvasené mladiny do hotového piva,
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pivem ochucenym pivo vyrobené ggavkem latek uenych k aromatizaci, potravnich
doplkt, potravin nebo surovin svlastnim aromatem, lihovirebo ostatnich
alkoholickych napdj uvedenych v 8§ 16, obsah alkoholu pochazejicihchavin

a ostatnich alkoholickych nagiopritom nesmi pekraiit obsah alkoholu vi{pszodnim pivu,
sladinou vyluh ze sladu ziskany za pouziti pivok@rtgchnologie,

napojem na bazi piva kvaseny sladovy napoj nebbanic napoj z piva,

kvasenym sladovym napojem napoj vyrobeny ze sladgiwovarskou technologii,
popipadt ochuceny,

michanym napojem 1z piva (Beercooler) napoj vyrobersmichanim piva
s nealkoholickym napojem nebo s napojovym koncesttrgiro pipravu nealkoholickych
napoji a sodovou vodou,

konzumnim lihem lih upravenyiiganim pitné vody na nejvySe 80 % objemovych
etanolu,

ostatnimi alkoholickymi napoji napoje obsahujiaternez 1,2 % objemovych a n¢amez
15 % objemovych etanolu, kr@nmvajeiného likéru podle idimo pouzitelného f@dpisu
Evropské unie upravujiciho lihoviny, piva, vinacastén¢ prokvaseného hroznového
moStu — butéku,

ostatnimi alkoholickymi napoji se snizenym obsata¢koholu napoje obsahuijici vice nez
0,5 % objemovych etanolu a nejvyse 1,2 % objemowejaholu,

borovickou piitahovou nebo téz borakovou piitahovou palenkou lihovina vyrobena
destilaci plod jalovce v lihu ¥edném vodou, pcemz vyrobek lIze fbarvit lihovinovym
kulérem; gidani jalovcového oleje nenfipustné,

borovickou kvasnou lihovina vyraima z rozemletych bobuli jalovce zkvaSenych po
piidani vody, picemz gidavek cukru je ndfpustny; vznikla zapara se destiluje bez
pridani lihu a jalovcovy olej jeipdestilaci oddlen; takto ziskany borotkovy destilat je
fezan, picemz hotovy vyrobek musi obsahovat nejghémn% objemovych etanolu
z borovitkového destilatu,

tuzemakem lihovina vyrobena z lihu, vody a rumovydsti, jejichz zaklad tud octan

a mravedan etylnaty, barvend lihovinovym kulérentjgemz gidavek vanilinu, vanilky
a cukru je mozny,

nadzvem ,Zlata voda“ likér siflavkem listkového zlata s obsahem etanolu ngjmén
38 % objemovych,

kvasnym octem okyselujici potravina vyrobena wgtubiologickym procesem kyséani
lihu obohaceného Zivinami za pomoci octovych baiter

kvasnym octem lihovym kvasny ocet vyrobeny kysakirasného lihu pochazejiciho ze
Skrobnatych nebo cukernych surovin,

kvasnym octem vinnym kvasny ocet vyrobeny kysanim bbsaZzeného v révovém ¥jn
které bylo kysano spala¢ sredtnym kvasnym lihem,

kvasnym octem ovocnym kvasny ocet vyrobeny kysalition obsaZzeného v ovocném
nebo sladovém vin které bylo kysano spale¢ siednym kvasnym lihem,

kvasnym octem ochucenym kvasny ocet ochuceny vytaXaeni nebo bylin, pafpac
bylinami nebo plody rostlin,

drozdim kvasinky Sacharomyces cerevisiae Hanserasy dro#darenské, ziskané
biotechnologickym postupem mnoZetistych kvasninych kultur vygstovanych na
cukernych substratech obohacenych Zivinami, stitoréa pomocnymi latkami,
pekaskym drozdimcerstvym kvasinky uvedené pod pismenem a) schopiiéobj
kynuti ©st,

pekaskym drozdim suSenym (vitalnim, suSenym drozdim) askwky pod
pismenem b) upravené suSenim,
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e suSenym drozdim jedlym kvasinky uvedené pod pismersg, upravené suSenim
a neschopné #gobit kynuti ¢st.

Nealkoholické napoje a koncentraty #gzaw nealkoholickych napéj ovocna vina, ostatni
vina a medovina, pivo, konzumni lih, lihoviny a atef alkoholické napoje, kvasny ocet
a drozdi se &i do skupin:

Nealkoholické napoje:

* ovocna nebo zeleninovéaya,

* nektar,

» nealkoholicky ndpoj ochuceny s podskupinami: ovoeeljo zeleninovy napoj, limonéada,
mineralni voda ochucena, pitna voda ochucena, prid@neoda ochucena,

* sodova voda.

Koncentraty k pipraw nealkoholickych napéjse @li do skupin:

» ovocny nebo zeleninovy koncentrat,
* napojovy koncentrat s podskupinami: sirupy a napgeasku,
e suSena ovocna nebo zeleninovava.

Ovocna vina, ostatni vina a medovina &éerh skupiny:

Ovocna vina:

e stolni,

e polosladka,

» dezertni,

» dezertni kéergna,
* neperliva.

Ostatni ovocna vina seéldna skupiny

* sladova,
* bylinna,
e likérova.

Déle jsou obsazeny druhy:
e cCidr a perry
* medovina

Pivo jec¢leréno na druhy, skupiny a podskupiny:

Druhem je pivo a napoj na bazi piva,

Pivo je ¢lenéno na skupiny: stolni pivo, ¥gpni pivo, lezak, specialni pivo, porter, pivo
se snizenym obsahem alkoholu, nealkoholické pivpivll se nachazi i podskupiny: pSaré
pivo, pivo z jinych obilovin, kvasnicové a ochuceri¢o.

Néapoje na bazi piva jsokgny na skupiny: kvaseny sladovy napoj a michampppa piva.
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Konzumni lih, lihoviny a ostatni alkoholické napsienime na druhy a skupiny:

e konzumni lih,

¢ [ihovina se skupinami: tuzemak, ovocnyagahovy destilat — Geist, palenka — ovocny
destilat, borowika kvasna, borovka piitahova, Zlata voda,
ostatni alkoholické napoje,
ostatni alkoholické napoje se snizenym obsahenhalio

Ocet kvasny je &en na skupiny:

¢ lihovy s podskupinou ochuceny,
¢ vinny s podskupinou ochuceny,
e ovocny s podskupinou ochuceny.

Drozdi je @&leno na skupiny:
e pekdské s podskupinamierstvé a susené,
® jedlé s podskupinou: suSené.

9.2 Pozadavky na oznéovani dle vyhlasky¢. 335/1997 Sb.

9.2.1 Nealkoholické napoje

(1) Krome Udaji uvedenych v zaka@na ve vyhlasSce upravujici @gob ozn&ovani potravirse
stanovi tyto dalSi poZadavky na ozoeani:

a) nealkoholicky n4poj a koncentrat Kipraw nealkoholickych nap@j s vyjimkou
napojového koncentratu, se ozhaazvem podskupiny, nebo Yipact, Ze gilohac. 2
neobsahuje nadzev podskupiny, ndzvem skupiny,

b) napojovy koncentrat se ozfiandzvem podskupiny, nebo wipad, Ze potravina
nesphuje pozadavky stanovené na podskupinu, éizsenazvem skupiny,

c) pochazi-li ovocnd nebo zeleninovataga, ovocna nebo zeleninovatraga
z koncentratu, koncentrovand ovocna nebo zeleniri&da, suSena ovocna nebo
zeleninova ®ava, koncentrat k ffpraw nealkoholickych napéj ovocna gava
extrahovana vodou nebo nealkoholicky napoj ¢&v§ jednoho druhu ovoce nebo
zeleniny, nahradi se v ozmmi slovo ovocna nebo zeleninova nazvem pouzitého
druhu ovoce nebo zeleniny,

d) nealkoholicky napoj a koncentrat kipraw nealkoholickych napéjse oznai tdajem
o energetické hodnéts vyjimkou sodové vody,

e) je-li u ovocného a zeleninového napojéad/ nebo nektaru obsah oxidu whtiho
nejmér 2 g/l, uvede se Udaj, Ze se jedna o syceny napoj,

f) je-li u limonady, mineralni vody ochucené, praménibdy ochucené nebo pitné vody
ochucené obsah oxidu utitého nizSi nez 2 g/l, uvede se Udaj, Ze se jedna
0 nesycenou limonadu, nesycenou mineralni vodu @ctoug nesycenou pramenitou
vodu ochucenou, nebo nesycenou pitnou vodu ochugeno

g) uovocného nektaru se uvede minimalni obsah ov&@wy, ovocné tere nebo smnisi
téchto slozek slovy ,podil ovocné sloZzky: nejmién %", ktera se uvedou ve stejném
zorném poli jako nazev vyrobku,

h) u napoje v praSku se uvede Udaj, ztlpravou vznikne napoj Sumivy,
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)

u mineralnich vod ochucenych se uvede:

1. 0daj, Ze se jedna o syceny napoj, jestlize byl phdpdat€éné dosycen oxidem
uhli¢itym,

2. lokalita (obec nebo misto), kde se zdroj jima,

3. nazev zdroje,

4. udaj o analytickém sloZeni udavajici charaktelistislozky mineralni vody,
s ozng&enim laboratie,

5. vyznaeni zvySeného obsahu idntu nichz je to pro pouzity typ mineralni vody
pozadovano zvlastnim pravniregpisem,

6. informace o provedenych Upravach podle zvlasStniharpho pedpisu,

J) u pramenitych vod ochucenych se uvede:

K)

)

m)

9)

ad)

1. Udaj, Ze se jedna o syceny napoj, jestlize Iydon dodatéené dosycen oxidem
uhli¢itym,

2. lokalita (obec nebo misto), kde se zdroj jimaazev zdroje,

3. informace o provedenych Upravach podle zvlaétpravniho pedpisu,

limonada, k jejiz vyrob byla pouzita ovocnd nebo zeleninovéav&a nebo jeji

koncentrat, se ozigjako ovocna nebo zeleninova limonada,

napojovy koncentrat se oztiglako ovocny nebo zeleninovy napojovy koncentrat,

jestlize po jeho fedepsaném medni obsahuje ziskany néapoj ovocnou nebo

zeleninovou &vu,

napojovy koncentrat nebo nealkoholicky napoj ochyceryrobeny z ovocné nebo

zeleninové vy nebo jejich koncentrigt ochuceny latkou denou k aromatizaci

s charakterem jiného druhu ovoce nebo zeleniny meZif@ zakladni ovocna nebo

zeleninova slozka, se oztigako ovocny nebo zeleninovy napojovy koncentebm

nealkoholicky napoj s deklarovanotighuti,

napojovy koncentrat nebo nealkoholicky napoj ochyceyrobeny z ovocnych nebo

zeleninovych v nebo jejich koncentrit se ozné jako napojovy koncentrat nebo

nealkoholicky napoj ochuceny giggavkem ovocné nebo zeleninowé&gy nebo pouze

jako napojovy koncentr&i ochuceny nealkoholicky napoj,

napojovy koncentrdt nebo limonadda ochucené latk@enou k aromatizaci nebo

emulzi, které nahrazuji ovocnou nebo zeleninovoiksl pouzitou v ndzvu, se ozfa

jako napojovy koncentrat nebo limonada s deklarougtiichuti,

u koncentrované ovocnétay neuéené ke konéné spateb® se uvede Udaj

0 mnozstvi fidané citrénové nebo limetkovéd&yy a okyselujicich latek povolenych

podle ndizeni o potravin&gkych gidatnych latkach; tento Gdaj se uvede na obalu,

etike€ pripojené k obalu nebo naipodnim dokladu,

u smési ovocné gavy a ovocnétivy z koncentratu a u ovocného nektaru ziskaného

zcela nebo &sti z jednoho nebo z vice koncentrovanych vyiiobk uvede Udaj

»Z koncentratu nebo koncentiidanebo ,zasti z koncentratu nebo konceniratento

Udaj se uvede jasnviditelnymi pismeny v blizkosti nazvu vyrobku a shudolie

vynikat na pozadi,

u ovocné gavy, ovocné vy z koncentratu, koncentrované ovoctiavy, susené

ovocné §avy, ovocneé vy extrahované vodou a ovocného nektaru, Wrath ze

dvou nebo vice drdhovoce, se uvede u nazvu vyrobku seznam pouzityahid

ovoce podle pouZzitého mnozstvi v sestupnérfadio u vyrobk vyrabinych ze it

nebo vice druln ovoce lze ozngeni druti ovoce nahradit slovy ,z&kolika druhi

ovoce” nebo jinym ozrgnim odpovidajicim vyznamu nebocpo pouzitych druh

ovoce; pouziti citronové nebo limetkovéagy nebo koncentrované citrébnové nebo
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limetkové $avy v mnozstvi do 3 g/l (vyj&dno jako bezvoda kyselina citronova)
se nepovazuje zdaigavek citrénoveé nebo limetkovéayy.
(2) U mineralni vody ochucené a u pramenité vodyuoené

a) lze v oznéeni pouzit doplujici udaje podle zvlaStniho pravnihde@pisu, pouze
pokud odpovidaji kritériim stanovenym ve zvlastmpirAvnim gedpisu,

b) muze byt uveden nazev lokality (obec nebo misto) jakotast ozn&eni pouze
za gredpokladu, Ze se jedna o nealkoholicky napoj vymgleegirodni mineralni vody
nebo z pramenité vody pochazejici z lokality uvédemazvu vyrobku. Nazev nesmi
byt zavadjici nebo klamavy, pokud jde o misto zdrojé@dni mineralni vody nebo
pramenité vody pouzité k vyréb

(3)V nazvu nealkoholického napoje ani v jeho aam, s vyjimkou mineralni vody
ochucené, se nesmi pouzivat aam "mineralka”, "mineralni voda", nebo vyrazy
obdobného vyznamu.

(4) V nazvu nealkoholického napoje ani v jeho @&emé s vyjimkou ovocné a zeleninové
gfavy, se nesmi pouZzivat ozeai "dzus", "juice”, "100 %", "stoprocentni”, nebgrazy
obdobného vyznamu.

(5) V nazvu sodové vody a pitné vody ochucené aifejich ozn&eni se nesmi uvét
zenepisné udaje.

(6) Pro napojovy koncentrat obsahujici vice neZobmotnostnich irodnich sladidel Ize
pouzit nazev sirup.

(7) Fripustné zaporné hmotnostni a objemové odchylkyysedeny v piloze¢. 2a.

8.2.1.1 Fotografie vybranych driimealkoholickych napgj

Nazev: Nealkoholicky napoj, Nealkoholicky napoj ackny, limonada — Zon malina

LMONADA § PRICHUTI MALI Pi

a!{’ "'gt;;'n ;ﬁ'&"!!‘hﬁ!%
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Nazev: Nealkoholicky napoj, Nektar — HruSka nektar

Nazev: Koncentrat kifpraw nealkoholickych napéj napojovy koncentrat, napoj v prasku
— Vitacit neperlivy napoj
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Néazev: Nealkoholicky napoj, Nealkoholicky napoj achny, ovocny napoj — Fruktaul

9.2.2 Ovocna vina, ostatni vina a medovina

(1) Kromé udaji uvedenych v zak@na ve vyhlaSce upravujici @gob ozn&ovani potravin
jsou tyto dalSi pozadavky na ozopaani

a) Obsah etanolu se uvede v procentech objemovychdigyjgch cislem s nejvySe
jednim desetinnym mistem; dale né&sleduje symbol ,%Oplreny slovem
,objemovych* nebo zkratkou ,0bj.“ nebo ,vol.“;pd ¢iselnym Gdajem friZe byt
uvedeno ,alkohol* nebo ,alk.“ nebo ,alc.”; absolittnodnota odchylky obsahu
etanolu od Uudaje uvedeného na obalu smi byt neji/yée

b) Je-li v nazvu ovocného vina pouzito ozeai ukitého druhu ovoce, Zze nejmea5 %
hmotnostnich podilu ovocné&y pochazi z uvedeného druhu.

(2) Ovocna vina ostatni se ozh&zdy nazvem druhu a skupiny.

(3) Pripustna zaporna objemova odchylka od jmenovitéhenob (objemu uvedeného na
obalu), n¢rena pi 20 st. C, je uvedena Vifpzec. 7a.

(4) Pri oznaovani vin uvedenych witoze ¢. 4 musi byt pojem "vino" spojen vzdy
s ozng&enim vyjadujicim gislusnou skupinu nebo druh ovocného vina nebo riktat
vina. Samotny pojem "vino" bez uvedetiivfastku smi byt pouzivan pouze pro révové
vino.
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9.221 Fotografie vybranych drilovocnych vin a medoviny

Nazev: Cider — Strongbow apple ciders

9.2.3  Pivo a napoje na bazi piva

(1) Kromé udaji uvedenych v zakama ve vyhlasce upravujici @pob oznaovani potravin se

u piva dale uvede

a) nazev druhu a skupiny, pipact také podskupiny, podle § 12,

b) obsah alkoholu v procentech objemovych vigdy cislem s nejvySe jednim
desetinnym mistem; dale nasleduje symbol ,%" démyrslovem ,objemovych“ nebo
zkratkou ,,0bj.“ nebo ,vol.“; ped ¢iselnym Udajem rize byt uvedeno ,alkohol“ nebo
.alk.“ nebo ,alc.”,

c) zpasob kvaseni, jde-li o pivo vyrobené svrchnim kva$emebo kvaSenim v lahvi,

d) udaj "nefiltrované”, pokud nebyla provedena fileac

e) Udaj, zda jde o pivo §tlé, tmavé, polotmavé nelfezané,

f) Udaj o pouziti girodni mineralni vody, pokud byla k vyrépouzita.

(2) Ke zpesreni oznd&eni skupiny piva lze pouzit vyhragirhodnotu extraktu jovodni
mladiny vyjadenouciselnym udajem v hmotnostnich procentech nebo todmovidajici
slovni Udaj podleiflohy ¢. 5.

(3) Kromé udaji uvedenych v zaka@ma ve vyhlaSce upravujici @pob ozn&ovani potravin se
u napof na bazi piva dale uvede
a) nazev skupiny,

b) obsah alkoholu v procentech objemovych.

(4) U michanych napéjz piva se uvede ozéeni odpovidajici skupépiva podle § 12 odst.
2.

(5) Pripustné zaporné objemové odchylky od deklarovaradjemu jsou uvedeny Witoze
¢. 5 tabulce 2.

(6) Pivo z jinych obilovin musi byt v ndzvu ozfeao druhem obiloviny, z niz bylo vyrobeno.
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9.23.1 Fotografie vybranych drtiilpiva

Nazev: Pivo, v§epni pivo - Velkopopovicky kozel &ty

Nazev: Pivo, lezak — Starobrno, Medium
' "
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Nazev: Pivo, porter — Porter, tmavé pivo

- Pasterovano
voda, cukr, upraveny chmel, chmelovj
antigadant askorbova. Chrarite pred mrazem
s shunednim svétlem. Staceno pod ochrannou atmes

robee: Pardubicky pivovar a.s., Palackéhotfida 250
33 Pardubice, www.porter.cz

6.2.4  Konzumni lih, lihoviny a ostatni alkoholick#&poje

(1) Krome¢ udaji uvedenych v zakan ve vyhlasce upravujici apob ozn&ovani potravin
av p@imo pouzitelném jfedpisu Evropské unie upravujicim lihoviny se nawbdéle
ozna&i
a) obsah etanolu v procentech objemovych wkgag cislem s nejvySe jednim
desetinnym mistem; dale nasleduje symbol ,%" démyrslovem ,objemovych“ nebo
zkratkou ,,0bj.“ nebo ,vol.“; ped ¢iselnym Udajem rize byt uvedeno ,alkohol“ nebo
.alk.“ nebo ,alc.”,

b) jako destilaty odrdow cisté, pojmenované podle dabé odiidy rostlinného druhu,
pouze vyrobky vyrobené vyhraglm ozngené odidy.

(2) Jako souast nazvu vyrobku je mozno pouzit slovo ,stary” pow destilat, které zraly
nejmért jeden rok ped st@enim, s vyjimkou lihoviny ,Stara myslivecka".

(3) Lihovinu, ktera spluje pozadavky fimo pouzitelného iedpisu Evropské unie
upravujiciho lihoviny na ,Geist, Ize oztia ve stejném zorném poli jako ,ovocny
pratahovy destilat".

(4) Lihovinu, ktera spluje pozadavky #mo pouzitelného iedpisu Evropské unie
upravujiciho lihoviny na ,ovocny destilat®, l1ze @it ve stejném zorném poli jako
.palenka“.

(5) Lihoviny neuvedené v této vyhlaSce neboiimm pouzitelném jedpisu Evropské unie
upravujicim lihoviny lze ozndt jejich obchodnim nazvem odvozenym od zakladni
pouzité suroviny nebo technologigjgadre jejich smyslenym nazvem.

(6) Aniz je doten @imo pouzitelny pedpis Evropské unie upravujici lihoviny, nelze
pouzivat nazvy lihovin, u kterych jsou v této vyddé nebo vigmo pouZzitelném fedpisu
Evropské unie upravujicim lihoviny uvedeny pozadawk sloZeni, smyslové nebo jiné
pozadavky, pro jiné vyrobky, kter&mto pozZadavikm neodpovidaji, a to v jakékoli
odvozené podah veetre zdrobrelin a niznych givlastki, jez by spdebitele mohly uvést
v omyl.

(7) Pripustna zaporna objemova odchylka&iema @i 20 °C, je uvedena vipjozec. 7a.

(8) Absolutni hodnota kladné i zaporné odchylky obsatanolu v procentech objemovych
od obsahu etanolu vyz&eného na obalu je fipustnd nejvySe 0,3 % objemovych.
U alkoholickych napdj obsahujicich macerované ovoce nelasti rostlin je pipustna
hodnota 1,5 % objemovych.
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(9) U lihovin nemusi byt ve sloZeni uvedena voda.

Nazev: Lihovina, tuzemak — Bozkov oradin

(Z: Ostatmi alkoholicky napoj i bazi ovoeneho vina s ybizovou prichuti

sesladidly

6.2.5 Kvasny ocet

(1) Krome¢ udaji uvedenych v zakana ve vyhlasce upravujici #pob oznaovani potravin se
na obalu dale uvede
a) oznaeni druhem a skupinou nebo druhem, skupinou a ppéstu,
b) udaj o kyselosti kvasného octa v procentech.

(2) Pripustna zaporna objemova odchylka baleni je -5 %.
(3) Pripustn& zaporné odchylka obsahu kyseliny octovéoggmtech objemovych, od obsahu
kyseliny octové na obalu, je nejvyse 0,2 %.
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6.2.5.1 Fotografie vybraného kvasného octa

Nazev: Ocet kvasny, vinny — Ocet vinny kvasny 16l96 kyselost

vinny kvasny bl'I!(y, 6% l:)yselost
oni: Ocet vinny kvasny bily, antioxiq ant:
rodavajici: KAND s..0., Opoéeynska 43, Slafnmh
republika. Zemé plivodu: Rakouskg. “
nalni trvanlivost: zaruka neomezens, |
s hodnoty na 100 ml vyrobky
ickd hodnota: 95 kJ/22 keal
- Sacharidy: 0q
o nasyc. kys.: © g |z toho cukry: 0

iy~

6.2.6 Drozdi

(1) Kromé udaji uvedenych v zakana ve vyhlaSce upravujici #égob ozn&ovani potravin se
dale uvede
a) nazev druhu a skupiny,
b) datum pouzitelnosti.

(2) Pripustna zaporna hmotnostni odchylka baleni je -5 %.

6.2.6.1 Fotografie vybranych druldrozdi

Nazev: Drozdi pekakécerstvé — Drozdi pekské
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Nazev: Drozdi pekaké suSené — Labeta suSené drozdi
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