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Vseobecné pozadavky na jakost ovoce a zeleniny $ g
h Podle Provddéciho NARIZENI KOMISE (EU) & 543/2011 %V &

/ Minimalni pozadavky \ /varané odrﬁdy:\

* Svyhradou povolenych odchylek jsou produkty:
 celé, zdravé; nepovoluji se produkty napadené hnilobou nebo postizené zhor$enim jakostido = ° Kent

té miry, ze jsou nezpusobilé ke spotrebe, * Keith
* Cisté, v podstate bez viditelnych cizich latek, * Palmer
* v podstateé bez skudcu, bez poskozeni zapri¢inénych skudci a postihujicich duzinu, * Excel
* bez nadmerné povrchoveé vlhkosti, e Julie
* bez ciziho pachu a/nebo chuti. * Rapoza

» Stav produktu musi byt takovy, aby umoznoval:
* snést prepravu a manipulaci,
» dorucit do mista uréeni v uspokojivém stavu. /

- /

/ Minimalni pozadavky na zralost \
* Produkty musi byt dostatecne vyvinute, nikoli vsak prilis, a musi vykazovat uspokojivou zralost, nesmi vsak byt prezralé.

* Stav vyvoje a zralosti produktu musi byt takovy, aby jim dovolil pokracovat v procesu zrani a dosahnout uspokojivého
stupne zralosti.

Odchylky
* \/ kazdé sarzi se povoluje odchylka ve vysi 10 % pocetnich nebo hmotnostnich produktu nesplnujicich minimalni
pozadavky na jakost.
* \/ ramci této odchylky smi celkem nejvyse 2 % sestavat z produktu postizenych hnilobou.

* Ve fazich nasledujicich po odeslani mohou produkty z hlediska pozadavku normy vykazovat mirnou ztratu Cerstvosti a

Qirné vadnuti, lehké poskozeni vyplyvajici z jejich vyvoje a nachylnosti ke zkaze. /
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55, Tridy jakosti broskvi a nektarinek ?
Hg; Podle Provddéciho NARIZENI KOMISE (EU) & 543/2011 A

Vyberova jakost

* Broskve a nektarinky zarazené do teto tridy musi byt
vynikajici jakosti.

 Musi vykazovat znaky typické pro odrudu.

 Duzina musi byt naprosto zdrava.

* Nedovoluji se vady s vyjimkou velmi lehkych
povrchovych poskozeni, pokud nezhorsuji celkovy
vzhled, jakost a uchovatelnost produktu a jeho
obchodni upravu v obalu.

* Dovolené odchylky jakosti:

e (Celkova odchylka 5 % pocetnich nebo
hmotnostnich broskvi nebo nektarinek, ktere
nesplnuji pozadavky této jakosti, ale splnuiji

pozadavky stanovené pro I. jakost.

e V ramci této odchylky smi celkem nejvyse 0,5 %
sestavat z produktu, které splnuji pozadavky II.
jakosti.

l. jakost

Broskve a nektarinky zarazene do této tridy musi

byt dobreé jakosti.

Musi vykazovat znaky typické pro odrudu.

Duzina musi byt naprosto zdrava.

Dovoluji se vsak, pokud nezhorsuji celkovy vzhled,

jakost a uchovatelnost produktu a jeho obchodni

upravu v obalu, tyto lehkeé vady slupky:

o lehké vady tvaru, vyvoje nebo zbarveni,

 J|ehké otlaky na povrchu nepresahujici

1 cm? celkového povrchu,

o lehké vady slupky, které nepresahuiji:
o 1,5 cm na délku u vad podélného

tvaru,
o 1 cm? celkové plochy u
ostatnich poskozeni.
Dovolené odchylky jakosti:
Celkova odchylka 10 % pocetnich nebo
hmotnostnich broskvi nebo nektarinek,

které nesplnuji pozadavky této jakosti, ale splnuji

pozadavky stanovené pro Il. jakost.

V ramci této odchylky smi celkem nejvyse 1 %
sestavat z produktu, které nesplnuji pozadavky II.

jakosti ani  minimalni pozadavky,
produktu postizenych hnilobou.

nebo

Z

Il. jakost

Do této jakosti se zarazuji broskve a nektarinky, které

nelze zaradit do wvyssich jakosti, kterée ale
splnuji minimalni pozadavky.

Duzina nesmi vykazovat vazné vady.

Jsou povoleny tyto vady, pokud si broskve

a nektarinky uchovavaji své zakladni znaky, co se tyce
jakosti, uchovatelnosti a Upravy:
o vady tvaru,
o vady ve vyvoji, vcetne prasklych pecek, pokud
jsou plody uzavrené a duzina zdrava,
o Vvady zbarveni,
o otlaceniny, které mohou byt mirne zbarvené a
které nepresahuji 2 cm? celkového povrchu,
o vady slupky, které nepresahuiji:
o 2,5cm nadélku u vad podélného tvaru,
o 2 cm? celkové plochy u
ostatnich poskozeni.

Dovolené odchylky jakosti:
Je dovolena celkova odchylka 10 % pocetnich nebo
hmotnostnich broskvi nebo nektarinek, ktere
nesplnuji pozadavky této jakosti ani minimalni
pozadavky. V ramci teto odchylky smi celkem

KBroskve a nektarinky vsech jakosti musi byt:

* C(iste, v podstate bez viditelnych cizich latek,
* neotevrené v prohlubni stopky,

* bez nadmeérné povrchove vlhkosti,

* bez ciziho pachu a/nebo chuti.

* Pozadavky na zralost

¥

Minimalni pozadavky

* v podstate bez skudcu, bez poskozeni zapricinenych skudci a postihujicich duzinu,

* Broskve a nektarinky musi byt v takovém stadiu vyvoje a v takovem stavu, aby:
* snesly prepravu a manipulaci a mohly byt doruceny do mista urceni v uspokojivém stavu.

Plody musi byt dostatecne vyvinuté a musi vykazovat uspokojivou zralost.
Minimalni index lomu duziny by mél minimalné 8° Brix.

e celé, zdravé, nepovoluji se produkty napadené hnilobou nebo postizené zhorsenim jakosti do té miry, ze jsou nezpusobilé ke spotrebe,

nejvyse 2 % sestavat z produktu postizenych
Vybrané odrudy:

hnilobou.
\ /-Kamila (Velmi rané) \

 Redhaven (Stredné rané)
 Krasava (Stredneé rane)
 Harko (Stredné rané)

* Fairhaven (Pozdni)

* Regina (Pozdni)

* Suncrest (Velmi pozdni)

* Roztylska (Rana)

 Tena (Rana)
\Flavortop (Stredneée ra@/

4
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Idealni podminky skladovani:
Teplota: 0-4°C
Relativni vlihkost: 90-95%

Zemé plivodu: Ceska republika
Odruda: Blanka
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Idealni podminky skladovani:
Teplota: 0-4°C
Relativni vihkost: 90-95%

Zemé plvodu: Ceska republika
Odruda: Titania
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Idealni podminky skladovani:
Teplota:0-4°C
Relativni vihkost: 95%

Zemé plivodu: Ceska republika
Odruda: Detvan




Vseobecné pozadavky na jakost ovoce a zeleniny ?
;) Podle Provddéciho NARIZENT KOMISE (EU) & 543/2011 %V &

/ Minimalni pozadavky \ /Vybrané odrﬁdy:\

* Svyhradou povolenych odchylek jsou produkty:
* celé, zdrave; nepovoluji se produkty napadené hnilobou nebo postizené zhorsenim jakostido « primus (bily)

té miry, ze jsou nezpusobilé ke spotrebé, * Blanka (bily)
* Cisté, v podstate bez viditelnych cizich latek, * Tatiana (cerny)
* v podstate bez skudcu, bez poskozeni zapricinenych skudci a postihujicich duzinu, * Ben connan (&erny)
* bez nadmeérné povrchové vlhkosti, * Detvan (Cerveny)
* bez ciziho pachu a/nebo chuti. * Losan (Cerveny)

» Stav produktu musi byt takovy, aby umoznoval:
* snést prepravu a manipulaci,

\ dorucit do mista uréeni v uspokojivém stavu. / \
/ Minimalni pozadavky na zralost

* Produkty musi byt dostatecne vyvinute, nikoli vsak prilis, a musi vykazovat uspokojivou zralost, nesmi vsak byt prezralé.
* Stav vyvoje a zralosti produktu musi byt takovy, aby jim dovolil pokracovat v procesu zrani a dosahnout uspokojivého
stupne zralosti.

Odchylky
* \/ kazdé sSarzi se povoluje odchylka ve vysi 10 % pocetnich nebo hmotnostnich produktu nesplnujicich minimalni

pozadavky na jakost.
* \/ ramci této odchylky smi celkem nejvyse 2 % sestavat z produktu postizenych hnilobou.

* Ve fazich nasledujicich po odeslani mohou produkty z hlediska pozadavku normy vykazovat mirnou ztratu Cerstvosti a

Ql'rné vadnuti, lehké poskozeni vyplyvajici z jejich vyvoje a nachylnosti ke zkaze. /
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Tridy jakosti jahod

Podle Provddéciho NARIZENI KOMISE (EU) & 543/2011

Vyberova jakost

* Jahody musi byt vynikajici jakosti a musi vykazovat
znaky typické pro odrudu.

* Musi byt, s prihlédnutim k odrudé, vynikajiciho
vzhledu.

* Musi byt bez zeminy.

* Plody musi byt prosté vsech nedostatku s vyjimkou
velmi lehkych povrchovych vad, které nenarusuji
celkovy vzhled produktu, jakost a uchovatelnhost
produktu a jeho obchodni upravu v baleni.

* Dovolené odchylky jakosti:

* Je dovolena celkova odchylka 5 % pocetnich
nebo hmotnostnich jahod, které nesplnuji
pozadavky této jakosti, ale splhuji pozadavky
stanovené pro |. jakost.

* V ramci této odchylky smi celkem nejvyse 0,5 %
sestavat z produktu, které splnuji pozadavky II.
jakosti.

l. jakost

Jahody musi byt dobré jakosti a musi vykazovat
znaky typické pro odrudu.
Jsou vsak povoleny tyto lehké vady, které
nenarusuji celkovy vzhled produktu, jakost a
uchovatelnost produktu a jeho obchodni upravu
v baleni:

lehké vady tvaru,

bélavé zbarveni nepresahujici jednu desetinu

celkového povrchu plodu,

lehké otlaky na povrchu.

Musi byt v podstate bez zeminy.

Dovolené odchylky jakosti:

Je dovolena celkova odchylka 10 % pocetnich
nebo hmotnostnich jahod, které nesplnuji
pozadavky této jakosti, ale splnuji pozadavky
stanovené pro Il. jakost.

V ramci této odchylky smi celkem nejvyse 2 %
sestavat z produktu, které nesplnuji pozadavky
Il. jakosti ani minimalni pozadavky, nebo z
produktu postizenych hnilobou.

Il. jakost

Jahody, které nelze zaradit do vysSich jakosti,
které ale splnuji vyse uvedené minimalni
pozadavky.
Jsou povoleny tyto vady, pokud si jahody
uchovavaji své zakladni vlastnosti, co se tyce
jakosti, uchovatelnosti a upravy:

vady tvaru,

bélavé zbarveni nepresahujici jednu pétinu

celkového povrchu plodu,

lehké otlaky, u nichz nehrozi, ze se rozsiri,

lehké stopy zeminy.

Dovolené odchylky jakosti:
Je dovolena celkova odchylka 10 % pocetnich
nebo hmotnostnich jahod, které nesplnuji
pozadavky této jakosti ani minimalni pozadavky.
V ramci této odchylky smi celkem nejvyse 2 %
sestavat z produktu postizenych hnilobou.

Minimalni pozadavky

KS vvhradou zvlastnich ustanoveni pro jednotlivé jakosti a povolenych odchylek musi byt jahody vsech jakosti:

* celé, neposkozené,

spotrebe,
e C(Cisté, v podstate bez viditelnych cizich latek,
e cerstve, avSak nemyteé,

\ A4

* bez nadmeérné povrchové vlhkosti,
* bez ciziho pachu a/nebo chuti.

* s kalisnimi listky (kromé lesnich jahod); kalisni listky a stopka (pokud je pritomna) musi byt Cerstvé a zelené,

stavu, aby snesly prepravu a manipulaci a mohly byt doruceny do mista urceni v uspokojivém stavu.

\\' Jahody musi byt dostatecné vyvinuté a musi vykazovat uspokojivou zralost a musi byt v takovém stadiu vyvoje a v takovém/

e zdravé, nepovoluji se produkty napadené hnilobou nebo postizené zhorsenim jakosti do té miry, ze jsou nezpusobilé ke

/ Vybrané odrudy: \

* (@ariguette

* Alpské jahody
* Korona

* Charlotte

e Sonata
e Albion

e Delizzimo
e Rumba
* Honeoye

\-\Ozark Beauty

~

.
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Tridy jakosti jablek

H$ Podle Provddéciho NARIZENI KOMISE (EU) & 543/2011

y 4 \ "4 y 4 @
Vyberova jakost
Jablka musi byt vynikajici jakosti, typicka pro svou odrudu a musi mit
neporusenou stopku.
Podle odrudy musi jablka vykazovat typické zabarveni na minimalnim
povrchu:
na 3/4 celkového povrchu plodu ¢ervené zbarveni u skupiny zbarveni
A,
na 1/2 celkového povrchu plodu smisené ¢ervené zbarveni u skupiny
zbarveni B,
na 1/3 celkového povrchu plodu mirné ¢ervené, nacervenalé zbarveni
nebo zihani u skupiny zbarveni C.
Duzina musi byt naprosto zdrava.
Jablka musi byt prosta vSech nedostatku s vyjimkou velmi malych
povrchovych vad, které nenarusuji celkovy vzhled produktu,
jakost a uchovatelnost produktu a jeho obchodni Upravu v baleni:
velmi malé vady slupky,
velmi mirna rzivost (napr.: nahnédlé skvrny, které nesméji byt mimo
prohluben stopky a nesméji byt hrubé, nebo lehkeé,
ojedinélé stopy rzivosti)
Dovolené odchylky jakosti:
Je dovolena celkova odchylka 5 % pocetnich nebo hmotnostnich
jablek, ktera nesplnuji pozadavky této jakosti, ale splnuji pozadavky
stanovené pro |. jakost.
V ramci této odchylky smi celkem nejvyse 0,5 % sestavat z produktu,
které splnuji pozadavky Il. jakosti.

l. jakost

Jablka musi byt dobré jakosti a vykazovat znaky typické pro odrudu.
Podle odrudy musi vykazovat typické zabarveni na minimalnim povrchu:
na 1/2 celkového povrchu plodu cervené zbarveni u skupiny zbarveni
A,
na 1/3 celkového povrchu plodu smisené cervené zbarveni u skupiny
zbarveni B,
na 1/10 celkového povrchu plodu mirné cervené, nacervenalé zbarveni
nebo zihani u skupiny zbarveni C.

Duzina musi byt naprosto zdrava.

Jsou povoleny malé vady, které nenarusuji celkovy vzhled, jakost a

uchovatelnost produktu a jeho obchodni upravu v baleni:

lehké vady tvaru, vyvinu, zbarveni,

malé, nezbarvené otlaceniny, které nepresahuji 1 cm? celkového
povrchu,

lehké vady slupky, které nepresahuiji:

. 2 cm na délku u vad podélného tvaru,

. 1 cm? celkového povrchu pro ostatni vady, s vyjimkou strupt
(Venturia inaequalis), které nesméji presahovat 0,25 cm? celkové
plochy,

Mirna rzivost (napr.: nahnedlé skvrny, které mohou mirné vystupovat z
prohlubni stopky nebo pestiku, ale nesméji byt hrubé, nebo jemné
sitovita rzivost neprekracujici 1/5 celkového povrchu plodu a vyrazné
nekontrastujici s obecnym zbarvenim plodu nebo — husté sitovita rzivost
neprekracujici 1/20 celkového povrchu plodu, zatimco uUhrn jemné
sitovité rzivosti a husté sitovité rzivosti nesmi prekrocit 1/5 celkového
povrchu plodu. Stopka muze chybét, je-li zlom Cisty a prilehla slupka neni
poskozena.

Dovolené odchylky jakosti:

Je dovolena celkova odchylka 10 % pocetnich nebo hmotnostnich

jablek, ktera nesplnuji pozadavky této jakosti, ale splnuji pozadavky
stanovené pro ll. jakost.

V ramci této odchylky smi celkem nejvyse 1 % sestavat z produktd,
které nesplnuji pozadavky Il. jakosti ani minimalni pozadavky, nebo
produktu postizenych hnilobou.

Il. jakost

Jablka, ktera nelze zaradit do vyssich jakosti, ktera ale splnuji vyse
uvedené minimalni pozadavky.
Duzina musi byt prosta vetsich vad.
Jsou povoleny tyto vady, pokud si jablka uchovavaji sveé zakladni
vlastnosti, co se tyCe jakosti, uchovatelnosti a upravy:
vady tvaru, vyvinu, zbarveni,
malé, mirné zbarvené otlaceniny, které nepresahuji 1,5 cm? povrchu,
vady slupky, které nepresahuiji:
. 4 cm na délku u vad podélného tvaru,
. 2,5 cm? celkového povrchu pro ostatni vady, s vyjimkou strupu
(Venturia inaequalis), které nesmi presahovat 1 cm? celkové plochy,
Mirna rzivost (napr.: nahnéedlé skvrny, které mohou mirné vystupovat z
prohlubni stopky nebo pestiku a mohou byt mirné hrubé, nebo jemné
sitovita rzivost neprekracujici 1/2 celkového povrchu plodu a vyrazné
nekontrastujici s obecnym zbarvenim plodu nebo husté sitovita rzivost
neprekracujici 1/3 celkového povrchu plodu, zatimco uUhrn jemné
sitovité rzivosti a husté sitovité rzivosti nesmi prekrocit 1/2 celkového
povrchu plodu).
Dovolené odchylky jakosti:
Je dovolena celkova odchylka 10 % pocetnich nebo hmotnostnich
jablek, ktera nesplnuji pozadavky této jakosti ani minimalni
pozadavky.
V ramci této odchylky smi celkem nejvyse 2 % sestavat z produktu
postizenych hnilobou.

* celd, zdrava, nepovoluji se produkty napadené hnilobou nebo postizené zhorsenim jakosti do té miry, ze jsou nezpusobilé ke spotrebé,

e (Cista, v podstate bez viditelnych cizich latek,

Minimalni pozadavky

S vyhradou zvlastnich ustanoveni pro jednotlivé jakosti a povolenych odchylek musi byt jablka vsech jakosti:

* v podstateé bez skudcu a poskozeni zapricinénych skudci a postihujicich duzinu,
* bez vyrazné sklovitosti, s vyjimkou odrudy Fuji a jejich mutaci,
* bez nadmeérné povrchové vihkosti, bez ciziho pachu a/nebo chuti.

/ Vybrané odrtidy: \
e Gala (C)

e Golden delicious
* Jonagold (C)

* |dared (B)
 Braeburn (B)
 Rubin (C)

 Red delicious (A)

* Jablka musi byt v takovém stadiu vyvoje a v takovém stavu, aby snesla prepravu a manipulaci a mohla byt dorucena do mista urceni v uspokojivém stavu. e Granny Smith
Pozadavky na zralost * |dared (B)
* Musi byt dostatecne vyvinute a vykazovat uspokojivou zralost. Stav vyvoje a zralosti jablek musi byt takovy, aby jim dovolil pokracovat v procesu zrani a * Gloster (B)

dosahnout uspokojivého stupné zralosti pozadovaného podle odrudovych vlastnosti.

* Pri ovérovani minimalnich pozadavku na zralost Ize posuzovat nékolik parametrd (napr. morfologicky aspekt, chut, pevnost a index lomu).

* Cripps Pink (C)

* Rajka (B)
\'\Spartan (A) /
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S Teplota: >12 °C, v lednici mouénati, hnédnou, ztraci

-§ chut, v mikrotenovém sacku vlhnou, riziko zaplisnéni

(O VIhkost: 85-95 %

T Bakterie hnedé hniloby brambor — Ralstonia solanacearum
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3 Zemé& plivodu: Ekvador

= Odrada: Cavendish

= (‘ Trida jakosti: Il.

Kalibr: 20 cm +
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Vseobecné pozadavky na jakost ovoce a zeleniny ; $
H%; Podle Provddéciho NARIZENI KOMISE (EU) & 543/2011 %V &

,4/[) S\Q’

/ Minimalni pozadavky \ /Druhy bananu: \

» S vyhradou povolenych odchylek jsou produkty: o Zluté
* celé, zdravé; nepovoluji se produkty napadené hnilobou nebo postizené zhorsenim jakostido '« Cervené
té miry, ze jsou nezpusobilé ke spotrebe, * Baby
* Cisté, v podstate bez viditelnych cizich latek, * Plantain (na vareni)
* v podstate bez skudcu, bez poskozeni zapricinenych skudci a postihujicich duzinu,
* bez nadmeérné povrchové vlhkosti, Vybrané odrudy:
* bez ciziho pachu a/nebo chuti. * Cavendish (44 %
* Stav produktu musi byt takovy, aby umoznoval: produkce)
* snést prepravu a manipulaci, * Gros Michel

K dorucit do mista urceni v uspokojivem stavu. / -\Lady Finger /
/ Minimalni pozadavky na zralost \

* Produkty musi byt dostatecne vyvinute, nikoli vsak prilis, a musi vykazovat uspokojivou zralost, nesmi vsak byt prezralé.
* Stav vyvoje a zralosti produktu musi byt takovy, aby jim dovolil pokracovat v procesu zrani a dosahnout uspokojivého

stupne zralosti.

Odchylky
* \/ kazdé sSarzi se povoluje odchylka ve vysi 10 % pocetnich nebo hmotnostnich produktu nesplnujicich minimalni

pozadavky na jakost.
* \/ ramci této odchylky smi celkem nejvyse 2 % sestavat z produktu postizenych hnilobou.

* Ve fazich nasledujicich po odeslani mohou produkty z hlediska pozadavku normy vykazovat mirnou ztratu Cerstvosti a
km’rné vadnuti, lehké poskozeni vyplyvajici z jejich vyvoje a nachylnosti ke zkaze. /

/ \V 4V 4 ° Y 4 o ° (o ° (o] ° V 4 ° Y 4 ° V 4 (o] ° A4 o ° \
Drive dominantni odruda Gros Michel nahrazena odrudou Cavendish kvuli nachylnosti k tzv. panamské nemoci bananu, jenz zpusobuje

5 Fusarium oxysporum. )
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Idedlni podminky skladovadni: Zemé plvodu: Ceska republika
Teplota: 0-4°C Odruda: Korvik

VIhkost: 90-95 % Kalibr: 24 mm+




/

* Svyhradou povolenych odchylek jsou produkty:

\ dorucit do mista uréeni v uspokojivém stavu.

/

* Produkty musi byt dostatecne vyvinute, nikoli vsak prilis, a musi vykazovat uspokojivou zralost, nesmi vsak byt prezralé.
Stav vyvoje a zralosti produktu musi byt takovy, aby jim dovolil pokracovat v procesu zrani a dosahnout uspokojivého

s§eoo, Vseobecné pozadavky na jakost ovoce a zeleniny

» Stav produktu musi byt takovy, aby umoznoval:

%; Podle Provddéciho NARIZENI KOMISE (EU) & 543/2011

Minimalni pozadavky \

celé, zdrave; nepovoluji se produkty napadené hnilobou nebo postizené zhorsenim jakosti do
té miry, ze jsou nezpusobilé ke spotrebe,

cisté, v podstate bez viditelnych cizich latek,

bez nadmerné povrchoveé vlhkosti,

bez ciziho pachu a/nebo chuti.

snést prepravu a manipulaci,

4

/Vybrané odrﬁdy:\

* slabe rostouci:
Sylvana

* silne rostouci: Burlat,
Rivan, Kordia,
Karesova, Halka,
Aranka

* stredne rostouci:
Sam, Vanda, Van,
Techlovan,

Napoleonova, Horka,

Marta, Vilma /

Minimalni pozadavky na zralost

stupne zralosti.

V kazdé Sarzi se povoluje odchylka ve vysi 10 % pocetnich nebo hmotnostnich produktu nesplnujicich minimalni

Odchylky

pozadavky na jakost.
V ramci této odchylky smi celkem nejvyse 2 % sestavat z produktu postizenych hnilobou.

Ve fazich nasledujicich po odeslani mohou produkty z hlediska pozadavku normy vykazovat mirnou ztratu cCerstvosti a

Ql'rné vadnuti, lehké poskozeni vyplyvajici z jejich vyvoje a nachylnosti ke zkaze.

-
\

>




Angrest — bily/zeleny
Ribes uva-crispa

£

ani za
chladnickové teploty

Y 4

Skladov
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kojov
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Skladov

Idealni podminky skladovani:
Teplota: 0-4°C
VIhkost vzduchu: 90-95%
o 4

Zemé plivodu: Ceska republika
Odruda: Triumf

- /




Angrest — cerveny

Ribes uva-crispa

£

Skladovani za
chladnickové teploty

Skladovani za pokojove
teploty

(1)

8

12

16

Idealni podminky skladovani:
Teplota: 0-4°C
VIhkost vzduchu: 90-95%

Zemé pUvodu: Ceska republika
Odruda: Hinnonmaki rot
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/ Minimalni pozadavky \ /Vybrané odrﬁdy:\
* S vyhradou povolenych odchylek jsou produkty: « Invicta (bily)

* celé, zdravé; nepovoluji se produkty napadené hnilobou nebo postizené zhorsenim jakosti do '« Rixanta (bily)
té miry, ze jsou nezpusobilé ke spotrebe,
o Cisté, v podstaté bez viditelnych cizich latek, * Rodnik (zluty)

A\ A A

 Marlet (Cerveny)
e Karaat (Cerveny)
* Spine free (Cerveny)

* bez nadmerné povrchoveé vlhkosti,
* bez ciziho pachu a/nebo chuti.

» Stav produktu musi byt takovy, aby umoznoval:
* snést prepravu a manipulaci,

\ dorucit do mista uréeni v uspokojivém stavu. / \
/ Minimalni pozadavky na zralost

* Produkty musi byt dostatecne vyvinute, nikoli vsak prilis, a musi vykazovat uspokojivou zralost, nesmi vsak byt prezralé.
* Stav vyvoje a zralosti produktu musi byt takovy, aby jim dovolil pokracovat v procesu zrani a dosahnout uspokojivého
stupne zralosti.

Odchylky
* \/ kazdé sSarzi se povoluje odchylka ve vysi 10 % pocetnich nebo hmotnostnich produktu nesplnujicich minimalni
pozadavky na jakost.
* \/ ramci této odchylky smi celkem nejvyse 2 % sestavat z produktu postizenych hnilobou.

* Ve fazich nasledujicich po odeslani mohou produkty z hlediska pozadavku normy vykazovat mirnou ztratu Cerstvosti a

Ql'rné vadnuti, lehké poskozeni vyplyvajici z jejich vyvoje a nachylnosti ke zkaze. /




Pomeranc
Citrus sinensis
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Idedini podminky skladovdni: - Zemé plivodu: Spanélsko
Teplota: 0-4°C Odruda: Navel
Relativni vlhkost: 90-95 % Trida jakosti: IL.

\Kalibr: 73 mm +




;33223%‘25% Tridy jakosti citrusovych plodu %.
H$ Podle Provddéciho NARIZENI KOMISE (EU) & 543/2011 %V &

Vyberova jakost

* Citrusové plody musi byt vynikajici jakosti. Musi mit
typické vlastnosti odrudy a/nebo trzniho druhu.

* Nedovoluji se vady s vyjimkou velmi Ilehkych
povrchovych poskozeni, pokud nezhorsuji celkovy
vzhled, jakost a wuchovatelnost produktu a jeho
obchodni upravu v obalu.

* Dovolené odchylky jakosti:

 Je dovolena celkova odchylka 5 % pocetnich nebo
hmotnostnich citrusovych plodu, které nesplnuji
pozadavky této jakosti, ale splnuji pozadavky
stanovené pro |. jakost.

e V ramci této odchylky smi celkem nejvyse 0,5 %
sestavat z produktu, které splnuji pozadavky II.
jakosti.

/ Pozadavky na zralost

 Musi vykazovat primeéreny stupen vyvoje a zralosti s
ohledem na typické vlastnosti odrudy, cas sklizné a
péstitelskou oblast.

e Zralost citrusovych plodu se definuje parametry:

* minimalni obsah stavy,
* minimalni celkovy obsah rozpustné susiny, t;j.

* minimalni pomeér cukru a kyseliny,

minimalni obsah cukru,
\\- zbarveni. /

l. jakost

e Citrusové plody musi byt dobré jakosti. Musi mit
typické vlastnosti odridy a/nebo trzniho druhu. J
 sou vsak povoleny tyto lehké vady, které nenarusuji

celkovy vzhled produktu, jakost a uchovatelnost
produktu a jeho obchodni upravu v baleni:
e J|ehké vady tvaru, zbarveni, vcetné
popalenin zpusobenych sluncem,
* malo rozvinuté vady slupky nepostihujici duzinu,
 |ehké vady slupky vzniklé pri rustu plodu, napr.
stribrné supinky, rzivost ¢i poskozeni skudci,
 J|ehka zhojena poranéni vznikla mechanicky, napt.
pri krupobiti, odreni nebo manipulaci,
 |ehke, castecné uvolnéni slupky (nebo kury) u
vsech plodu skupiny mandarinek.

lehkych

* Dovolené odchylky jakosti:

e Je dovolena celkova odchylka 10 % pocetnich
nebo hmotnostnich citrusovych plodu, které
nesplnuji pozadavky této jakosti, ale splnuji
pozadavky stanovené pro Il. jakost.

* V ramci této odchylky smi celkem nejvyse 1 %
sestavat z produktu, které nesplnuji pozadavky II.
jakosti ani minimalni pozadavky, nebo z produktu
postizenych hnilobou.

Il. jakost

Citrusove plody, které nelze zaradit do vyssich jakosti,
ktere ale splnuji vyse uvedené minimalni pozadavky.
Jsou povoleny tyto vady, pokud si citrusové plody
uchovavaji své zakladni vlastnosti, co se tyce jakosti,
uchovatelnhosti a obchodni upravy:
e vady tvaru, zbarveni, vcetne
zpusobenych sluncem,
 rozvinute vady slupky nepostihujici duzinu,
 vady slupky vzniklé pri rustu plodu, napr. stribrné
supinky, rzivost Ci poskozeni skudci,
e zhojena poranéni vznikla mechanicky, napr. pfri
krupobiti, odreni nebo manipulaci,
 zhojené povrchové zmeény slupky,
* hruba slupka,
 lehke, castecné uvolnéni slupky (nebo kury) u
pomerancu a castecné uvolnéni slupky (nebo kury)
u vsech plodu skupiny mandarinek.

popalenin

Dovolené odchylky jakosti:
 Je dovolena celkova odchylka 10 % pocetnich nebo
hmotnostnich citrusovych plodu, které nesplnuiji
pozadavky této jakosti ani minimalni pozadavky.
e V ramci této odchylky smi celkem nejvyse 2 %
sestavat z produktu postizenych hnilobou.

/

\_

Uvedeny pozadavky pro: pomerance, citrony, satsumy,
klementinky, jiné odrudy mandarinek a jejich hybridy.

A / Vybrané odrady: ’\\

e Pomerance:

Minimalni pozadavky

duzinu,
* bez znameni vysychani a dehydratace,

* bez ciziho pachu a/nebo chuti.

(\Citrusov{/ plod musi byt v takovém stadiu vyvoje a v takovém stavu, aby snesl prepravu a manipulaci a mohl byy
d

orucen do mista urceni v uspokojivém stavu.

 Svyhradou zvlastnich ustanoveni pro jednotlivé jakosti a povolenych odchylek musi byt citrusoveé plody vsech jakosti:
» celé, bez otlacenin a/nebo vétsSich zacelenych poranéni, zdravé, nepovoluji se produkty napadené hnilobou nebo
postizené zhorsenim jakosti do té miry, ze jsou nezpusobilé ke spotrebe,

A4V AV 4N ]

* bez poskozeni nizkou teplotou nebo mrazem, bez nadmeérné povrchove vlhkosti,

 Navelina, Navel, Navelate, Valencia,
Midknight, Fukomoto, Salustiana

g
 Mandarinky: \(
* Satsumas, Ortanique, Satsuma,

Clementine, Nadorcott, Iwasaki

* Citrony:
 \erna, Verdelli, Fino

N

/




